MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccoes.

EDITAL

O MUNICIPIO DE TAGUAI, inscrito no CNPJ sob n° 46.223.723/0001-50, leva a
conhecimento dos interessados que, na forma da Lei n° 14.133/2021 e da Lei
Complementar n°® 123/2006, e subsidiariamente de outras normas aplicaveis ao objeto
deste certame, realizara licitacdo, na modalidade, critérios de julgamento das
propostas, regime de execugéo, forma de fornecimento e modo de disputa indicados
na secdo 1 — PREAMBULO, apresentado a seguir:

1 - PREAMBULO

ORGAO: MUNICIPIO DE TAGUAI

PROCEDIMENTO LICITATORIO REGIDO PELA LEI FEDERAL N° 14.133/2021
PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 5430/2025

PROCESSO LICITATORIO N°: 000276/25

ANO DO PROCESSO LICITATORIO: 2025

MODALIDADE N°: 19/2025

MODALIDADE DE LICITACAO: PREGAO ELETRONICO.

MODO DE DISPUTA: ABERTO E FECHADO.

CRITERIOS DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS: Menor Preco Unitario
REGIME DE EXECUCAO: CONTRATO

FORMA DE FORNECIMENTO: ENTREGA PARCELADA

DATA DA SESSAO PUBLICA: 09/10/2025

HORARIO DA SESSAO PUBLICA: 08HO1MIN

PERIODO PARA RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: DO DIA 23/09/2025 A PARTIR
DAS 8H ATE O DIA 09/10/2025 ATE AS 8 H

LOCAL: PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS
(www.portaldecompraspublicas.com.br)

DATA-BASE ORCAMENTO ESTIMADO: 08/09/2025
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2 -DO OBJETO

2.1 - O objeto da presente licitagdo é: AQUISIGAO DE ITENS DE HORTIFRUTI E
POLPAS DE FRUTAS, COM A FINALIDADE DE ATENDER AS NECESSIDADES
DA COZINHA PILOTO NO PREPARO DA MERENDA ESCOLAR.

2.2 — Faz parte integrante deste edital o ANEXO I, onde encontramos o TERMO DE
REFERENCIA, ESTUDO TECNICO PRELIMINAR e as exigéncias peculiares
vinculadas ao objeto desta licitagao.

2.3 — Os licitantes deverao apresentar a quantidade exata de cada item constante no
TERMO DE REFERENCIA, cujos precos serdo Unicos, ndo sendo aceitas propostas
com quantitativo divergente do previsto.

3 - DAS DESPESAS E DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

3.1 — As despesas decorrentes do contrato serdo vinculadas a dotagéo orgamentaria
descrita abaixo:

UNIDADE ORCAMENTARIA:

02/03/20 - EDUCAGAO INFANTIL; 02/03/21 - ENSINO FUNDAMENTAL,; 02/03/22 - ENSINO
TECNICO, PROFISSIONAL, MEDIO E SUPERIOR

FUNCIONAL PROGRAMATICA

12.306.1201.2508.0000 - MANUTENGAO DA MERENDA ESCOLAR;
12.306.1202.2508.0000 - MANUTENGAO DA MERENDA ESCOLAR;
12.306.1203.2508.0000 - MANUTENGAO DA MERENDA ESCOLAR

ELEMENTO DE DESPESA:
3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

FICHAS:
88; 142; 144, 233

4 - DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO AO EDITAL

4.1 - Até 3 (trés) dias uteis antes da data fixada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa, fisica ou juridica, podera impugnar o ato convocatorio deste pregao,
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por irregularidade na aplicagdo de Lei ou solicitar esclarecimentos sobre os seus
termos, mediante peticdo, a ser enviada exclusivamente em forma eletrénica no
sistema www.portaldecompraspublicas.com.br.

4.2 - O Pregoeiro, auxiliado pela sua equipe de apoio e, se necessario, pelo setor
técnico competente, decidira sobre a aceitabilidade da impugnagao ao certame.

4.3 - Acolhida a impugnagcdo ao certame, sera designada nova data para sua
realizagao, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo nao afetar a formulacao
das propostas.

4.4 - As impugnacdes serdo conhecidas se dirigidas de forma eletrbnica no sistema
www.portaldecompraspublicas.com.br. até as 23h59min59seqg do ultimo dia util do
prazo para impugnagao.

4.5 - As respostas as impugnacbdes e aos esclarecimentos solicitados seréao
disponibilizadas no sistema www.portaldecompraspublicas.com.br. em até 3 (trés)

dias uteis, contados do recebimento do pedido, limitado ao ultimo dia util anterior a
data da abertura do certame.

4.6 - As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a administracao.

4.7 - As respostas as impugnacgdes e aos esclarecimentos solicitados, bem como
outros avisos de ordem geral, serao cadastradas no sitio
www.portaldecompraspublicas.com.br, sendo de responsabilidade dos licitantes,
seu acompanhamento.

4.8 - Nao serdo conhecidas as impugnacdes apresentadas apds o respectivo prazo
legal ou, no caso de empresas, que estejam subscritas por representante nao
habilitado legalmente ou n&o identificado no processo para responder pela
proponente.

4.9 - A peticao de impugnacao apresentada por empresa deve ser firmada por sécio,

pessoa designada para a administracdo da sociedade empresaria, ou procurador, e
vir acompanhada, conforme o caso, de estatuto ou contrato social e suas posteriores
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alteragbes, se houver, do ato de designagado do administrador, ou de procuragao
publica ou particular (instrumento de mandato com poderes para impugnar o Edital).

5 - DA PARTICIPAGAO NO CERTAME
5.1 — DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

5.1.1 - Participantes. Poderdo participar do certame todos os interessados em
contratar com a Administragdo Municipal que atuem em atividade econdmica
compativel com o seu objeto e tenham-se credenciado na forma estabelecida neste
edital.

5.1.2 - Vedagdes. Nao sera admitida a participagdo, neste certame licitatério, de
pessoas fisicas ou juridicas que:

5.1.2.1 - encontrarem-se suspensas de participar de licitacbes e impedidos de
contratar no ambito da Administragao Publica direta e indireta do Municipio de Taguai,
nos termos do art. 156, I, § 4°, da Lei n. 14.133/2021;

5.1.2.2 - tenham sido declaradas inidéneas para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, na forma do art. 156, IV, § 5°, da Lei n. 14.133/2021;

5.1.2.3 - que estejam com o direito de licitar e contratar temporariamente suspenso,
ou que tenham sido impedidas de licitar e contratar com a Administracdo Publica do
Municipio de Taguai, direta e indireta, com base no artigo 87, inciso lll, da Lei Federal
n°® 8.666/1993 e no artigo 7° da Lei Federal n® 10.520/2002;

5.1.2.4 - que tenham sido declaradas inidéneas pela Administracao Publica federal,
estadual ou municipal, nos termos do artigo 87, inciso IV, da Lei Federal n°

8.666/1993;

5.1.2.5 - que estejam reunidas em consoércio ou sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si;

5.1.2.6 — que sejam estrangeiras e que nao tenham representagéao legal no Brasil com
poderes expressos para receber citagdo e responder administrativa e judicialmente;
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5.1.2.7 - que seja autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo,
pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo versar sobre obra, servicos ou
fornecimento de bens a ele relacionados, incluindo autores do projeto as empresas
integrantes do mesmo grupo econémico;

5.1.2.8 - que seja, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do
projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja
dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento)
do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagao
versar sobre obra, servicos ou fornecimento de bens a ela necessarios

5.1.2.9 - que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente
publico que desempenhe fungao na licitagdo ou atue na fiscalizagao ou na gestao do
contrato, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau;

5.1.2.10 - que seja pessoa fisica ou juridica e que, nos 5 (cinco) anos anteriores a
divulgacéo do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado,
por exploracdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condigcbes
analogas as de escravo ou por contratacao de adolescentes nos casos vedados pela
legislagao trabalhista;

5.1.2.11 - que seja entidade empresarial que esteja sob faléncia, concurso de
credores, em processo de dissolugao total ou liquidagao;

5.1.2.12 - seja inserida em empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos
termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si.

5.2 - DO CREDENCIAMENTO ELETRONICO PARA FINS DE PARTICIPAGAO DO
PREGAO

5.2.1 - O interessado em participar do Pregao Eletrénico devera realizar o seu
cadastro no nivel basico do registro cadastral no PORTAL DE COMPRAS
PUBLICAS, plataforma eletrénica que permitira a participacdo dos interessados na
modalidade licitatéria PREGAO, em sua FORMA ELETRONICA.
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5.2.2 - O cadastro de que trato a clausula 5.2.1 devera ser feito no Portal de Compras
Publicas, no sitio www.portaldecompraspublicas.com.br;

5.2.3 - O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presungao de sua capacidade técnica para
realizagéo das transacgdes inerentes a licitagdo que deseja participar.

5.2.4 - O licitante responsabilizar-se exclusiva e formalmente pelas transagbes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do érgédo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso,
ainda que por terceiros.

5.2.5 - E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS e manté-los atualizados junto aos
orgaos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a corregao
ou a alteracdo dos registros, tdo logo identifique incorregdo, ou tornem-se
desatualizados.

5.26 - A nao observancia do disposto na clausula 5.2.5, podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagéo.

5.3 — DA INCLUSAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
NO SiTIO ELETRONICO PARA FINS DE PARTICIPAGAO

5.3.1 - Os licitantes encaminhardo, apds identificar o Pregdo que deseja participar,
exclusivamente por meio do sistema eletrénico, concomitantemente com os
documentos de habilitacdo exigidos no edital, proposta de pre¢o com a descrigao do
objeto ofertado e o prego, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao
publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa
documentacgéo.

5.3.2 - O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagado exigidos
neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.
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5.3.3 - As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a
documentagao de habilitacédo, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal
e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123/2006.

5.3.4 - Incumbira ao licitante acompanhar as operag¢des no sistema eletrénico durante
a sessao publica do Pregao, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de
negocios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
de sua desconexao.

5.3.5 - Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a
proposta e os documentos de habilitacao anteriormente inseridos no sistema;

5.3.6 - Nao sera estabelecida, nesta etapa do certame, ordem de classificacdo entre
as propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos
procedimentos de negociacao e julgamento da proposta.

5.3.7 - Os documentos que compdem a proposta de precos e a habilitagao do licitante
melhor classificado somente serdao disponibilizados para avaliagdo do Pregoeiro e
para acesso publico, apos o encerramento do envio de lances.

5.4 - DOS DOCUMENTOS DE ENQUADRAMENTO DE ME E EPP PARA FINS DE
EXERCER DIREITO DE PREFERENCIA EM CASO DE EMPATE FICTO

5.4.1 - As empresas interessadas em participar na condicido de ME e EPP com direito
a preferéncia de contratacdo em caso de empate ficto, deverao apresentar, junto com
os documentos de habilitagcdo, a comprovacdo de enquadramento, conforme as
condigdes que seguem abaixo:

5411 - Em se tratando de microempresa ou de empresa de pequeno porte,
declaracdo subscrita por representante legal do licitante afirmando o seu
enquadramento nos critérios previstos no artigo 3° da Lei Complementar Federal n°
123/2006, bem como sua né&o inclusdo nas vedacdes previstas no mesmo diploma
legal, em conformidade com o modelo constante do ANEXO Ill.1, acompanhada de
documento pela Junta Comercial ou Receita Federal comprovando tal situacao;

5.4.1.2 - Em se tratando de cooperativa que preencha as condicdes estabelecidas no
art. 34 da Lei Federal n° 11.488/2007, devera apresentar declaracdo subscrita por
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representante legal do licitante afirmando que seu estatuto foi adequado a Lei Federal
n°® 12.690/2012 e que aufere Receita Bruta até o limite definido no inciso Il do caput do
art. 3° da Lei Complementar Federal n® 123/2006, em conformidade com o modelo
constante do ANEXO lll.2;

5.4.2 - Comprovacao da condicao de ME/EPP/COOPERATIVA. Sem prejuizo das
declaragdes exigidas nos itens 5.4.1.1 e 5.4.1.2 e admitida a indicag&o, pelo licitante,
de outros meios e documentos aceitos pelo ordenamento juridico vigente, a condigéo
de microempresa, de empresa de pequeno porte ou de cooperativa que preencha as
condigcbes estabelecidas no art. 34, da Lei Federal n°® 11.488/2007 sera comprovada
da seguinte forma:

5.4.2.1 - Se sociedade empresaria, pela apresentacao de certidao expedida pela Junta
Comercial competente;

5.4.2.2 - Se sociedade simples, pela apresentacado da “Certidao de Breve Relato de
Registro de Enquadramento de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte”,
expedida pelo Cartorio de Registro de Pessoas Juridicas;

5.4.2.3 - Se sociedade cooperativa, pela Demonstracdo do Resultado do Exercicio ou
documento equivalente que comprove Receita Bruta até o limite definido no inciso Il do
caput do art. 3° da Lei Complementar Federal n° 123/2006.

5.4.2.4 - A obtencéo de beneficios previstos dos artigos 42 a 49 da Lei Complementar
n. 123/2006 fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que, no
ano-calendario de realizagao da licitacdo, ainda nao tenham celebrado contratos com
a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima
admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, devendo o
licitante apresentar declaragao de observancia desse limite juntamente para fins de
obter direito de preferéncia de contratacdo de que trata o diploma legal mencionado
acima, utilizando-se do modelo constante no ANEXO 1II.3 (§ 2° do Art. 4° da Lei
Federal n® 14.133/2021);

5.4.3 - A apresentagao das declaragdes complementares previstas na clausula 5.4
deve ser feita apenas pelos licitantes que pretendam se beneficiar do regime legal
simplificado e diferenciado para microempresa, empresa de pequeno porte ou
cooperativas que preencham as condi¢des estabelecidas no art. 34 da Lei Federal n°
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11.488/2007 e que nao tenham sido alcangadas por nenhuma hipotese legal de
exclusao.

5.4.4 - A apresentagéo da declaragdo sem que haja o efetivo enquadramento esta sujeita
a aplicagéao das sanc¢des previstas neste Edital e na legislacéo aplicavel.

5.5 - DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA DE PREGO
5.5.1 — DA APRESENTAGAO EM FORMATO ELETRONICO
5.5.1.1 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA.

5.5.1.1.1 - O licitante enviara sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

a) Valor unitario e total para cada item ou lote de itens, em moeda corrente nacional;
b) Marca de cada item ofertado;

c) Fabricante de cada item ofertado;

d) Descricao detalhada do objeto, contendo as informacdes similares a especificagao
do Termo de Referéncia: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade
ou de garantia, numero do registro ou inscricdo do bem no érgédo competente, quando
for o caso;

e) Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

f) Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente no fornecimento dos bens ou servigos.

g) Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao de

exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteragao, sob alegagao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
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h) O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (SESSENTA DIAS), a contar
da data de sua apresentagao.

i) Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas, quando participarem de licitagdes publicas.

5.5.1.1.2 — O preenchimento de que trata a clausula 5.5.1.1.1 devera ser realizado até
a data e horario do inicio da sessdo, momento no qual ndo ficara mais disponivel para
preenchimento.

5.5.2 — DA APRESENTAGAO EM FORMULARIO

5.5.2.1 - A Proposta de Precos devera ser apresentada, também, conforme determina
a clausula 5.3 deste edital, a “PROPOSTA DE PRECO”, seguindo as normas abaixo:

a) APROPOSTA DE PRECO devera ser apresentada conforme modelo constante no
ANEXO IV e com a seguintes condigdes:

b) QUANTO A IDENTIFICAGAO DA PROPONENTE E DO CERTAME: A
PROPOSTA DE PRECO devera ser elaborada em papel timbrado da empresa,
redigido com clareza e em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas
de uso corrente, ter suas folhas enumeradas sequencialmente, nao conter rasuras,
emendas, borrdes ou entrelinhas que dificultem sua analise, conter os dados da
licitante, tais como: razao social, endereco, inscricdo na Receita Federal, Estadual e
Municipal, numero de celular, endereco eletrénico (e-mail), identificagdo do niumero
do processo do certame licitatério, data do preenchimento da PROPOSTA DE
PRECO, assinatura do representante legal da empresa na ultima folha e sua rubrica
em todas as folhas.

c) QUANTO A DESCRICAO DOS PRODUTOS/SERVICOS NA PROPOSTA DE
PRECO: A PROPOSTA DE PRECO devera conter a descrigdo completa do item,
citando a marca do produto, valor unitario, valor total de cada item e valor total da
PROPOSTA DE PRECO apresentada.

d) QUANTO AOS VALORES APRESENTADOS: A PROPOSTA DE PRECO devera
ser preenchida, quanto aos valores, tanto unitario como total, seguindo-se as normas
seguintes:
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d.1) para o valor unitario deverao ser utilizadas 2 (duas) casas decimais;
d.2) para o valor total deverao ser utilizadas 2 (duas) casas decimais.

d.3) para o valor total da proposta deverao ser utilizadas 2 (duas) casas decimais e
ser declarado por extenso.

e) QUANTO A COMPOSIGAO DO PREGO UNITARIO: Nos precos unitarios deverao
estar incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos, tais como: frete,
embalagens, seguros, tributos de qualquer natureza e todas as demais despesas,
diretas ou indiretas, relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitagéo.

f) QUANTO A VALIDADE DA PROPOSTA: A PROPOSTA DE PRECO devera conter
prazo de validade minimo de 60 (sessenta) dias, a contar da data da sess&o publica
da oferta de lance apresentada.

g) - DAS IMPLICAGOES QUANTO A APRESENTAGAO DA PROPOSTA DE
PRECO: a apresentacdo da PROPOSTA DE PRECO pelo licitante implicara na
aceitagdo das condi¢cdes de prazo de entrega, prazo de pagamento e demais
imposi¢cdes constantes neste edital e seus anexos.

h) DA CORREGAO DA PROPOSTA DE PREGO: N3o sera permitida a realizagéo de
corregéo, complementagao ou qualquer tipo alteragdo na PROPOSTA DE PRECOS
que implique em alteragao de valor unitario e marca de produto ou que ainda possa
ocasionar vantagem sobre os demais licitantes.

5.5.3 - DAS DECLARACOES QUE DEVEM ACOMPANHAR A PROPOSTA DE
PREGO

5.5.3.1 - Os licitantes deverdo apresentar juntamente com a proposta de preco,
conforme indicado na clausula 5.3 deste edital, as seguintes declara¢des utilizando-
se do ANEXO V, que faz parte integrante deste edital:

a) DA DECLARAGCAO ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA DE
PRECO: a PROPOSTA DE PRECO devera ser acompanhada de declaragao
subscrita por representante legal da licitante, em conformidade com o modelo
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constante do ANEXO V, afirmando que sua proposta foi elaborada de maneira
independente e que conduz seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrupgao e a
pratica de quaisquer outros atos lesivos a Administragdo Publica, nacional ou
estrangeira, em atendimento a Lei Federal n° 12.846/ 2013 e ao Decreto Estadual n°
60.106/2014;

b) declaragdo de que suas propostas econémicas compreendem a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigao
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas;

c¢) declaragao de que a empresa atende aos requisitos de habilitagao.
5.6 — DOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

5.6.1 — DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO: as licitantes deverdo apresentar,
conforme indicado na clausula 5.3 deste edital, para fins de obter habilitacdo, os
seguintes documentos:

5.6.1.1 — DA HABILITAGAO JURIDICA

5.6.1.1.1 — Para fins de comprovar a habilitagc&o juridica a licitante devera apresentar
os documentos a seguir:

a) Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual ou
Empresa Individual de Responsabilidade Limitada — EIRELI;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social atualizado e registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedade empresaria;

¢) Documentos de elei¢do ou designagao dos atuais administradores, tratando-se de
sociedades empresarias;

d) Ato constitutivo atualizado e registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas,
tratando-se de sociedade ndo empresaria, acompanhado de prova da diretoria em
exercicio;
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e) Decreto de autorizacdo, tratando-se de sociedade empresaria estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizag&o para funcionamento expedido
pelo 6érgédo competente, quando a atividade assim o exigir;

f) Em se tratando de sociedade cooperativa: ato constitutivo e estatuto atualizado e
registrado na Junta Comercial, devendo o estatuto estar adequado a Lei Federal n°
12.690/2012; documentos de eleicdo ou designagao dos atuais administradores; e
registro perante a entidade estadual da Organizagao dasCooperativas Brasileiras, nos
termos do artigo 107 da Lei Federal n°® 5.764/1971.

5.6.1.2 — DAS HABILITAGOES FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

5.6.1.2.1 — Para fins de comprovar a regularidade nas areas: fiscal, social e trabalhista,
a licitante devera apresentar os documentos a seguir:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas, do Ministério da
Fazenda (CNPJ);

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, relativo a
sede ou domicilio do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com

o objeto do certame;

c) Certificado de regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (CRF —
FGTS);

d) Certiddo negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de débitos trabalhistas
(CNDT);

e) Certidao negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de débitos relativos a
Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Uniao;

f) Certidao de regularidade de débitos tributarios com a Fazenda Estadual, da sede ou
domicilio do licitante;
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g) Certidao emitida pela Fazenda Municipal da sede ou domicilio do licitante que
comprove a regularidade de débitos tributarios relativos ao Imposto sobre Servigos de
Qualquer Natureza — ISSQN.

5.6.1.3 — DA HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

5.6.1.3.1 — A licitante devera apresentar os documentos abaixo, visando demonstrar
a aptidao econdémica e financeira da empresa:

a) Certidao negativa de faléncia, recuperacéo judicial ou extrajudicial, expedida pelo
distribuidor da sede da pessoa juridica ou do domicilio do empresario individual;

a.1) Se a licitante for sociedade ndo empresaria, a certiddo mencionada na alinea “a”
devera ser substituida por certidao cujo conteudo demonstre a auséncia de insolvéncia
civil, expedida pelo distribuidor competente.

5.6.1.4 — DAS DECLARACOES QUE DEVEM ACOMPANHAR OS DOCUMENTOS
DE HABILITACAO:

5.6.1.4.1 - Juntamente com os documentos de habilitagdo, o licitante devera
apresentar, utilizando-se do modelo constante no anexo VI, uma declaragao atestando
que:

a) se encontra em situagao regular perante o Ministério do Trabalho e Previdéncia
no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIIl do artigo 7.° da
Constituicdo Federal, na forma do Decreto Estadual n°. 42.911/1998;

b) cumpre as normas relativas a saude e segurancga do trabalho, nos termos do artigo
117, paragrafo unico, da Constituicdo Estadual.

€) n&o possui socio ou, no caso de sociedade andnima, diretor que mantenha vinculo
de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do érgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcao na licitagao ou atue na fiscalizagdo ou na gestédo do contrato, ou que deles seja
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cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;

d) declaragdo de cumprimento da Lei Geral de Protecdo de Dados - Lei n.
13.709/2018, devendo utilizar o modelo anexo a este edital;

e) declaragao de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas, devendo utilizar o modelo anexo a este edital;

5.6.2 - DISPOSIGOES GERAIS SOBRE OS DOCUMENTOS

5.6.2.1 - Forma de apresentag¢ao. Os documentos necessarios a habilitacdo poderao
ser apresentados em copia autenticada eletronicamente ou, em coépia simples,
devendo, para fins de firmar contrato com a Prefeitura, apresentar original ou cépia
autenticada em cartorio.

5.6.2.1.1 - Excetuam-se da regra prevista na clausula 5.6.2.1 deste Edital os
documentos obtidos pela Internet, os quais poderado ser apresentados sem qualquer
autenticacao, desde que, quando pertinente, acompanhados de codigo de verificagéo
que permita a apuracao de sua autenticidade.

5.6.2.1.1.1 — A auséncia de algum dos documentos obtidos pela Internet, se possivel,
sera sanada em sessao pelo pregoeiro e equipe de apoio, desde que esses
documentos estejam disponibilizados para a consulta publica no site de referéncia.

5.6.2.2 - Sera permitida a assinatura digital por pessoa fisica ou juridica em meio
eletrénico, mediante certificado digital emitido em ambito da infraestrutura de Chaves
Publicas Brasileiras (ICP-Brasil), conforme paragrafo 2° do art. 12 da Lei 14.133/2021.

5.6.2.3 - Validade das certidoes. Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas
certidbes apresentadas, a Comissao de Contratacdo aceitara como validas as
expedidas até 180 (cento e oitenta) dias imediatamente anteriores a data da sessao
publica.

5.6.2.3.1 - Se o licitante for a matriz, os documentos exigidos na clausula 5.6.1 deverao
estar em nome da matriz, e, deverao estar em nome da filial que, na condigao de licitante,
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executara o objeto do contrato, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

5.6.2.4 - Isencgoes e imunidades. O licitante que se considerar isento ou imune de
tributos relacionados ao objeto da licitagcdo, cuja regularidade fiscal seja exigida no
presente Edital, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagado de
declaracdo emitida pela correspondente Fazenda do domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

5.6.3 — DAS CERTIDOES POSITIVAS COM EFEITO DE NEGATIVAS

5.6.3.1 - A prova de regularidade fiscal podera ser feita por certiddo positiva com
efeitos de negativa, considerando-se a certiddo positiva com efeitos de negativa a
certiddo onde conste a existéncia de deébitos: ndo vencidos; em curso de cobranga
executiva em que tenha sido efetuada a penhora; cuja exigibilidade esteja suspensa
por moratdria, depdsito de seu montante integral ou reclamagdes ou recursos, nos
termos das leis reguladoras do processo tributario administrativo; e sujeitos a medida
liminar em mandado de segurancga.

5.64 — DO TRATAMENTO DIFERENCIADO AS ME E EPP QUANTO A
COMPROVAGAO DE REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

5.6.4.1 - Em se tratando de microempresa ou empresa de pequeno porte que
apresentar alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal e trabalhista, lhe
sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por
igual periodo, a critério da Administragdo, para a regularizagdo da documentagéo,
pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas
ou positivas com efeito de certidao negativa.

5.6.4.1.1 - Ando regularizagcdo da documentagao no prazo previsto na clausula 5.6.4.1
implicara decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste edital, e facultara ao pregoeiro convocar os licitantes remanescentes, na ordem
de classificagao.

5.6.4.1.2 - Se a proposta for desclassificada ou, ainda, se o licitante ndo atender as
exigéncias de habilitagdo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim
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sucessivamente, na ordem de classificagcdo, até a selecdo da proposta que melhor
atenda a este edital.

5.7 — Os licitantes devem informar, junto com os documentos de habilitagéo,
utilizando-se do ANEXO Il, que faz parte integrante deste edital, os dados do
responsavel legal da empresa com poderes para assinar o contrato, os dados do
preposto que respondera pela execugao do contrato e os dados para envio de
documentos e solicitagdes de forma eletronica.

6 - DA SESSAO PUBLICA EM FORMATO ELETRONICO
6.1 - DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULAGAO DE LANCES.

6.1.1 - A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados no preambulo deste Edital.

6.1.2 - O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando, desde
logo, aquelas que nédo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos
neste Edital, contenham vicios insanaveis ou nao apresentem as especificacoes
técnicas exigidas no Termo de Referéncia, conforme art. 59 da Lei n°® 14.133/2021.

6.1.3 - Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

6.1.4 - A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

6.1.5 - A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

6.1.6 - O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participarao da fase de lances.

6.1.7 - O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.
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6.1.8 - Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do
seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.1.8.1 - Em licitagdes que abrangem mais de dez itens, o pregoeiro tem a prerrogativa de
abrir simultaneamente até 10 itens para disputa por lances, respeitando os principios e

normativas legais vigentes.

6.1.9 - O lance devera ser ofertado de acordo com o tipo de licitagdo indicada no
preambulo deste Edital.

6.1.10 - Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

6.1.11 - O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo ofertado.

6.1.12 - O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto
em relagdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a
melhor oferta, devera ser de R$ 0,01 (um centavo).

6.1.13 — No modo de disputa aberto e fechado ndo havera indicagao de intervalo
minimo de tempo entre os lances pelo mesmo licitante.

6.1.14 - Sera adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa aberto e
fechado, que ocorrera conforme descrito a seguir:

6.1.14.1 - Fase aberta:

a) a primeira etapa da fase aberta de lances tera duracéo inicial de 15 (quinze)
minutos, com lances publicos e sucessivos;

b) a segunda etapa da fase aberta de lances tera inicio logo apds o término do prazo
de 15 (quinze) minutos descritos anteriormente, sua duragao sera de até 10 minutos,
periodo que sera aleatoriamente determinado pelo sistema, com lances publicos e
sSucessivos;

c) transcorrido o prazo aleatorio (periodo randémico), a fase aberta se encerrara e
tera inicio a fase fechada.

6.1.14.2 - Fase fechada:
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a) encerrada a fase aberta, o autor da proposta mais vantajosa e aqueles com valores
até 10% (dez por cento) superiores a essa oferta, serdo convocados pelo sistema para
que ofertem um lance final e fechado;

b) ndo havendo no minimo trés ofertas, nas condi¢gdes descritas na alinea b da
clausula 6.1.14.1, o sistema convocara os autores das ofertas mais vantajosas
subsequentes, no maximo de trés licitantes, para que ofertem seu lance final e
fechado;

c) Na fase fechada, o licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da etapa
aberta, ou por ofertar melhor lance;

d) os lances seréo sigilosos durante a fase fechada;

e) a duracéo da fase fechada sera de 5 (cinco) minutos.

6.1.15 - Apds o término do prazo estabelecido na clausula 6.1.14.2, sera encerrada a
fase competitiva e o sistema ordenara e divulgara os lances segundo a ordem
crescente de valores.

6.1.16 - Encerrada a fase competitiva, podera o Pregoeiro, assessorado pela equipe
de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da
consecugao do melhor preco.

6.1.17 - Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta.

6.1.18 - Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado primeiro.

6.1.19 - Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado (vedada a identificagao do licitante),
exceto durante a fase de lances fechados que ocorrera conforme descrito na clausula
6.1.14.2.

6.1.20 - No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva
do Pregéo, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a
recepgao dos lances.

6.1.21 - Quando a desconexao do sistema eletrénico para o Pregoeiro persistir por
tempo superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e tera reinicio somente
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apdés comunicagéo expressa do pregoeiro aos participantes do certame, publicada no
http://www.portaldecompraspublicas.com.br, quando serdo divulgadas data e

hora para a sua reabertura, podendo somente ser reiniciada apds o interregno de vinte
e quatro horas da comunicagcédo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio
eletrénico utilizado para divulgacéo.

6.1.22 - Em relacdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial,
quando o sistema identificara em coluna propria as microempresas e empresas de
pequeno porte participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da LC n° 123/2006.

6.1.23 - As propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
solicitaram o direito de preferéncia de contratacdo e que se encontrarem na faixa de
até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.1.24 - A empresa microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada
nos termos da clausula 6.1.23 tera o direito de encaminhar uma ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica
para tanto.

6.1.25 - Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada,
nos termos da clausula 6.1.23, desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido,
serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte
que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento) e que tenham solicitado
o direito de preferéncia de contratacdo, na ordem de classificagao, para o exercicio
do mesmo direito, no prazo estabelecido na clausula anterior.

6.1.26 - no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos na
clausula 6.1.23, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que
primeiro podera apresentar melhor oferta.
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6.1.27 - Nao havendo oferta nos termos da clausula 6.1.24 e 6.1.25, o item licitado
sera classificado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

6.1.28 - O disposto nas clausulas 6.1.22 a 6.1.27 somente se aplicara quando a melhor
oferta inicial n&o tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno
porte.

6.1.29 - Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os
seguintes critérios de desempate, nesta ordem:

a) disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdao apresentar nova
proposta em ato continuo a classificagao;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes;

c¢) desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagées
dos orgaos de controle;

6.1.30 - Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos
bens e servigos produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao ou
entidade da Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de
licitagao realizada por 6rgao ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que
este se localize;

b) empresas brasileiras;

c) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

d) empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°
12.187/2009.
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6.1.31 - Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o Pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha
apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedada a
negociagdo em condigdes diferentes das previstas neste Edital.

6.1.32 - A negociacéao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

6.1.33 - O Pregoeiro solicitara, por meio da plataforma indicada no predmbulo, ao
licitante melhor classificado que, no prazo de 30 (trinta) minutos, envie a proposta
adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se
for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagao
daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

6.1.34 - Apos a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e
julgamento da proposta.

6.2 - DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA OFERTADA.

6.2.1 - Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro examinara a proposta
classificada em primeiro lugar quanto:

a) a adequacgao ao objeto;

b) a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratagao
constante nos autos do processo licitatério.

6.2.2 - Sera desclassificada a proposta que contiver vicio insanavel; que nao obedecer
as especificacbes técnicas pormenorizadas no edital ou apresentarem
desconformidade com exigéncias do ato convocatorio.

6.2.3 - Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, que apresentar prego
final superior ao preco maximo fixado, ou que apresentar preco manifestamente
inexequivel.

6.2.4 - Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pregcos dos insumos e
salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato
convocatoério da licitagdo n&do tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
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referirem a materiais e instalagdes de propriedade do préprio licitante, para os quais
ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracgao.

6.2.5 - Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s
indicios que fundamentam a suspeita.

6.2.6 - Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias
para que a licitante comprove a exequibilidade da proposta.

6.2.7 - Na hipotese de necessidade de suspensio da sessao publica para a realizacao
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e
quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata;

6.2.8 - O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas)
horas, sob pena de desclassificacdo da proposta.

6.2.9 - O prazo estabelecido na clausula 6.2.8 podera ser prorrogado pelo Pregoeiro
desde que solicitado escrita e devidamente justificado pelo licitante, formulada antes
de findo o prazo, e formalmente aceita pelo Pregoeiro.

6.2.10 - Dentre os documentos passiveis de solicitacao pelo Pregoeiro, destacam-se
0s que contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo,
tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informacdes pertinentes, a exemplo de
catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso,
por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro sem prejuizo do seu ulterior envio
pelo sistema eletrénico, sob pena de n&o aceitagcdo da proposta-

6.2.11 - Caso a compatibilidade com as especificacbes demandadas, sobretudo
quanto a padrdes de qualidade e desempenho, ndo possa ser aferida pelos meios
previstos nos subitens acima, o Pregoeiro exigira que o licitante classificado em
primeiro lugar apresente amostra, sob pena de nao aceitagéo da proposta, no local a
ser indicado e dentro de 7 (sete) dias uteis contados da solicitagao.
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6.2.12 - Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de
realizacdo do procedimento para a avaliagdo das amostras, cuja presencga sera
facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.2.13 - Os resultados das avaliagbes serao divulgados por meio de mensagem no
sistema.

6.2.14 - No caso de n&o haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das
especificacoes previstas neste Edital e no Termo de Referéncia, a proposta do licitante
sera recusada.

6.2.15 - Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo(s) primeiro classificado nao for(em)
aceita(s), o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo
segundo classificado, e assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda
as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

6.2.16 - Os exemplares colocados a disposi¢cao da Administragcéo serao tratados como
prototipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel
pela analise, ndo gerando direito a ressarcimento.

6.2.17 - Apds a divulgacado do resultado final da licitacdo, as amostras entregues
deveréo ser recolhidas pelos licitantes no prazo de 7 (sete) dias, apds o qual poderao
ser descartadas pela Administracdo, sem direito a ressarcimento.

6.2.18 - Os licitantes deverao colocar a disposicao da Administracdo todas as
condicdes indispensaveis a realizagao de testes e fornecer, sem O6nus, 0os manuais
impressos em lingua portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for o
caso.

6.2.19 - A Administracdo podera solicitar carta de solidariedade emitida pelo
fabricante, que assegure a execugao do contrato, no caso de licitante revendedor ou
distribuidor.

6.2.20 - Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara
a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de
classificagao.
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6.2.21 - Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no
“‘chat” a nova data e horario para a sua continuidade.

6.2.22 - Encerrada a etapa de lances e negociagado, o Pregoeiro elaborara a lista
classificatoria das propostas finais em ordem crescente, declarando como classificado
provisoriamente em primeiro lugar do item a empresa que ofereceu a menor prego.

6.2.23 — A empresa classificada provisoriamente em primeiro lugar devera, antes de
iniciar a fase de conferéncia dos documentos de habilitagdo, encaminhar PROPOSTA
DE PRECO readequada via plataforma digital, utilizando-se do o formulario constante
no ANEXO IV ou da proposta readequada gerada pela mesma plataforma, ambos
devem estar digitalizados e assinados.

6.2.23.1 - O prazo para o envio da proposta readequada é de 120 minutos, contados
a partir da solicitacao pelo pregoeiro;

6.2.23.2 - O prazo de que trata a clausula 6.2.23.1 podera ser prorrogado por igual
periodo, mediante justificativa apresentada pelo licitante e aceita pelo pregoeiro.

6.3 - DA HABILITAGAO

6.3.1 - DA CONDIGAO PREVIA PARA EXAME DA DOCUMENTAGAO DE
HABILITAGAO

6.3.1.1 - Verificagdo das condi¢oées de participagao. Como condicdo prévia ao
exame dos documentos de habilitacdo, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento pelo licitante das condigbes de participagdo previstas a seguir,
consultando-se os cadastros nos sites abaixo relacionados:

6.3.1.1.1 - Sistema Eletronico de Aplicacédo e Registro de San¢gdes Administrativas —
e-Sancoes (http://www.esancoes.sp.gov.br);

6.3.1.1.2 — Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas — CEIS
(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta?ordenarPor=nomeSancionad

o&direcao=asc);
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6.3.1.1.3 - Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa e Inelegibilidade — CNIA, do Conselho Nacional de Justigca
(http://www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php);

6.3.1.1.4 - CadastroNacional de Empresas Punidas - CNEP
(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta?ordenarPor=nomeSancionad
o&direcao=asc);

6.3.1.1.5 - CadastroEstadual de Empresas Punidas - CEEP
(http://www.servicos.controladoriageral.sp.gov.br/PesquisaCEEP.aspx#gsc.tab=0);

6.3.1.1.6 - Relagao de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de Sao
Paulo (https://www.tce.sp.gov.br/pesquisa-relacao-apenados);

6.3.1.1.7 - Certiddo Negativa de licitante inidbneo emitida pelo Tribunal de Contas da
Unido (https://portal.tcu.gov.br/certidoes/).

6.3.1.2 - A consulta ao cadastro de que trata a clausula 6.3.1.1.3 sera realizada em
nome da pessoa juridica licitante e também de seu sécio majoritario, por forca do
artigo 12 da Lei n® 8.429/1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel
pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o
Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja socio
majoritario.

6.3.1.3 - Constatada a auséncia de condi¢cdes de participagdo, a Comissao Julgadora
da Licitagao reputara o licitante inabilitado.

6.3.2 - DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

6.3.2.1 - Constatado que a licitante cumpriu com todas as condi¢gdes contidas na
clausula 6.3.1, proceder-se-a a conferéncia dos documentos de habilitagao.

6.3.2.2 - Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo
podera sanar erros ou falhas que nao alterem a substancia dos documentos e sua
validade juridica, mediante despacho fundamentado registrado e acessivel a todos,
atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagao e classificacao.
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6.3.2.3 - Apos o envio dos documentos para habilitagdo, dentro do prazo regimental,
nao sera permitida a substituicdo ou a apresentacao de novos documentos, salvo em
sede de diligéncia, para:

I - complementacédo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame;

Il - atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de
recebimento das propostas.

6.3.2.3.1 - A agao de que trata a clausula 6.3.2.3 encontra-se baseada no Acérdao n°

988/2022 — TCU — Plenario, o qual transcrevemos:
“ACORDAO N° 988/2022 — TCU — Plendrio 9.4.2 nos casos em que 0s
documentos faltantes relativos a habilitacado em pregées forem de facil
elaboracao e consistam em meras declaragGes sobre fatos preexistentes
ou em compromissos pelo licitante, deve ser concedido prazo razoavel
para o devido saneamento, em respeito aos principios do formalismo
moderado e da razoabilidade, bem como ao art. 2° caput, da Lei
9.784/1999.”

6.3.2.3.2 - Quando a diligéncia consistir na inclusdo imediata de documentos

habilitatorios previamente solicitados em edital, e o agente de contratacdo entender

que a auséncia pode ser sanada com essa incluséo, ele abrira um prazo minimo de

30 minutos para que o licitante a realize, prazo este que devera ser respeitado pelo

licitante, sob pena de ser considerado inabilitado.

6.3.2.3.3 - Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a
realizagcéo de diligéncias, com vista ao saneamento de documentos de habilitagcdo e
de propostas de prego, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante
aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia,
registrando-se a ocorréncia em ata.

6.3.2.3.4 - Quando se tratar de inclusdo de documentos previamente solicitados em
edital, a sessao sera suspensa apenas se o agente de contratagdo achar necessario,
caso contrario seguira normalmente.

6.3.3 - DA DECLARACAO DE VENCEDOR
6.3.3.1 — Constando-se cumpridas as exigéncias de HABILITACAO conforme clausula
6.3.2 pelas empresas classificadas provisoriamente em primeiro lugar, as mesmas

serao declaradas vencedoras.

6.3.4 - DA SITUAGCAO DE INABILITAGAO
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6.3.4.1 - Caso a empresa ndao cumpra as condigdes prévias de para exame de
documentos de habiltagdo ou nao tenha apresentado os documentos de
HABILITACAO de acordo com as exigéncias deste edital, o pregoeiro examinara as
ofertas subsequentes e a qualificacdo dos licitantes, utilizando-se da ordem de
classificagdo, até que a apuragcdo atenda as normas do edital e chegue-se a um
vencedor habilitado.

7 - DOS RECURSOS

7.1 — Apds a declaracgéao do licitante vencedor, o pregoeiro abrira o prazo de 30 (trinta)
minutos para que seja manifestada, se for de interesse das empresas licitantes, a
intencao de interpor recurso contra as decisdes adotadas pelo pregoeiro, sob pena de
preclusao.

711 - Se os licitantes ndo manifestarem interesse em interpor recurso na
oportunidade da sessao, perderdo o direito de recorrer das decisdes adotadas em
sessao.

7.2 - O recorrente terda, a partir da data de intimacao ou de lavratura da ata, o prazo 3
(trés) dias uteis para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, se assim o desejarem, apresentar contrarrazdes
também pelo sistema eletrénico, em outros 3 (trés) dias uteis, que comecarao a contar
do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

7.3 — As razbes do recurso e as contrarrazdes deverao ser encaminhadas ao
Pregoeiro, que, se ndo reconsiderar o ato ou a deciséo no prazo de 3 (trés) dias uteis,
0s encaminhara, acompanhado de sua motivagao, a autoridade superior, a qual
devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

7.4 - Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

7.5 — O acolhimento do recurso implicara invalidagao apenas de ato insuscetivel de
aproveitamento.
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7.7 - DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA.
7.7.1 — A sesséo publica podera ser reaberta:

a) Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagéao de atos anteriores a
realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao
publica, situacdo em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

b) Quando houver erro na aceitacado do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente ou
nao comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC
n°® 123/2006.

7.7.1.1 — Nas hipdteses constantes nas alineas a e b da clausula 7.7.1, serdo
adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de

lances.

7.7.2 — Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar
a sessao reaberta.

7.7.3 — A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), ou e-mail, ou
de acordo com a fase do procedimento licitatorio.

7.7.4 — A convocacgéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
CADASTRO DO PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS, sendo responsabilidade do
licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

8 - DA ADJUDICAGCAO E DA HOMOLOGAGAO

8.1 - Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos
administrativos, o processo licitatorio sera encaminhado a autoridade superior, que
podera:

| - determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;

Il - revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;
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lll - proceder a anulagao da licitagao, de oficio ou mediante provocagao de terceiros,
sempre que presente ilegalidade insanavel;

IV - adjudicar o objeto e homologar a licitagao.

8.1.1 - Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicara expressamente os atos com
vicios insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam,
e dara ensejo a apuragao de responsabilidade de quem Ihes tenha dado causa.

8.1.2 - O motivo determinante para a revogag¢ao do processo licitatério devera ser
resultante de fato superveniente devidamente comprovado.

8.1.3 - Nos casos de anulagao e revogacao, devera ser assegurada a manifestagao
dos interessados.

9 - DA ASSUNGAO DE COMPROMISSO PELA VENCEDORA
9.1 - DO CONTRATO

9.1.1 — Considerando que o conjunto dos procedimentos descritos neste edital tem a
finalidade de selecionar a proposta mais vantajosa economicamente, referente ao
objeto descrito na clausula 2 deste edital, a licitante que for declarada vendedora tera
o item a ela adjudicada e devera assinar o contrato, cujo modelo encontra-se no
ANEXO VIl deste edital, no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados a partir da data da
convocagao.

9.1.2 — A recusa em assinar o contrato ou a sua desisténcia apds assinada
possibilitara a Administragdo Publica convocar os demais licitantes para indaga-los se

aceitam cotar o objeto em preco igual ao do licitante vencedor, assegurando-se a
preferéncia de contratacdo de acordo com a ordem de classificagao.

9.1.3 — O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses contado da data de
assinatura do mesmo.

9.2 - DAS HIPOTESES DE EXTINGAO DO CONTRATO
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9.2.1 - Constituirdo motivos para extingao do contrato, a qual devera ser formalmente
motivada nos autos do processo, assegurados o contraditério e a ampla defesa, as
seguintes situagodes:

| - ndo cumprimento ou cumprimento irregular de normas editalicias ou de clausulas
contratuais, de especificagdes, de projetos ou de prazos;

Il - desatendimento das determinagdes regulares emitidas pela autoridade designada
para acompanhar e fiscalizar sua execugao ou por autoridade superior;

lll - alteracdo social ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa que
restrinja sua capacidade de concluir o contrato;

IV - decretacdo de faléncia ou de insolvéncia civil, dissolu¢ao da sociedade ou
falecimento do contratado;

V - caso fortuito ou forgca maior, regularmente comprovados, impeditivos da execugao
do contrato;

VI - atraso na obtencdo da licenca ambiental, ou impossibilidade de obté-la, ou
alteracdo substancial do anteprojeto que dela resultar, ainda que obtida no prazo
previsto, quando for o caso;

VIl - atraso na liberagdo das areas sujeitas a desapropriagdo, a desocupagao ou a
serviddo administrativa, ou impossibilidade de liberacao dessas areas, quando for o
caso;

VIl - razbes de interesse publico, justificadas pela autoridade maxima do érgéo ou da
entidade contratante;

IX - ndo cumprimento das obrigagdes relativas a reserva de cargos prevista em lei,
bem como em outras normas especificas, para pessoa com deficiéncia, para

reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz.

9.2.1.1 - O detentor do contrato tera direito a extingdo do compromisso nas seguintes
hipoteses:
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| - supressao, por parte da Administragcdo, de obras, servicos ou compras que
acarrete modificagdo do valor inicial do compromisso assumido além do limite
permitido no art. 125 da Lei 14.133/2021;

Il - suspensao de execugao do compromisso assumido através do contrato, por
ordem escrita da Administracao, por prazo superior a 3 (trés) meses;

lll - repetidas suspensoes que totalizem 90 (noventa) dias uteis, independentemente
do pagamento obrigatério de indenizacdo pelas sucessivas e contratualmente
imprevistas desmobilizagdes e mobilizagdes e outras previstas;

IV - atraso superior a 2 (dois) meses, contado da emissdo da nota fiscal, dos
pagamentos ou de parcelas de pagamentos devidos pela Administragdo por despesas
de obras, servigos ou fornecimentos;

V - nao liberacao pela Administragado, nos prazos contratuais, de area, local ou
objeto, para execugao de obra, servico ou fornecimento, e de fontes de materiais
naturais especificadas no projeto, inclusive devido a atraso ou descumprimento das
obrigacdes atribuidas pelo contrato a Administragao relacionadas a desapropriagéo,
a desocupacao de areas publicas ou o licenciamento ambiental.

9.2.1.2 - As hipoteses de extingdo a que se referem os incisos Il, 1l e IV da clausula
9.2.1 observarao as seguintes disposic¢oes:

| - ndo serdo admitidas em caso de calamidade publica, de grave perturbacao da
ordem interna ou de guerra, bem como quando decorrerem de ato ou fato que o
contratado tenha praticado, do qual tenha participado ou para o qual tenha
contribuido;

Il - assegurarao ao contratado o direito de optar pela suspensdo do cumprimento das
obrigagdes assumidas até a normalizagao da situacédo, admitido o restabelecimento
do equilibrio econémico-financeiro do preco descrito no contrato, na forma da alinea
“d” do inciso |l do caput do art. 124 da Lei 14.133/2021.

9.2.1.3 - Os emitentes das garantias previstas no art. 96 da Lei 14.133/2021 deveréo
ser notificados pelo contratante quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais, quando for o caso.
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9.2.2 - A extingdo do compromisso assumido através do contrato podera ser:

| - determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, exceto no caso de
descumprimento decorrente de sua propria conduta;

Il - consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediagao ou por
comité de resolugéo de disputas, desde que haja interesse da Administragéo;

lll - determinada por decisao arbitral, em decorréncia de clausula compromissoria ou
compromisso arbitral, ou por decisao judicial.

9.2.2.1 - A extingcdo determinada por ato unilateral da Administracédo e a extingéao
consensual deverao ser precedidas de autorizagdo escrita e fundamentada da
autoridade competente e reduzidas a termo no respectivo processo.

9.2.2.2 - Quando a extingdo decorrer de culpa exclusiva da Administracdo, o
contratado sera ressarcido pelos prejuizos regularmente comprovados que houver
sofrido e tera direito a:

| - devolugao da garantia quando houver;

Il - pagamentos devidos pela execugéo do contrato até a data de extingao;

lll - pagamento do custo da desmobilizacdo.

9.2.3 - A extingdo determinada por ato unilateral da Administracdo podera acarretar,
sem prejuizo das sangdes previstas nesta Lei, as seguintes consequéncias:

| - assungdo imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar,
por ato préoprio da Administracao;

Il - ocupacao e utilizagdo do local, das instalacées, dos equipamentos, do material e
do pessoal empregados na execucgdo do contrato e necessarios a sua continuidade;

lll - execugao da garantia contratual, quando houver, para:
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a) ressarcimento da Administragcdo Publica por prejuizos decorrentes da nao
€xecucao;

b) pagamento de verbas trabalhistas, fundiarias e previdenciarias, quando cabivel,
¢) pagamento das multas devidas a Administragao Publica;

d) exigéncia da assungao da execugao e da conclusao do objeto do contrato pela
seguradora, quando cabivel;

IV - retencdo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados
a Administragao Publica e das multas aplicadas.

9.2.3.1 - A aplicagédo das medidas previstas nos incisos | e Il da clausula 9.2.3 ficara
a critério da Administracdo, que podera dar continuidade a obra ou ao servigo por
execucgao direta ou indireta.

9.2.3.2 - Na hipétese do inciso Il da clausula 9.2.3, o ato devera ser precedido de
autorizacao expressa da Autoridade Competente.

9.2.4 - Sera facultada a administracdo a convocagdo dos demais licitantes
classificados, conforme preceitua o § 7° do artigo 90 da lei 14.133/2021, para realizar
a contragao sobre o saldo remanescente, em consequéncia de rescisdo contratual,
observados os mesmos critérios estabelecidos nos § § 2° e 4° do mesmo artigo 90.

9.3 - DA ENTREGA DO OBJETO

9.3.1 - As regras relativas a entrega do objeto encontram-se descritas no ANEXO |
deste edital.

9.4 — DA FISCALIZAGCAO DO CONTRATO
9.4.1 — A fiscalizagao do contrato ficara a cargo da funcionaria: Fredna Regina Vaz.
9.5 — DA GESTAO DO CONTRATO

9.5.1 — A gestao do contrato ficara a cargo da funcionaria: Lenita de Fatima Romano
Bérgamo.
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10 — DO REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

10.1 — DO REAJUSTE DE PRECOS

10.1.1 - Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um

ano contado da data-base do orgamento estimado, descrito no preambulo deste edital.

10.1.2 - Apos o interregno de um ano da data-base de que trata a clausula 10.1.1 e
mediante pedido formal do Contratado, registrado em protocolo, os prec¢os iniciais
poderdo ser reajustados, mediante a aplicacado, pelo Contratante, do indice IPCA-
IBGE acumulado nos ultimos 12 (doze) meses retroativo ao pedido, exclusivamente

para as obrigagdes iniciadas e concluidas apos o registro da solicitagao.

10.1.3 - Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste e sera concedido mediante

solicitagao prévia do contratado.

10.1.4 - No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o
Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela ultima variagao
conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice

definitivo.

10.1.5 - Nas aferigbes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o

definitivo.

10.1.6 - Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
qualquer forma nao possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que

vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

10.1.7 - Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegeréao
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de

termo aditivo.
10.2 - Procedimentos para Solicitagao de Reajuste

10.2.1 - O pedido de reajuste devera ser formalizado pelo contratado e instruido com
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0s seguintes documentos:

a) Calculo atualizado com base no indice IPCA — IBGE acumulado sob o saldo

contratual.

10.2.2 - O reajuste somente sera aplicado apds aprovagao formal da Administragcéao

Publica e sera oficializado por meio de termo aditivo.

10.2.3 - O prazo para resposta ao pedido de reajuste é de até 30 (trinta) dias contados

da data do protocolo do pedido.
10.3. Reequilibrio Econdmico-Financeiro

10.3.1 - O reequilibrio econdmico-financeiro sera admitido nos casos em que o

contrato se torne inviavel em razéo de:
a) Forga maior ou caso fortuito;
b) Fato do principe;

c) Fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que impactem

significativamente a execug¢do do contrato.

10.3.2 - A solicitacao devera ser formalizada e acompanhada de documentagao que

comprove:
a) O evento que gerou o desequilibrio econdmico-financeiro;

b) O impacto financeiro sobre o contrato, demonstrado por meio de planilhas

detalhadas, notas fiscais ou outros meios idéneos.

10.3.3 - A analise do pedido de reequilibrio sera realizada pela Administragao Publica,

que podera solicitar informacdes complementares e realizar diligéncias.

10.3.4 - A concessao do reequilibrio observara a reparticdo objetiva de riscos definidas

NO processo.
10.4 - A inobservancia dos requisitos documentais ou a auséncia de comprovagao do
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desequilibrio inviabilizara a concessao do reajuste ou reequilibrio.

10.5 - Os efeitos do reajuste ou reequilibrio serdo aplicados somente apos aprovagao

formal pela Administracdo Publica e assinatura de termo aditivo ao contrato.

10.5.1 - O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio

econdmico-financeiro é de 30 (trinta) dias contados da data do protocolo do pedido.

10.6 - Em qualquer caso, sera garantida a manuten¢cdo da equagao econdmico-
financeira inicial do contrato, conforme preconizado no artigo 124, alinea "d", da Lei
Federal n® 14.133/2021.

11 - DAS SANGOES

11.1 - Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou
culpa:

| - deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 120 (cento e vinte) dias;

Il - fizer declaragao falsa ou apresentar documento falso para o certame:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 60 (sessenta) meses e multa correspondente a até 10% (dez por
cento) do valor do item de contratagao;

lll - ensejar o retardamento da execucgao do certame:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 120 (cento e vinte) dias;

IV - ndo mantiver a proposta:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 120 (cento e vinte) dias;
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V - comportar-se de modo inidéneo ou praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei
Federal n® 12.846, de 1° de agosto de 2013:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 60 (sessenta) meses e multa correspondente a até 10% (dez por
cento) do valor do item de contratagao;

VI - cometer fraude de qualquer natureza:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 60 (sessenta) meses e multa correspondente a até 10% (dez por
cento) do valor do item de contratagao; e

VIl - ndo celebrar o contrato no prazo estabelecido no edital ou nao retirar/assinar/nao
der recebimento ao respectivo instrumento contratual:

a) pena — impedimento do direito de licitar e contratar com o MUNICIPIO DE TAGUAI
pelo prazo de até 120 (cento e vinte) dias e multa correspondente a 5% (cinco por
cento) do valor do item de contratagao.

11.2 - Além das penalidades acima, os licitantes ficardo sujeitos ao cancelamento de
sua inscrigdo no cadastro de fornecedores do MUNICIPIO DE TAGUAI e, no que
couber, as demais penalidades referidas no Titulo IV da Lei n. 14.133/2021.

11.3 - Na hipdtese de aplicacédo de penalidade de multa, sera emitida notificagdo de
cobranca ao licitante, que devera fazer o recolhimento do valor aos cofres publicos no
prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados do recebimento da notificagcdo, sob pena de
cobranca judicial.

11.4 - Detectada pratica de condutas especificadas consideradas infracoes
administrativas na sesséo publica, o pregoeiro sugerira ao Prefeito Municipal que
inicie procedimento de apuragao em processo apartado.

11.5 - Em sendo aberto procedimento de apuracdo das condutas pelo Prefeito
Municipal, os licitantes serdo notificados formalmente para apresentacdo de defesa
administrativa.

Pagina 38 de 242



MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccoes.

11.6 - Para os fins deste edital, para aplicagdo de qualquer das penalidades previstas,
considera-se:

| - deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame:

a) ndo entregar qualquer documento que tenha sido exigido no edital ou solicitado
pelo pregoeiro durante o certame; ou

b) entregar em desacordo qualquer documento que tenha sido exigido no edital ou
solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

Il - fazer declaracao falsa ou apresentar documento falso para o certame:

a) prestar informagdes falsas; ou

b) apresentar documentagao com informacdes inveridicas;

lll - retardar a execucéo do certame:

a) apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

b) ndo comprovar os requisitos de habilitagdo; ou

c) praticar qualquer agao, ou se omitir, de modo que prejudique o bom andamento do
certame;

IV - ndo mantiver a proposta:

a) nao enviar a proposta;

b) recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

c¢) pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

d) deixar de apresentar amostra; e
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V - comportar-se de maneira inidénea ou praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei
Federal n® 12.846, de 1° de agosto de 2013:

a) frustrar ou fraudar o carater competitivo do procedimento licitatorio;

b) agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

c¢) induzir deliberadamente a erro no julgamento;

d) apresentar amostra falsificada ou deteriorada; ou

e) realizar atos como os descritos no art. 156, IV, § 5° da Lei n. 14.133/2021.

11.7 - Nao sera apurada a conduta pertinente a desclassificagado ocorrida antes da
fase de lances, salvo se houver indicios de ma-fé.

11.8 - Quando a acdo ou omissdo do licitante ou do adjudicatario ensejar o
enquadramento da conduta em tipos distintos, prevalecera aquele que comina a
sangao mais gravosa.

11.9 - Quando, em um mesmo procedimento licitatorio, o licitante cometer mais de
uma conduta passivel de puni¢do em itens de contratacao diversos, sera aplicada a
pena da conduta mais gravosa, podendo ser majorada até seu patamar maximo,
observado o principio da proporcionalidade.

11.10 - Podera ser afastada a majoracado de que trata a clausula anterior caso as
condutas perpetradas possuam nexo causal entre si.

11.11 - A aplicacao de quaisquer das penalidades previstas neste edital sera realizada
mediante instauracao de procedimento administrativo que assegurara o contraditorio
e a ampla defesa.

11.12 - Caso tenha sido verificada concomitante conduta que configure ato lesivo a

administracdo publica, o rito da apuracao sera aquele previsto na Lei Federal
n.12.846, de 1° de agosto de 2013.
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11.13 - A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao
a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena e o dano causado a
Administracéo, observados os principios da proporcionalidade e da razoabilidade.

11.14 - O licitante ficara isento das penalidades caso reconhecida forga maior ou caso
fortuito devidamente reconhecido pela Administracdo Municipal, bem como
comprovado que a conduta praticada seja decorrente de vicios ou omissdes para 0s

quais nao tenha contribuido.

11.15 - As penalidades serédo obrigatoriamente registradas nos 6rgaos competentes
apos o transito em julgado administrativo.

11.16 - Considera-se que a decisao teve o transito em julgado administrativo:

l. no dia util subsequente ao término do prazo para a interposi¢ao de recurso, sem a
interposicao deste;

Il. no dia util subsequente a ciéncia da decisdo em sede de recurso.

12 - DO FORO

12.1 - As questdes decorrentes das previsdes deste edital que ndo possam ser
dirimidas administrativamente serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no
Foro da Comarca de Fartura, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado
que seja.

13 - DOS ANEXOS

13.1 — Fazem parte integrante deste edital os anexos abaixo:

a) Anexo | — 2.2 Termo de Referéncia e Estudo Técnico Preliminar.

b) Anexo Il — 5.7 - Dos Representantes e via de comunicagao:

c) Anexo lll — Da solicitagdo de direito de preferéncia de contratagdo as empresas

enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno porte:
c.1) Anexo lll.1 —5.4.1.1
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c.2) Anexo lll.2 -5.4.1.2
c.3) Anexo lll.3 -5.4.2.4

d) Anexo IV — 5.5.2 — Da Proposta de Prego
e) Anexo V —5.5.3.1 — Das declaragdes que devem acompanhar a Proposta de Preco

f) Anexo VI — 5.6.1.4 — Das declaragbes que devem acompanhar os documentos de
Habilitacao

g) Anexo VIl - 9.1.1 — Da minuta de Contrato
h) Anexo VIII — Termo de Ciéncia e de Notificagao

i) Anexo IX - ANEXO LC-02 - DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO
DO TCE-SP

Taguai-SP, 18 DE SETEMBRO

EDER CARLOS FOGACA DA CRUZ
PREFEITO MUNICIPAL
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

OBJETO: AQUISICAO DE ITENS DE
HORTIFRUTI E POLPAS DE FRUTAS PARA
uso DA COZINHA PILOTO NA
ALIMENTAGAO ESCOLAR.

INTRODUCAO.

Este Termo de Referéncia foi redigido com base no Estudo Técnico
Preliminar apresentado pela Secretaria Municipal da Educagao e tem como finalidade fornecer
as diretrizes e orientagdes necessarias para AQUISICAO DE ITENS DE HORTIFRUTI E
POLPAS DE FRUTAS PARA USO DA COZINHA PILOTO NAALIMENTACAO ESCOLAR.

Anexo vinculado a este Termo de Referéncia:

a) Anexo | — Estudo Técnico Preliminar.

1. DEFINIGAO DO OBJETO.

1.1. O objeto da presente contratagéo refere-se 8 AQUISICAO DE ITENS
DE HORTIFRUTI E POLPAS DE FRUTAS PARA USO DA COZINHA PILOTO NA
ALIMENTACAO ESCOLAR, incluindo todos os aspectos detalhados no Estudo Técnico
Preliminar.

1.2. A natureza do objeto € a aquisicao de bens de consumo, consistentes
em géneros alimenticios, conforme detalhado a seguir e em observancia as condigcbes e

exigéncias estabelecidas nos documentos que compdem este processo de contratagao.

1.3. Abaixo encontra-se a tabela com a listagem e a descricao minima de

todos os itens necessarios, e as respectivas quantidades e unidades correspondentes:

Item | Denominagéao do item Descrigao Quant. Unid. Quantidade
pormenorizada total
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Textura da casca
lisa, coloragdo da
casca verde in
natura, coloracao
da polpa amarela,
intacta e firme;
fruta desenvolvida
e madura, com
polpa
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte; devem
estar inteiros,
1. ABACATE MANTEIGA | limpos, firmes, 873 KG 873
sem pragas
visiveis a olho nu.
As embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Abacaxi  Pérola
com tamanho e
cor uniformes,
peso médio 1,5
Kg a unidade;
2. ABACAXI PEROLA fruta desenvolvida | 4836 UN 4836
e madura, com
polpa
apresentando
grau de
maturacdo médio,
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adequado para o
consumo; devem

estar inteiros,
limpos, firmes,
sem pragas

visiveis a olho nu,
sem ferimentos e

danos fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Devera ser
madura, seca; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
isenta de
enfermidades,
material terroso e
umidade externa

anormal; sem
3. ABOBORA MADURA danos fisicos e | 1411 KG 1411
mecanicos
oriundos do
manuseio e

transporte; isenta
de rachaduras,

perfuragdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
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produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Devera ser fresca
e firme; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; estar

livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades; nao
estar danificada
por qualquer
lesédo de origem
fisica ou

mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
ABOBRINHA serdo permitidos

4 BRASILEIRA rachaduras, 2789 KG 2789
perfuracoes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
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cronograma de
entrega.

Fresca; deve ser
bem
desenvolvida,
firme e intacta; as

folhas nao
poderao
apresentar
coloragao
amarelada ou
escurecida, nem
buracos e

estragos; isenta
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
5 ACELGA oriundos do | gs5g UN 858
manuselo e

transporte. Peso
minimo de 500

gramas a
unidade. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Crespa ou lisa;
fresca; tamanho e
cor uniformes; as
folhas deveréao
ser bem
desenvolvidas,
firmes e intactas;
isentas de
material terroso,
folhas senis ou
danificadas e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. Peso
6 ALFACE da unidade deve | 6856 MC 6856
ser

aproximadamente
250 g. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de

entrega.
Alho nobre, grupo
branco, tipo
especial, com
bulbo inteiro e
7 ALHO sSao; dentes 904 KG 904
grandes,

uniformes, firmes
e com brilho, sem
defeitos,
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suficientemente
desenvolvidos, de
primeira
qualidade. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Em pencas; de
tamanho médio;

cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e

sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

8 BANANA MAGA 1378 KG 1378

ferimentos e
danos fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
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de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Em pencas; de
tamanho médio;

cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e

sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos e
danos fisicos
9 BANANA NANICA provenientes do | 15374 KG 15374
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Em pencas; de
tamanho médio;

cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e

sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos e
danos fisicos
10 BANANA PRATA provenientes do | 1360 KG 1360
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Devera ser fresca
e firme; ter
atingido o grau

maximo no
tamanho, aroma,
1" BATATA DOCE cor da espécie e | 2100 KG 2100

variedade; estar
livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades; nao
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estar danificada

por qualquer
lesédo de origem
fisica ou

mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
serdo permitidos

rachaduras,

perfuracdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Batata comum;
firme e intacta,
sem lesdes de
origem fisica ou

mecanica
(rachaduras,
cortes), sem
brotacdes,
sujidades e

umidade externa
anormal; tamanho

12 BATATA INGLESA e conformagao | 3203 KG 3203

uniformes,

devendo ser
grauda. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
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qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresca e sem
rama; compacta e
firme; ter atingido
0 grau maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
estar livre de
enfermidades,
insetos, sujidades

e umidade
externa anormal;
nao estar

danificada por
lesbes de origem
fisica ou
mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
serdo permitidos
rachaduras,

13 BETERRABA ~ 1721 KG 1721
perfuracoes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Fresco; folhas e
flores sas, sem
rupturas; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; estar
livre de
enfermidades,
insetos e
sujidades; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
A transporte. Peso
14 Nlﬁﬁzgg'dﬁwl minimo de 500 | 2242 KG 2242
gramas a
unidade. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Tamanho médio,
pesando entre
100 e 120 gramas
a unidade; textura
da casca lisa,
15 CAQUI coloracao 1898 KG 1898
uniforme, com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
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maturagao médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos,
sujidades e danos
fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Cebola extra,
branca, fresca;
compacta e firme,
sem rama; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; cada

unidade deve
pesar torno de
16 CEBOLA 100g a 200g;| 2170 KG 2170

estar livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades; nao
estar danificada
por qualquer
lesédo de origem
fisica ou

mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
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serdo permitidos

rachaduras,

perfuracbes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Cenoura lisa e
firme; sem ramas;
tamanho médio;
com polpa intacta;

coloragao e
tamanho
uniformes; sem
brotos,
rachaduras ou
cortes; sem
manchas,
machucaduras,

bolores, sujidades
ou outros defeitos

17 CENOURA que pOSSaM 1 4500 KG 4200
alterar sua
aparéncia e

qualidade; de
colheita recente,
fresca. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
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do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.
Cebolinha e
salsinha; frescas;
tamanho e
coloragao
uniformes;

devendo ser bem
desenvolvidas,
isentas de
enfermidades,
folhas amarelas,
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
18 CHEIRO VERDE MACO transporte. o 4520 MC 4520

mago deve conter
em torno de 100g.
As embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Produto fresco; de

coloragao e
tamanho

uniformes; as
folhas devem

estar limpas, sem
danos e bem
desenvolvidas;
isentas de
enfermidades,
folhas senis ou
danificadas; sem
material terroso e
umidade externa
anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos

19 CHICORIAMAGO | Oriundos do | 9999 MG 2290
manuseio e
transporte. @]

mago deve conter
em torno de 400g.
As embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Casca de tom

verde claro,
tonalidade
uniforme, sem

terra aderente;
polpa macia e
firme; devem ser
desenvolvidos,
com o tamanho,
aroma, sabor, e
coloragao
uniformes. Sem
lesbes de origem
fisica ou
mecanica que
afetem a sua
aparéncia
(rachaduras  ou
cortes); isento de
enfermidades,
agroquimicos,

20 CHUCHU . 2194 KG 2194
sujidades e
umidade externa
anormal. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresca; folhas e
flores sas, sem
21 COUVE-FLOR rupturas; ter| 2632 KG 2632
atingido o grau
maximo no

tamanho, aroma e
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cor da espécie e
variedade; estar

livre de
enfermidades,
insetos e
sujidades; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e

transporte. Peso
minimo de 500

gramas a
unidade. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresca e picada;
as folhas devem
estar limpas, sem
danos e bem
desenvolvidas;
isentas de
enfermidades,
folhnas senis ou
danificadas; sem | 6980 PACOTE 6980
material terroso e
umidade externa
anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

COUVE MANTEIGA

22 PICADA
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e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. @]
pacote deve

conter 200g. A
manipulacdo do
alimento,
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresco; tamanho
e coloragao
uniforme;
devendo ser bem
desenvolvido,
firme e intacto;
isento de
enfermidades,
folhas senis ou
danificadas; sem
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

23 ESPINAFRE MACO 2675 MC 2675

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. @]

magco deve conter
em torno de 200g.
As embalagens e
caixas, assim
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como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Com aspecto, cor,
cheiro e sabor
proprio; com
polpa firme e
intacta; tamanho
e coloragao
uniformes;
devendo ser bem
desenvolvida e
madura,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo; isenta
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa

24 GOIABA VERMELHA ] 1980 KG 1980
anormal; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; isenta de
fertilizantes,
sujidades,

parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
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higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Tamanho e
coloragao
uniformes, peso
medio de 100g
cada, com polpa
firme e intacta;
devendo ser bem
desenvolvido e
maduro,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o

conNsumo; sem
danos fisicos
oriundos de
manuseio e

transporte; livre
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas.
As embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

25 KIWI 1004 KG 1004
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Laranja Lima ou

Laranja Pera,
fresca; livre de
residuos de
fertilizantes,

sujidades e
bolores; tamanho
e coloragao

uniformes; casca
lisa com polpa
compacta e firme;
devendo ser bem
desenvolvida e
madura,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o

CconNsumo; sem
danos fisicos e
26 LARANJA mecanicos 8160 KG 8160
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Da época, fresco,
cor verde, livre de
residuos de
fertilizantes,

27 LIMAO TAHITI sujidades, 1077 UN 1077
bolores;
coloragao e
tamanho
uniformes; casca
lisa com polpa
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compacta e firme;
bem desenvolvido

e maduro;
apresentando
grau de

maturacdo médio,
adequado para o
consumo; sem
danos fisicos e

mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Maca da época,
Fuji ou Gala, de
tamanho médio,
cada maca deve

pesar
aproximadamente
70g; cor

avermelhada
uniforme, textura
da casca lisa,

28 MAGA polpa intacta e | 12505 KG 12505
firme;
apresentando
grau de

maturacdo médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem
ferimentos,

sujidades,
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umidade externa
anormal e danos

fisicos

provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.

Tipo formosa; livre
de sujidades,
parasitas e larvas;
tamanho e
coloragao
uniformes;

devendo ser bem
desenvolvido e
maduro, com
polpa firme e
intacta;
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo; sem

29 MAMAO FORMOSA 5904 KG 5904

manchas,
machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
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produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Descascada e
limpa; compacta e
firme; tamanho,
aroma, cor, tipicos
da espécie; em
perfeito estado de
desenvolvimento.
Nao serao
permitidos danos
que alterem a
conformacdo e a

aparéncia.
Necessita estar
isenta de
sujidades,
parasitas,
MANDIOCA TOLETE Lf)‘f.theasd“ras’ .
30 BEIGX&QL?AU perfgragéeg A| 1975 KG 1975
DESCASCADA manipulaggo  do
alimento,
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
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cronograma de
entrega.

Fresca, compacta
e firme; ter
atingido o grau
maximo do
tamanho, com
peso entre 150 a
200 gramas; estar

livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades, nao
estar danificada
por qualquer
lesédo de origem
fisica ou

mecanica que
afete a sua
aparéncia. Nao
serdo permitidos

MANDIOQUINHA rachaduras,
31 SALSA perfuracoes e 3173 UN 3173
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Manga da época,
Palmer ou
Tommy, fresca,
cor e
32 MANGA ~ 2165 KG 2165

conformacao
uniformes,

devendo ser bem
desenvolvida e
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madura, com
polpa intacta e
firme,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo.
Tamanho médio,
pesando entre
400 e 550g a

unidade; sem
manchas,
machucaduras,

bolores, sujidades
e outros defeitos

que possam
alterar sua
aparéncia e

qualidade. Livre
de residuos de
agroquimicos, de
colheita recente,
livre de umidade
externa anormal e

substancias

terrosas; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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Fresco, bem
desenvolvido,
apresentando
tamanho, cor e
conformagao
uniformes, com
aroma e sabor

préprios da
espécie e
variedade. Nao
devem conter
substancias
terrosas,
sujidades ou
corpos estranhos
aderentes a
superficie da

casca. Isentos de
umidade externa
anormal e
agroquimicos;

sem danos fisicos

33 MARACUJA o 2434 KG 2434
e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Redonda, grauda;
fruto inteiro com
peso médio de 10
kg a unidade,
fisiologicamente
desenvolvido;
casca de cor
verde com textura

34 MELANCIA 11068 KG 11068
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lisa; coloracdo da
polpa vermelha,
intacta e firme,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo. Livre de
sujidades,
parasitas e larvas,
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.
Fruto redondo,
inteiro, firme,

fisiologicamente
desenvolvido;
tamanho e
coloragao
uniformes; cor da
casca amarela
com textura lisa;

35 MELAO polpa intacta e | 3097 KG 3097
firme,
apresentando
grau de

amadurecimento
médio, adequado
para 0 consumo.
Livre de
sujidades,

parasitas e larvas,
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sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Pokan ou
Murcote, fresca,
devendo ser bem
desenvolvida;

tamanho e
coloragao
uniformes; com
aspecto, cor,
aroma e sabor
proprio; polpa
firme e intacta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
36 MEXERICA adequado para o | 6403 KG 6403

consumo. Isenta
de enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades;

ausente de
defeitos na casca,
fruto murcho ou

passado; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
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embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresco, bem
desenvolvido,
com coloracdo e
tamanho
uniformes; cor
vermelha, com
polpa intacta e
macia,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo.,
apresentando
grau de
maturagao médio,
37 MORANGO adequado para 0 | 4444 KG 1317
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As

embalagens e
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caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Caipira ou
japonés; firme e
fresco; extra A,
comprimento
maior de 20 cm;
casca lisa,
tonalidade
uniforme, sem
terra aderente;
polpa macia e
firme, ausente de
defeitos externos
e internos que
prejudiquem o]
consumo, como
desidratacao,
ferimento, polpa
38 PEPINO oca e podriddo. | 3021 KG 3021
Estar livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades;
ausente de
manchas,
machucaduras,
bolores e
umidade externa
anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
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como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de

entrega.
Pera d'agua,
Williams ou

Rocha, fresca,
fruto inteiro, firme,
bem
desenvolvido; de
tamanho médio e
coloragao
uniforme; casca
com cor estriada
em fundo amarelo
ou verde com
textura lisa; polpa
intacta, macia,
doce e suculenta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

39 PERA 2700 KG 2700

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As

embalagens e

Pagina 75 de 242



MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de

entrega.
Fruto inteiro,
firme, bem

desenvolvido; de
tamanho médio e
coloragao

uniforme; casca
aveludada em

tons amarelo
avermelhados;
polpa intacta,
macia, doce e
suculenta,
apresentando
grau de

maturagao meédio,
adequado para o
consumo. Isento
40 PESSEGO de bolores, | 2030 KG 2030
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim

como 0 meio de
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transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fruto fresco de
tamanho médio;
casca lisa e

brilhante, com
polpa firme e
intacta; com
caracteristicas

integras, limpo,
isento de
sujidades e

umidade externa
anormal, insetos,
parasitas, larvas e
corpos estranhos

aderidos a
superficie
externa. Nao deve

= apresentar

M | ERMEL HOIANARELG | Podridao  ou | 605 KG 605

quaisquer lesodes
de origem fisica,
mecanica ou
bioldgica. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Tamanho médio,
alongado, estreito
e fibroso; firme,
fisiologicamente
desenvolvido; cor
verde, textura da
casca lisa, grau

de
amadurecimento
médio; sem
ferimentos ou

defeitos, tenros,
sem manchas,
livres de residuos
de fertilizantes.
Estar livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades;
ausente de
manchas,
machucaduras,
bolores e
42 QUIABO umidade externa | 54, KG 507

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

Repolho  limpo,
fresco, redondo;
peso base 1,5 a2
kg por unidade;
com folhas sem
tracos de
descoloracéao
turgescente,
intactas, firmes e
bem
desenvolvidas.
Deverao
apresentar
coloragao e
tamanho uniforme
e tipicos da
variedade. Nao
serdo permitidos
defeitos nas
verduras que
afetem a sua
formacao e a sua
aparéncia.
Ausentes de
material terroso e
REPOLHO VERDE / umidade externa
ROXO anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

43 3378 KG 3378

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

cronograma de
entrega.

Tipo salada,
fresco, graudo;
sem calice e
pedunculo curto;
ter atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
com pele lisa e
brilhante, cor
vermelha; polpa
firme e intacta,
apresentando
grau de
maturagao médio,
ideal para o
consumo. Isento
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa
anormal; livres de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem lesdes de
origem fisica ou

44 TOMATE 6090 KG 6090

mecanica,

rachaduras e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

Sem carogo, fruto
inteiro, firme,
fisiologicamente
desenvolvido;
homogeneidade
visual de tamanho
e coloragao; os
cachos nao
devem estar se
desintegrando e
devem pesar
entre 100 a 200g;
baga média e
arredondada, pele
fina com
tonalidade verde;
polpa intacta,
suculenta e doce,
apresentando
grau de
maturagao médio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podriddo,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

45 UVA SEM SEMENTE 1746 KG 1746

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccoes.

quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Fresca, verde
com casca lisa e
consisténcia

firme, tipo l;
tamanho médio,
alongado; colheita
recente; tamanho
e coloragao
uniformes; sem
lesbes fisicas ou
mecanicas, sem
perfuragcbes ou
cortes; produto
integro, cascas
livres de fungo,
sem mofo ou

parasitas com
auséncia de
ferimentos e

sujidades; sem
danos fisicos e

46 VAGEM FRESCA mecanicos 1196 KG 1196

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
Polpa de fruta

POLPA DE FRUTA obtida de frutas

47 CONGELADA - frescas, 1538 | PACOTE 1538
ABACAXI selecionadas e

maduras. Produto
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de

polietileno atdxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

48

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
ACEROLA

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser
100% natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea

isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma

caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de
polietileno atéxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg néo

794

PACOTE

794
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

fracionado,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Polpa de fruta
POLPA DE FRUTA obtida de frutas
49 CONGELADA - frescas, 713 PACOTE 713
FRUTAS VERMELHAS | selecionadas e
maduras. Produto
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de

polietileno atdxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

50

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
LARANJA

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser
100% natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea

isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma

caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de
polietileno atéxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg néo

794

PACOTE

794
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

fracionado,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Polpa de fruta
congelada obtida
de frutas frescas, | 716 PACOTE 716
selecionadas e
maduras. Produto

POLPA DE FRUTA

51 CONGELADA - LIMAO
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de

polietileno atdxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

52

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
MANGA

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser
100% natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea

isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma

caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de
polietileno atéxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg néo

722

PACOTE

722
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

fracionado,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

53

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
MARACUJA

Polpa de fruta
congelada obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto

1918

1918
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de

polietileno atdxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

54

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
MORANGO

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser
100% natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea

isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma

caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de
polietileno atéxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg néo

2473

PACOTE

2473
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

fracionado,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao
vigente. Devera
ter reqgistro no
ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa

nas embalagens
primarias, com
fabricacao

recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

55

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
PESSEGO

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto

794

PACOTE

794
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

ndo fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de

polietileno atdxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve
conter 1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como 0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
nao fermentado,

nao alcodlico,
sem gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,
devendo ser

100% natural.
56 | CONGELADA.UvA | Caracteriscas | 1538 | PACOTE | 1538

organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de
polietileno atéxico
hermeticamente

fechado, cada
unidade deve

conter 1kg néo
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

fracionado,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao

vigente. Devera
ter reqgistro no

ministério da
agricultura
pecuaria e

abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega. Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.
Produto
A duzido a partir
BROCOLIS pro pe
57 CONGELADO dg matérias- 412 PACOTE 412
primas frescas,
sas, limpas,
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

isento de matéria
terrosa, bolores,
parasitas e
detritos animais e
vegetais. Devera
ser selecionado,
lavado, cortado
somente 0s
floretes,
branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido
Individual).
Ingredientes:
Brocolis, nao
podera ter adicéo
de outros
ingredientes.
Caracteristicas:
floretes integros;
cor, odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atoxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 1 kg,
etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagédo

vigente. Prazo de
validade: minimo
de 6 meses
impressa nas
embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.

58

ERVILHA FRESCA
CONGELADA

Produto
produzido a partir
de matérias-
primas frescas,
sas, limpas,
isento de matéria
terrosa, bolores,
parasitas e
detritos animais e
vegetais. Devera
ser selecionado,
lavado,
branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido
Individual).
Ingredientes:
Ervilha, nao
podera ter adicéo
de outros
ingredientes.
Caracteristicas:
grédos  integros;
cor, odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.

1001

PACOTE

1001
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

Embalagem
primaria: saco
plastico, atoxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 300
gramas,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacéo

vigente. Prazo de
validade: minimo
de 6 meses
impressa nas
embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.
Produto
MILHO VERDE produzido a partir
59 CONGELADO produzido 8 P | 1363 | PACOTE | 1363

primas frescas,
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sas, limpas,
isento de matéria
terrosa, bolores,
parasitas e
detritos animais e
vegetais. Devera
ser selecionado,
lavado,

branqueado e
congelado por

processo IQF
(Congelamento
Rapido
Individual).

Ingredientes:
Milho verde, nao
podera ter adicéo
de outros
ingredientes.
Caracteristicas:
graos  integros;
cor, odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atoxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 300
gramas,
etiguetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagédo

vigente. Prazo de
validade: minimo
de 6 meses
impressa nas
embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
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centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades

solicitadas em
cronograma de

entrega.
Produto
produzido a partir
de matérias-
primas frescas,
sas, limpas,

isento de matéria
terrosa, bolores,
parasitas e
detritos animais e
vegetais. Devera
ser selecionado,
MIX DE VEGETAIS lavado, cortado,

CONGELADOS branqueado e
CONTENDO: congelado por
BROCOLIS, processo IQF
60 | CENOURA, COUVE- | (Congelamento | 418 | PACOTE 418
FLOR, ERVILHA, Rapido

MILHO, VAGEM, E Individual).
OUTROS VEGETAIS Ingredientes:
Brocolis,
Cenoura, Couve-
flor, Ervilha, Milho,
Vagem e outros
vegetais.
Caracteristicas:
corte em cubos ou
pedagos
uniformes; cor,
odor, sabor e
textura
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caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atoxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 1 kg,
etiquetado com
numero de lote e

data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacéo

vigente. Prazo de
validade: minimo
de 6 meses
impressa nas
embalagens
primarias, com
fabricacao
recente na data
da entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma de
entrega.
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1.4. A aquisicdo e o fornecimento dos produtos, objeto desta licitacao,
deverao ser executados de acordo com os parametros especificados no Estudo Técnico
Preliminar, Termo de Referéncia, Edital e Instrumento da Contratagéo.

1.5. Os objetos desta aquisi¢do sado classificados como bens comuns, por
possuirem padroes de desempenho e qualidade objetivamente definidos em especificagcoes
usuais de mercado, nos termos do inciso Xlll do art. 6° da Lei n° 14.133/2021, ndo se
enquadrando como bens de luxo por se tratarem de itens de consumo essencial, destinados

ao atendimento de necessidades basicas da populagéo.

1.6. O prazo de vigéncia do presente instrumento de contratagdo é de 12
(doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por igual
periodo, desde que haja saldo remanescente e que a prorrogacao se revele vantajosa para a

Administragao.

1.7. Em caso de prorrogagao, € permitida a negociagado com o contratado ou
a extingao contratual sem 6nus para qualquer das partes, conforme previsto no art. 107 da Lei
14.133/2021.

1.8. O fornecimento do objeto caracteriza-se como continuo, de acordo com

as necessidades do Municipio, estando previsto no Plano Plurianual.

2. Fundamentagao da Contratagao.

2.1. A necessidade de aquisicao esta fundamentada no tépico | do Estudo
Técnico Preliminar, que faz parte integrante deste Termo de Referéncia, constante em seu

anexo |.

3. Descrigdo da Solugao.

3.1. A descricao da solucao pretendida para a efetivacdo da contratagcao
em pauta consta no tépico VIl do Estudo Tecnico Preliminar que faz parte integrante deste

Termo de Referéncia, em seu anexo |.

4. Requisitos da Contratagao.
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4.1. Os requisitos para aquisicao de hortifruti e polpas de frutas para uso
da cozinha piloto na alimentacéo escolar, se faz constante no tépico Ill do Estudo Tecnico

Preliminar que faz parte integrante deste Termo de Referéncia em seu anexo |.

5. Da execugao do objeto.

5.1. O setor responsavel encaminhara o pedido ao fornecedor de acordo
com a previsao de consumo e agendara a data para realizacdo das entregas.

5.2. O prazo de entrega dos itens € de 5 (cinco) dias uteis, contados do
recebimento do pedido de compra pela contratada

5.3. Caso nao seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera
comunicar as razodes respectivas com pelo menos 2 (dois) dias de antecedéncia para que
qualquer pleito de prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito
e forca maior.

5.4. Os produtos a serem entregues deverdo estar acondicionados em
embalagens adequadas a protecio e a integridade dos produtos.

5.5. Produtos fora das especificagdes técnicas ou em desacordo com as
exigéncias contratuais serdo considerados inaceitaveis e deverdo ser substituidos pela
contratada, no prazo de 2 (dois) dias uteis contados do recebimento da notificagdo, sem énus
adicional para a Administracao.

5.6. As entregas deverao ser realizadas em nove pontos:

COZINHA PILOTO: Rua Joao Carniato, n°® 165, Centro, Taguai, Estado de
Sao Paulo;

E.M. PEDRO SOLDERA: Rua José Gobbo, n° 530, Centro, Taguai, Estado
de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1398;

E.M. ARLINDO BERGAMO: Rua José Gobbo, n° 1087, Centro, Taguai,
Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1138;

E.M. PE. GIOVANNI FERRETTI: Rua das Acacias, n° 110, Jardim
Primavera, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1499;

E.M. PROF. JOSIANE SOLDERA LEITE: Rua Jair Domingues, n° 300, Vila
CDHU, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1205;

E.M.E.I. PROF. DELMIRA TERESINHA VILLA GOBBO: Rua Anténio
Carniato, n° 468, Vila CDHU, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-2001;
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E.M. VITORIO BERGAMO: Rua Anténio Vicengotto, n° 322, Bairro CDHU,
Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1519;

CENTRO DE ATENDIMENTO EDUCACIONAL ESPECIALIZADO: Rua
Dona Beni, n° 474, Centro, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1376 e (14) 99613-
6692;

PROJETO EDUCACAO EM TEMPO INTEGRAL: Rua José Inacio Ribeiro,
n°® 827, Centro, Taguai, Estado de Sdo Paulo, Fone: (14) 3386-1626.

5.7. O ponto de entrega elencado na clausula 5.6, esta sujeito a alteragéo
ou incorporacao de novos.

5.8. As despesas com ftransportes, fretes, bem como qualquer outra
relacionada a entrega do produto, sera de total responsabilidade do fornecedor.

5.9. Quanto a forma de recebimento e aos critérios de aceitacdo dos

produtos, devem-se atentar ao seguinte:

5.9.1. O recebimento dos produtos sera realizado na forma do inciso Il
do art. 140 da Lei n°. 14.133/2021, que compreende:
5.9.2. Provisoriamente, de forma sumaria, pelo responsavel por seu

acompanhamento e fiscalizagcdo, mediante apresentacdo de nota fiscal, com verificagao
posterior da conformidade dos produtos com as exigéncias contratuais.

5.9.3. Definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela
autoridade competente, mediante apresentagao de nota fiscal que comprove o atendimento
as exigéncias editalicias, conforme disposto neste Termo de Referéncia.

5.9.4. As notas fiscais emitidas, de que trata os itens 5.9.2 e 5.9.3
deverdo ser entregues ao departamento de compras, pelo fiscal do contrato apds a
conferéncia dos produtos entregues.

5.9.5. Os produtos a serem entregues e especificados na clausula 1.2.
deste Termo de Referéncia, deverao estar em perfeitas condi¢cdes de utilizacao.

5.9.6. A nao reposicao de eventuais produtos em desacordo com as
especificagdes constantes do Estudo Técnico Preliminar, Termo de Referéncia, Edital,
Contrato ou documento equivalente, no prazo estabelecido neste artefato constitui motivo
para rescisdo do ajuste, sem prejuizo as sangdes previstas legalmente.

5.9.7. Independentemente da aceitagdo, o fornecedor garantira a
qualidade dos produtos entregues e estara obrigada a substituir aqueles que se apresentarem
em desacordo com o estabelecido pela Administracdo Publica, no prazo descrito na clausula

5.5 deste Termo de Referéncia, contados da notificagdo emitida pelo setor responsavel.

Pagina 106 de 242



MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccoes.

5.10. Todos os termos e parametros aceitos na execugao contratual
encontrar-se-ao estabelecidos nos documentos processuais: Estudo Técnico Preliminar,
Termo de Referéncia, Edital e Instrumento de Contratagéo, devendo as partes se orientarem
por meio destes e da legislacao vigente, a fim de garantir, ndo apenas a entrega inicial, mas
também a manutencao e o suporte continuos ao longo do ciclo de vida do produto.

5.11. Nao serdo aceitos produtos cuja condi¢gbdes de integridade nao

estejam satisfatorias.

6. Gestao do Contrato

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com
as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, onde cada parte sera

responsavel pelo seu cumprimento ou pelas consequéncias de sua omissao total ou parcial.

6.2. As comunicagbes entre a contratante e o fornecedor deverdo ser
realizadas por escrito, sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim, desde que os envolvidos fagam uso do endereco

eletrénico indicado nos autos do processo.

6.3. A contratante podera convocar o representante do fornecedor para

adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.4. Apoés a assinatura do instrumento de contratacao, a contratante podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial com o intuito de
apresentar o plano de fiscalizagdo, no qual constardo informagdes acerca das obrigagdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagido, das estratégias para execuc¢ao do objeto, do
plano complementar de execucdo, quando houver, do método de afericdo dos resultados e

das sancoes aplicaveis, dentre outros.

6.5. Deverao ser observadas as disposi¢des a seguir sobre a fiscalizagéo

do instrumento de contratacio:

6.5.1. A execugéao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada
pelo fiscal do contrato, ou pelos respectivos substitutos conforme o disposto no art. 117, caput,
da Lei n® 14.133, de 2021.
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6.5.2. O fiscal do contrato acompanhara a execugdo do contrato
velando para que sejam cumpridas todas as condigdes nele estabelecidas, de modo a

assegurar os melhores resultados para a Administracao

6.5.3. Diante do descumprimento das obrigagbes contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao
gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua

competéncia.

6.6. Referente a Gestao do Contrato ou do instrumento equivalente, deverao

ser observadas as seguintes diligéncias:

6.6.1. O gestor do contrato coordenara a atualizagao do processo de
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugao
no histérico de gerenciamento, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias,

alteracdes e prorrogacgdes contratuais ou encerramentos;

6.6.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos
fiscais do contrato de todas as ocorréncias durante a execu¢cdo do mesmo e as medidas
adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua

competéncia;

6.6.3. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagao de
processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacao de sancbes, a ser
conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou

pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso;

6.6.4. O gestor do contrato devera enviar a documentacgao pertinente
ao setor de contratos para a formalizagao dos procedimentos de liquidagao e pagamento, no

valor dimensionado pela fiscalizagao e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de Medicao e Pagamento.

7.1. Recebimento Provisério:

711. Os produtos serao recebidos provisoriamente, de forma
sumaria, juntamente com a nota fiscal, para posterior verificagdo de sua conformidade com
as especificagdes constantes no Estudo Técnico Preliminar, Termo de Referéncia e na

proposta de pregos.
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7.2. Rejei¢ao dos Produtos:

7.21. Os produtos poderao ser rejeitados, tanto integralmente quanto
parcialmente, inclusive antes do recebimento provisério, caso nao estejam em conformidade
com as especificagdes detalhadas no Termo de Reférencia e na proposta apresentada.

7.2.2. Nesse cenario, é obrigatéria a substituicdo por produtos
adequados, realizada pelo fornecedor contratado, dentro do prazo maximo de 2 (dois) dias
Uteis, estipulado na clausula deste termo de referéncia.

7.3. Recebimento Definitivo:

7.31. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 1 (um) dia util, a
contar do recebimento da nota fiscal pela Administracao, apds a verificagdo da qualidade e
quantidade dos produtos entregues.

7.4. Prorrogagao do Prazo de Recebimento:

7.4.1. O prazo para recebimento definitivo podera ser
excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver
necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias editalicias.

7.5. Controvérsias na Execucgao do Obijeto:

7.5.1. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133,
de 2021, comunicando-se ao fornecedor a diferenca auferida para emissao de Nota Fiscal no
tocante a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e
pagamento.

7.6. Solucao de Inconsisténcias:

7.6.1. O prazo para a solugao, pelo fornecedor, de inconsisténcias na
execugcdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobrancga
equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidagao de despesa,
nao sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.7. Verificagcao da Nota Fiscal:

7.7A1. Para fins de liquidacao, o setor competente devera verificar se a
nota fiscal apresentada contém os elementos necessarios e essenciais, tais como:

7.711. Prazo de validade;

7.7.1.2. A data da emissao;

7.71.3. os dados do contrato e do orgao contratante;

7.71.4. valor a pagar;

7.71.5. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
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7.7.2. Havendo erro na apresentagao da nota fiscal, ou circunstancia
que impeca a liquidacao da despesa, esta ficara sobrestada até que o fornecedor providencie
as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apdés a comprovagao da regularizagdo da
situagao, sem 6nus ao contratante.

7.8. Manutencgao das Condi¢des de Habilitacao:

7.8.1. A Administracdo devera realizar consulta para verificar a
manutencdo das condi¢des de habilitacdo exigidas no edital, identificar possivel razdo que
impeca a participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgédo ou entidade, proibicdo de contratar
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.9. Notificagao de Irregularidades:

7.9.1. Constatando-se, a situacdo de irregularidade do contratado,
sera providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis,
regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.10. Prorrogacéo do Prazo de Regularizagao

7.10.1.0 prazo de que trata a clausula 7.9.1 podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, a critério do contratante.

7.11. Medidas em Caso de Persisténcia da Irregularidade:

7.11.1. Persistindo a irregularidade, do que se trata a clausula 7.9.1, o
contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual, registrando nos
autos do processo administrativo correspondente o ocorrido, assegurando ao contratado a
ampla defesa.

712, Prazo de Pagamento:

7.121. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias uteis
contados da finalizagao da liquidagao da despesa.

7.13. Forma de Pagamento:

7.13.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para
crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo fornecedor.

714, Data do Pagamento:

7.141. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar
como emitida a ordem bancaria para pagamento.

7.15. Retencgao Tributaria

7.15.1. Independentemente do percentual de tributo aplicavel, os

valores estabelecidos na legislagao vigente seréao retidos na fonte no momento do pagamento.
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7.16. Excecdo de retengao de tributos para Optantes do Simples

Nacional:

7.16.1. O fornecedor regularmente optante pelo Simples Nacional, nos
termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, nao sofrera a retencgao tributaria quanto aos
impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime, permanecendo o pagamento
condicionado a apresentacao de comprovagéao, por meio de documento oficial, de que faz jus

ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. Forma e Critérios de Sele¢cao do Fornecedor.

8.1.0 fornecedor sera selecionado por meio de licitagdo na modalidade
PREGAO ELETRONICO, utilizando como critério de julgamento o MENOR PRECO, tendo
como diferenga minima de lance de R$0,01 (um centavo).

8.2. A selecdo do fornecedor sera realizada conforme os critérios
estabelecidos no edital e seus anexos.

8.3.Nao serao aplicados os beneficios previstos nos incisos | e Ill do artigo
48 da Lei Complementar 123/2006, sendo realizado o certame com ampla competicdo entre
as empresas de qualquer porte, conforme descrito no tépico lll do Estudo Técnico Preliminar,
desde que atendam integralmente as condigdes operacionais e administrativas estabelecidas
no edital e seus anexos.

8.3.1. Permanecem assegurados as Microempresas (ME) e Empresas de

Pequeno Porte (EPP) os beneficios previstos nos artigos 42 ao 45 da Lei Complementar
123/2006, especialmente quanto a regularizagéao fiscal apds a declaragao de vencedora (apos
a fase de habilitagdo) e ao direito de preferéncia em caso de empate ficto (modalidade de
pregao, o intervalo percentual sera de até 5% (cinco por cento) superior ao melhor preco), nos
moldes previstos no paragrafo § 2° do art. 44 e do art. 45, ambos da lei Complementar
123/2006.

8.4. O licitante que apresentar a proposta mais vantajosa devera, para se
tornar vencedor, comprovar adimpléncia nos itens de habilitagcao, juridica, fiscal, social e
trabalhista que seréo elencados em edital.

8.5.0 Licitante devera apresentar, conforme constante no Topico I, do

Estudo Técnico Preliminar (anexo | deste Termo de Referéncia) junto com os documentos de
habilitagao:

8.5.1. licenca sanitaria valida;
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8.5.2. Imagem legivel dos rétulos originais dos produtos congelados (dos
itens 47 ao 60) ou, alternativamente, das fichas técnicas emitidas pelo fabricante.
8.5.3. A auséncia de tais documentos acarretara a inabilitacao da licitante.

8.6. O fornecimento do objeto sera parcelado de acordo com a necessidade
do setor solicitante.

9. Estimativas do Valor da Contratagao.

9.1. A estimativa do valor da aquisicdo foi embasada na pesquisa de
mercado, cujo resultado esta detalhado no anexo |, parte integrante do Estudo Técnico

Preliminar, resultado este que manter-se-a em sigilo.

9.2. Os valores serdo mantidos em sigilo até a fase negociagao, servindo

como referéncia para estabelecer o preco maximo aceitavel.

9.2.1. O objetivo de manter os valores em sigilo € assegurar que 0s
precos praticados estejam alinhados com os custos reais dos fornecedores, promovendo

assim uma composicao justa e transparente do preco final.

9.3. Os precos ofertados poderdao ser alterados ou atualizados em
decorréncias de eventuais redugdes dos precos praticados no mercado ou de fatos que

elevem os custos dos produtos, tais como:

9.3.1. Em caso de for¢ca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que
inviabilizem a execucéao do instrumento contratual tal como pactuado, nos termos do disposto
na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021;

9.3.2. Em caso de criacao, alteracao ou extingao de quaisquer tributos
ou encargos legais ou superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussao

sobre 0s pregos registrados.

9.4. Somente serdo reajustados os pregos registrados quando forem

respeitados: a contagem da anualidade e o indice previsto para a contratacéo.

10. Adequagao Orgcamentaria
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10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a
conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral do Municipio.

10.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacéo:

UNIDADE ORGAMENTARIA:

02/03/20 - EDUCACAO INFANTIL; 02/03/21 - ENSINO FUNDAMENTAL;
02/03/22 - ENSINO TECNICO, PROFISSIONAL, MEDIO E SUPERIOR

FUNCIONAL PROGRAMATICA

12.306.1201.2508.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR;

12.306.1202.2508.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR;

12.306.1203.2508.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR

ELEMENTO DE DESPESA:

3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

FICHAS:88; 142; 144; 233

10.3. A dotacado relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera
indicada apds aprovacdao da Lei Orgamentaria respectiva e liberacdo dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

11. Indicagao do Fiscal do Contrato

11.1. A fiscalizagado do contrato ficara a cargo da funcionaria: Fredna
Regina Vaz.

12. Indicagdo da Gestora do contrato.

12.1. A gestdo do contrato ficara a cargo da funcionaria: Lenita de

Fatima Romano Bérgamo.

Taguai, 8 de setembro de 2025.

Fredna Regina Vaz
Supervisora do Departamento de Alimentagcao e Nutricao

Lenita de Fatima Romano Bérgamo
Coordenadora Municipal da Educagéao
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Apods analise minuciosa do termo de referéncia, decido:
[] aprova-lo.

[ rejeita-lo.

[] aceita-lo com ressalvas.

Eder Carlos Fogaca da Cruz
Prefeito Municipal de Taguai
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ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

OBJETO: AQUISICAO DE ITENS DE HORTIFRUTIS E POLPAS DE
FRUTAS PARA USO DA COZINHA PILOTO NA ALIMENTAGAO ESCOLAR.

INTRODUGAO

Trata-se, este instrumento, de estudo técnico preliminar exarado pela
Secretaria Municipal de Educacéo, pertencente a Prefeitura Municipal de Taguai, com base
nas disposicdes contidas no § 1°, do art. 18, da Lei Federal n® 14.133 de 1° de abril de 2021,
com a finalidade de realizar uma analise criteriosa e detalhada para fornecer informacoes
sélidas e fundamentadas para embasar a tomada de decisdes em relagéo a AQUISICAO DE
ITENS DE HORTIFRUTIS E POLPAS DE FRUTAS PARA USO DA COZINHA PILOTO NA
ALIMENTACAO ESCOLAR.

Anexos que fazem parte deste Estudo Técnico Preliminar:
1. Anexo | — estimativa de custo (sigiloso)

2. Anexo Il — memorial de calculo.

| - DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

A presente contratacdo tem por finalidade assegurar o fornecimento
continuo e regular de hortifrutis e polpas de frutas destinados a Cozinha Piloto do Municipio
de Taguai, responsavel pelo preparo e distribuicido das refeigcdes servidas diariamente aos
estudantes da rede municipal de ensino, no &mbito do Programa Nacional de Alimentagao
Escolar (PNAE).

O fornecimento desses géneros alimenticios é essencial para a execugao
dos cardapios planejados pela equipe de nutricionistas, de modo a garantir a qualidade e a

seguranga nutricional das refeigbes oferecidas. A auséncia de contratagdo podera resultar
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em:

* Interrupgdo no fornecimento de frutas, verduras, legumes e polpas de
frutas, que constituem a base dos cardapios escolares;

» Descumprimento das diretrizes do PNAE, que determina a inclusdo de
frutas e hortalicas na alimentagao escolar;

* Reducado da diversidade alimentar oferecida, com impacto negativo na
aceitacao das refei¢cdes pelos estudantes;

» Prejuizos nutricionais e pedagdgicos, uma vez que a alimentacdo
adequada esta diretamente associada ao aprendizado, a concentracio e ao desenvolvimento
saudavel;

* Necessidade de medidas emergenciais onerosas e menos eficientes, em
desacordo com os principios da economicidade e do planejamento previstos na Lei n°
14.133/2021.

Dessa forma, a contratagdo é imprescindivel para assegurar a continuidade
da politica publica de alimentacao escolar, preservando o interesse publico, o direito dos
alunos a uma nutricdo equilibrada e a regularidade dos servigos educacionais prestados pelo

Municipio.

Il - DEMONSTRAGAO DA PREVISAO DA CONTRATAGAO

A presente contratagao encontra guarida na Lei Municipal n® 1173/2021, que
dispde sobre o Plano Plurianual do Municipio de Taguai, para o periodo de 2022 a 2025 e na
Lei Orcamentaria Anual n°® 1243/2024.

Il - REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Garantir uma alimentagéo saudavel, segura e adequada aos alunos da rede
publica de ensino é uma prioridade essencial para a Administragdo Municipal. Para assegurar
a qualidade da alimentagao escolar, torna-se necessario estabelecer critérios rigorosos na
selecdo das empresas fornecedoras de hortifratis e polpas de frutas, garantindo produtos
frescos, nutritivos e em conformidade com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE).

Esses critérios visam nao apenas atender as necessidades nutricionais dos

estudantes, conforme previsto no PNAE, mas também assegurar o cumprimento das normas
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sanitarias vigentes, a regularidade no abastecimento e a exceléncia na prestagao do servico.
A escolha de fornecedores confiaveis e comprometidos com a saude e o bem-estar dos alunos

deve contemplar, entre outros aspectos, os seguintes requisitos:

1. Cumprimento da Legislagcao Sanitaria

As empresas responsaveis pela producido, manipulagdo, armazenamento e
revenda dos produtos alimenticios devem estar em conformidade com todas as normas
sanitarias federais, estaduais e municipais aplicaveis, garantindo a seguranga alimentar ao

longo de toda a cadeia de fornecimento.

2. Comprovacgao Sanitaria e Técnica

Considerando a necessidade de assegurar a qualidade e a conformidade
sanitaria dos produtos a serem fornecidos, faz-se necessaria a exigéncia de documentos

comprobatérios ja na fase de habilitacdo do certame.

Alvara Sanitario: devera ser apresentado o Alvara Sanitario vigente,
expedido pelo 6rgdo competente, que comprove a regular autorizagao da empresa licitante
para atuar no ramo alimenticio, em conformidade com a legislacao e normas sanitarias
aplicaveis. A auséncia de apresentagdo desse documento implicara a inabilitacdo da licitante.

Roétulos ou Fichas Técnicas: com o objetivo de verificar o atendimento aos
descritivos constantes no Toépico IV deste Estudo Técnico Preliminar, sera obrigatéria a
apresentagcdo de imagem legivel dos rotulos originais dos produtos congelados ou,
alternativamente, das fichas técnicas emitidas pelo fabricante. A auséncia de tais documentos

acarretara a inabilitacdo da licitante.

3. Qualidade, Condigoes e Seguranga dos Produtos

Os hortifritis e polpas de frutas ndo devem apresentar sinais de
deterioracdo, como alteragdo de cor, odor desagradavel, presenca de umidade excessiva,
bolor, textura inadequada ou qualquer outra anomalia que comprometa a qualidade e a
seguranga do alimento.

Os produtos ndo podem conter substancias ou matérias estranhas de
qualquer natureza, tais como fragmentos de insetos, pelos, particulas metalicas, plasticos ou
quaisquer outros corpos estranhos, perceptiveis a olho nu ou detectaveis em analise
laboratorial.

Produtos in natura devem ser entregues em embalagens higienizadas, que
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preservem a qualidade e a integridade do alimento.

Produtos congelados devem ser entregues em embalagens resistentes e
lacradas, identificadas com lote, data de fabricagéo e validade, transportados e armazenados
em temperatura igual ou inferior a —12°C.

As polpas de frutas deverdo ser 100% naturais, sem adi¢gdo de
conservantes, corantes ou aditivos, devidamente registradas no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

Os veiculos de transporte dos géneros alimenticios devem estar em
condigbes adequadas de higiene, garantindo a conformidade sanitaria e a seguranga

alimentar.

4. Entrega e Logistica

As entregas devem ocorrer de forma parcelada, conforme cronograma
estabelecido pela Cozinha Piloto Municipal, em datas, locais e horarios previamente definidos.

Os produtos devem ser entregues na quantidade e peso solicitados,

respeitando tolerancias minimas nas variagoes.

5. Prazos e Validade

Os produtos minimamente processados e industrializados (polpas e
congelados) deverao ser entregues com prazo de validade remanescente de, no minimo, 70%
(setenta por cento) do total originalmente estabelecido pelo fabricante, contado a partir da
data de entrega do item.

O fornecimento deve ser continuo durante os 12 meses de vigéncia

contratual, com oscilagdo nas quantidades de acordo com o cardapio e numeros de alunos.

6. Desempenho e Responsabilidade do Fornecedor

O fornecedor devera assegurar o fornecimento continuo e regular de
hortifratis e polpas de frutas, garantindo a integridade, a qualidade e o transporte adequado
dos produtos até o destino. Caso algum item apresente defeito ou ndo esteja em conformidade
com as especificagbes contratadas, o fornecedor devera realizar a substituicdo no prazo
maximo de 2 (dois) dias uteis, mantendo a regularidade e a seguranga do servigco de

alimentacéao escolar.
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7. Acompanhamento e Fiscalizagao

Os servidores designados como Fiscal e Gestor do Contrato poderao, entre
outras atribui¢des, verificar periodicamente o cumprimento de todos os requisitos acima pelas
empresas contratadas, a fim de assegurar a conformidade contratual, a rastreabilidade e a

qualidade dos produtos fornecidos.

8. Aplicagdo da Lei Complementar n° 123/2006 - Tratamento
Diferenciado e Favorecido as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.

Nos termos dos artigos 42 a 45 da Lei Complementar n® 123/2006, serao
assegurados, aos participantes do certame, os beneficios destinados as microempresas (ME)
e empresas de pequeno porte (EPP), notadamente:

e 0 direito a regularizacdo fiscal em até 5 (cinco) dias contados da
declaracdo como vencedor, em conformidade com os artigos 42 e 43;

e a preferéncia em caso de empate ficto, conforme disposto no § 2° do
art. 44 e no art. 45 da referida norma.

Todavia, com base no art. 49, incisos Il e lll, da mesma Lei Complementar,
e considerando as especificidades da contratagcdo em andlise, verifica-se que ndo € vantajosa
a Administracdo Publica a adocido de reserva de cotas ou exclusividade para ME e EPP,
conforme as justificativas técnicas a seguir:

Conforme avaliacao realizada neste Estudo Técnico Preliminar, a aquisicao
dos géneros alimenticios ocorrera de forma parcelada, com ampla variedade de itens e
exigéncia de fornecimento continuo, o que requer logistica estruturada, pontualidade nas
entregas e controle rigoroso da qualidade dos produtos. A divisdo do objeto em cotas
destinadas exclusivamente a ME e EPP poderia comprometer a eficiéncia e a continuidade
da prestagdo do servigo publico essencial, considerando-se ainda a possibilidade de itens
fracassados ou auséncia de competitividade suficiente entre os fornecedores locais ou
regionais, conforme exige a legislagdo (minimo de 3 fornecedores competitivos enquadrados
como ME ou EPP sediados local ou regionalmente e capazes de cumprir as exigéncias
estabelecidas no instrumento convocatorio).

Além disso, a fragmentagao do objeto em cotas especificas representa risco
elevado de retrabalho administrativo, incluindo a necessidade de eventuais republicagdes de
edital, adjudicagdes parciais e esvaziamento de itens, 0 que causaria atrasos no cronograma
da contratagao e impacto direto no fornecimento regular da merenda escolar.

Sob o ponto de vista operacional, destaca-se ainda a limitagao da equipe
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técnica do Municipio de Taguai, atualmente sobrecarregada com multiplos processos e
contratos em andamento. A gestdo de um certame com reserva de cotas implicaria aumento
significativo das atividades relacionadas ao julgamento de propostas, acompanhamento
contratual e fiscalizacdo de multiplos fornecedores, o que nao € viavel diante da atual
capacidade administrativa.

Adicionalmente, considerando o carater emergencial da contratagcdo, em
razao da iminente finalizacao do contrato anterior e da necessidade de garantir a continuidade
e qualidade da alimentacédo escolar, ndo ha tempo habil para a adocdo das providéncias
especificas exigidas para a implementacdo das cotas com o detalhamento e seguranca
juridica necessarios.

Dessa forma, opta-se pela ndo aplicacdo da reserva de cotas ou
exclusividade para ME e EPP, mantendo-se o certame sob a forma de ampla concorréncia,
sem prejuizo da aplicacao integral dos beneficios legais previstos nos artigos 42 a 45 da Lei
Complementar n® 123/2006.

Tal decisao esta fundamentada nos principios da legalidade, eficiéncia,
economicidade e continuidade do servigco publico, bem como nas boas praticas da

administragcdo publica e nas limitagdes operacionais e estruturais da realidade local.

IV - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAGAO

Considerando o cardapio nutricional (com quantitativo descrito no memorial
de calculo — Anexo Il), o consumo anual e a demanda, foram determinadas as quantidades

estimadas para aquisicao dos produtos conforme descrito abaixo:
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Item Denominagdo do item Descrigdo Quantidade | Unidade | Quantidade
pormenorizada total

Textura da casca
lisa, coloragcéo da
casca verde in
natura, coloragao
da polpa amarela,
intacta e firme;
fruta desenvolvida
e madura, com
polpa
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o

consumo; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte; devem
estar inteiros,
1. ABACATE MANTEIGA | limpos, firmes, 873 KG 873
sem pragas

visiveis a olho nu.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Abacaxi Pérola
com tamanho e
cor uniformes,
peso médio 1,5 Kg
a unidade; fruta

2. ABACAXI PEROLA . 4836 UN 4836
desenvolvida e
madura, com
polpa
apresentando
grau de
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maturagao meédio,
adequado para o
consumo; devem

estar inteiros,
limpos, firmes,
sem pragas

visiveis a olho nu,
sem ferimentos e

danos fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

ABOBORA MADURA

Devera ser
madura, seca; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
isenta de
enfermidades,

material terroso e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e

transporte; isenta
de rachaduras,

perfuragdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim

como o meio de

1411

KG

1411
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transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de

ABOBRINHA
BRASILEIRA

entrega.

Devera ser fresca
e firme; ter
atingido o grau
maximo no

tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; estar

livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades; nao

estar danificada
por qualquer lesao
de origem fisica
Oou mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
serdo permitidos

rachaduras,

perfuragdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em

2789

KG

2789
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cronograma  de
entrega.

Fresca; deve ser
bem
desenvolvida,
firme e intacta; as

folhas nao
poderao
apresentar
coloragao
amarelada ou
escurecida, nem
buracos e

estragos; isenta
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
5 ACELGA oriundos do 858 UN 858
manuseio e

transporte. Peso
minimo de 500
gramas a unidade.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de

entrega.
Crespa ou lisa;
6 ALFACE fresca; tamanho e 6856 MC 6856

cor uniformes; as
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folhas deverao ser
bem
desenvolvidas,
firmes e intactas;
isentas de
material terroso,
folhas senis ou
danificadas e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e

transporte. Peso
da unidade deve
ser
aproximadamente
250 g. As
embalagens e
caixas, assim
como O meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

ALHO

Alho nobre, grupo

branco, tipo
especial, com
bulbo inteiro e
sao; dentes
grandes,

uniformes, firmes
e com brilho, sem
defeitos,
suficientemente
desenvolvidos, de
primeira

904

KG

904
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qualidade. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

BANANA MAGA

Em pencas; de

tamanho médio;
cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e

sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturagdo medio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos e
danos fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria

1378

KG

1378
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do alimento. A
entrega deve ser

diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de
entrega.

BANANA NANICA

Em pencas; de

tamanho médio;
cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e
sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de

maturagdo medio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos e
danos fisicos
provenientes do
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser

diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de
entrega.

15374

KG

15374
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Em pencas; de

tamanho médio;
cor uniforme,
ausente de
manchas,
podridao,
machucaduras,
bolores e

sujidades; com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem

ferimentos e
danos fisicos
10 BANANA PRATA provenientes do 1360 KG 1360
manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como O meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir

qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.
Devera ser fresca
e firme; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
11 BATATA DOCE cor da espécie e 2100 KG 2100
variedade; estar
livre de
enfermidades,
insetos e
sujidades; nao
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estar danificada
por qualquer leséo
de origem fisica
Oou mecanica que
afete a sua
aparéncia; nao
serdo permitidos

rachaduras,

perfuracdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

12

BATATA INGLESA

Batata comum;
firme e intacta,
sem lesbes de
origem fisica ou

mecanica
(rachaduras,
cortes), sem
brotacgdes,
sujidades e

umidade externa
anormal; tamanho
e conformagao

uniformes,

devendo ser
grauda. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

3203

KG

3203
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higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Fresca e sem
rama; compacta e
firme; ter atingido
0 grau maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
estar livre de
enfermidades,

insetos, sujidades
e umidade externa
anormal; ndo estar
danificada por
lesbes de origem
fisica ou mecanica
que afete a sua

aparéncia; nao
serdo permitidos
rachaduras,
13 BETERRABA perfuragbes €| 4.9 KG 1721

cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.
Fresco; folhas e

P flores sas, sem

14 NIE?XI%%IRIII?JM ru_ptu.ras; ter 2242 KG 2242

atingido o grau
maximo no
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tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; estar

livre de
enfermidades,
insetos e

sujidades; sem
manchas,

machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e

transporte. Peso
minimo de 500
gramas a unidade.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

15

CAQuI

Tamanho médio,
pesando entre 100
e 120 gramas a
unidade; textura
da casca |lisa,
coloragao
uniforme, com
polpa firme e
intacta,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem
ferimentos,

1898

KG

1898
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sujidades e danos
fisicos
provenientes do

manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

16

CEBOLA

Cebola extra,
branca, fresca;
compacta e firme,
sem rama; ter
atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor da espécie e
variedade; cada
unidade deve
pesar torno de
100g a 200g; estar

livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades; nao

estar danificada
por qualquer lesao
de origem fisica
Oou mecanica que
afete a sua

aparéncia; nao
serdo permitidos
rachaduras,

perfuragdes e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim

como o meio de

2170

KG

2170
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transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

17

CENOURA

Cenoura lisa e
firme; sem ramas;
tamanho médio;
com polpa intacta;

coloragao e
tamanho
uniformes; sem
brotos,

rachaduras ou
cortes; sem
manchas,
machucaduras,

bolores, sujidades
ou outros defeitos

que possam
alterar sua
aparéncia e

qualidade; de
colheita recente,
fresca. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em

4200

KG

4200
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cronograma  de

entrega.
Cebolinha e
salsinha; frescas;
tamanho e
coloragao
uniformes;

devendo ser bem
desenvolvidas,
isentas de
enfermidades,
folhas amarelas,
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do

18 | CHEIRO VERDE MAGO | Manuselo 1 452 MC 4520
transporte. 0]

mago deve conter
em torno de 100g.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de

entrega.
Produto fresco; de
coloragao e
19 CHICORIA MAGO tamanho 2290 MC 2290
uniformes; as
folhas devem

estar limpas, sem
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danos e bem
desenvolvidas;
isentas de
enfermidades,
folhas senis ou
danificadas; sem
material terroso e
umidade externa
anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. @]

mago deve conter
em torno de 400g.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.
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Casca de tom

verde claro,
tonalidade
uniforme, sem

terra aderente;
polpa macia e
firme; devem ser
desenvolvidos,
com o tamanho,
aroma, sabor, e
coloragao
uniformes. Sem
lesbes de origem
fisica ou mecanica
que afetem a sua
aparéncia
(rachaduras  ou
cortes); isento de
enfermidades,
agroquimicos,

20 CHUCHU sujidades e 2194 KG 2194
umidade externa
anormal. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Fresca; folhas e
flores sads, sem
rupturas; ter

21 COUVE-FLOR atingido o grau 2632 KG 2632
maximo no

tamanho, aroma e
cor da espécie e
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variedade; estar

livre de
enfermidades,
insetos e
sujidades; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e

transporte. Peso
minimo de 500
gramas a unidade.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Fresca e picada;
as folhas devem
estar limpas, sem
danos e bem
desenvolvidas;
isentas de
enfermidades,
folhas senis ou
danificadas; sem

22 COUVE MANTEIGA material terroso e 6980 PACOTE 6980
PICADA )

umidade externa
anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos
e mecanicos
oriundos do
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manuseio e
transporte. 0]
pacote deve

conter 200g. A
manipulacdo do
alimento,
embalagens e
caixas, assim
como O meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de

23

ESPINAFRE MACO

entrega.

Fresco; tamanho e
coloragao
uniforme;
devendo ser bem
desenvolvido,
firme e intacto;
isento de

enfermidades,
folhas senis ou
danificadas; sem
material terroso e
umidade externa
anormal; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. O

mago deve conter
em torno de 200g.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

2675

MC 2675
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produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

24

GOIABA VERMELHA

Com aspecto, cor,
cheiro e sabor
proprio; com polpa
firme e intacta;
tamanho e
coloragao
uniformes;
devendo ser bem
desenvolvida e
madura,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo; isenta
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa

anormal; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; isenta de
fertilizantes,
sujidades,

parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir

1980

KG

1980
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qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

25

KIWI

Tamanho e
coloragao
uniformes, peso
médio de 100g
cada, com polpa
firme e intacta;
devendo ser bem
desenvolvido e
maduro,
apresentando
grau de
maturagdo medio,
adequado para o

consumo; sem
danos fisicos
oriundos de
manuseio e
transporte; livre de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,

parasitas e larvas.
As embalagens e

caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

1004

KG

1004
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Laranja Lima ou

Laranja Pera,
fresca; livre de
residuos de
fertilizantes,

sujidades e
bolores; tamanho
e coloragao

uniformes; casca
lisa com polpa
compacta e firme;
devendo ser bem
desenvolvida e
madura,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o

CconNsumo; sem
danos fisicos e
26 LARANJA mecanicos 8160 KG 8160
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir

qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Da época, fresco,
cor verde, livre de
residuos de
fertilizantes,

27 LIMAO TAHITI sujidades, i} 1077 UN 1077

bolores; coloragao
e tamanho

uniformes; casca
lisa com polpa
compacta e firme;

Pagina 141 de 242




MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

bem desenvolvido

e maduro;
apresentando
grau de

maturacdo médio,
adequado para o

consumo; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

28

MAGA

Maca da época,
Fuji ou Gala, de
tamanho médio,
cada maca deve

pesar
aproximadamente
70g; cor

avermelhada
uniforme, textura
da casca |lisa,
polpa intacta e
firme;
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo; sem
pragas visiveis a
olho nu, sem
ferimentos,
sujidades,
umidade externa

12505

KG

12505
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anormal e danos
fisicos
provenientes do

manuseio ou
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

29

MAMAO FORMOSA

Tipo formosa; livre
de sujidades,
parasitas e larvas;
tamanho e
coloragao
uniformes;
devendo ser bem
desenvolvido e
maduro, com
polpa firme e
intacta;
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o

conNsumo; sem
manchas,
machucaduras,
bolores; sem
danos fisicos e
mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem

5904

KG

5904
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ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

30

MANDIOCA TOLETE
BRANCA OU
AMARELA
DESCASCADA

Descascada e
limpa; compacta e
firme; tamanho,
aroma, cor, tipicos
da espécie; em
perfeito estado de
desenvolvimento.
Nao serao
permitidos danos
que alterem a
conformagao e a
aparéncia.
Necessita  estar
isenta de
sujidades,
parasitas,
rachaduras,
cortes e
perfuracoes. A
manipulacédo do
alimento,
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

1975

KG

1975
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Fresca, compacta

e firme; ter
atingido o grau
maximo do
tamanho, com

peso entre 150 a
200 gramas; estar

livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades, nao

estar danificada
por qualquer leséo
de origem fisica
Oou mecanica que
afete a sua
aparéncia. Nao
serdo permitidos

rachaduras,

31 MANDIOQUINHA perfuracoes e 3173 UN 3173

SALSA

cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.
Manga da época,
Palmer ou
Tommy, fresca,
cor e conformagao
uniformes,
devendo ser bem

32 MANGA desenvolvida e 2165 KG 2165

madura, com
polpa intacta e
firme,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
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adequado para o
consumo.
Tamanho médio,
pesando entre 400
e 550g a unidade;
sem manchas,
machucaduras,
bolores, sujidades
e outros defeitos

que possam
alterar sua
aparéncia e

qualidade. Livre
de residuos de
agroquimicos, de
colheita recente,
livre de umidade
externa anormal e

substancias

terrosas; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

33

MARACUJA

Fresco, bem
desenvolvido,
apresentando
tamanho, cor e
conformacao
uniformes, com
aroma e sabor
préprios da
espécie e

2434

KG

2434
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variedade. Nao

devem conter
substancias
terrosas,
sujidades ou
corpos estranhos
aderentes a
superficie da

casca. Isentos de
umidade externa
anormal e
agroquimicos;

sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

34

MELANCIA

Redonda, grauda;
fruto inteiro com
peso médio de 10
kg a unidade,
fisiologicamente
desenvolvido;
casca de cor
verde com textura
lisa; coloracdo da
polpa vermelha,
intacta e firme,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo. Livre de
sujidades,

11068

KG

11068
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parasitas e larvas,
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de

35

MELAO

entrega.
Fruto redondo,
inteiro, firme,

fisiologicamente
desenvolvido;
tamanho e
coloragao
uniformes; cor da
casca amarela
com textura lisa;
polpa intacta e
firme,
apresentando
grau de
amadurecimento
medio, adequado
para O consumo.
Livre de sujidades,
parasitas e larvas,
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem

3097

KG

3097
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ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

36

MEXERICA

Pokan ou
Murcote, fresca,
devendo ser bem
desenvolvida;

tamanho e
coloragao
uniformes; com
aspecto, cor,
aroma e sabor
proprio; polpa
firme e intacta,
apresentando
grau de

maturagao meédio,
adequado para o
consumo. Isenta
de enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades;

ausente de
defeitos na casca,
fruto murcho ou

passado; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria

6403

KG

6403
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do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

37

MORANGO

Fresco, bem
desenvolvido,
com coloracdo e
tamanho
uniformes; cor
vermelha, com
polpa intacta e
macia,
apresentando
grau de
maturagdo medio,
adequado para o
consumo.,
apresentando
grau de
maturagao meédio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A

1317

KG

1317
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entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

38

PEPINO

Caipira ou
japonés; firme e
fresco; extra A,
comprimento

maior de 20 cm;

casca lisa,
tonalidade
uniforme, sem

terra aderente;
polpa macia e
firme, ausente de
defeitos externos
e internos que
prejudiquem o]
consumo, como
desidratacao,

ferimento, polpa
oca e podridao.
Estar livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades;
ausente de
manchas,
machucaduras,

bolores e umidade
externa anormal;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,

3021

KG

3021
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horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

39

PERA

Pera d'agua,
Williams ou
Rocha, fresca,
fruto inteiro, firme,
bem

desenvolvido; de
tamanho médio e
coloragao
uniforme; casca
com cor estriada
em fundo amarelo
ou verde com
textura lisa; polpa
intacta, macia,
doce e suculenta,
apresentando
grau de
maturagdo medio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser

2700

KG

2700
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

diaria, em data,
horario e
quantidades

solicitadas em
cronograma  de

40

PESSEGO

entrega.
Fruto inteiro,
firme, bem

desenvolvido; de
tamanho médio e
coloragao

uniforme; casca
aveludada em

tons amarelo
avermelhados;
polpa intacta,
macia, doce e
suculenta,
apresentando
grau de

maturagao meédio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e

2030

KG

2030
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Taguai: Capital das Confecgdes.

MUNICIPIO DE TAGUAI

quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

41

PIMENTAO
VERMELHO/AMARELO

Fruto fresco de
tamanho médio;

casca lisa e
brilhante, com
polpa firme e
intacta; com
caracteristicas

integras, limpo,
isento de
sujidades e

umidade externa
anormal, insetos,
parasitas, larvas e
corpos estranhos

aderidos a
superficie externa.
Nao deve
apresentar

podridao ou

quaisquer lesdes
de origem fisica,
mecanica ou
biolégica. As
embalagens e
caixas, assim
como o0 meio de
transporte do
produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

605

KG

605

42

QUIABO

Tamanho médio,
alongado, estreito
e fibroso; firme,
fisiologicamente

desenvolvido; cor
verde, textura da
cascal lisa, grau de

507

KG

507
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

amadurecimento
médio; sem
ferimentos ou
defeitos, tenros,
sem manchas,
livres de residuos
de fertilizantes.
Estar livre de
enfermidades,

insetos e
sujidades;
ausente de
manchas,
machucaduras,

bolores e umidade
externa anormal;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

43

REPOLHO VERDE /
ROXO

Repolho limpo,
fresco, redondo;
peso base 1,5 a 2
kg por unidade;
com folhas sem
tracos de
descoloracao
turgescente,
intactas, firmes e
bem
desenvolvidas.
Deverao
apresentar

3378

KG

3378
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

coloragao e
tamanho uniforme
e tipicos da
variedade. Nao
serdo permitidos
defeitos nas
verduras que
afetem a sua
formacao e a sua
aparéncia.
Ausentes de
material terroso e
umidade externa
anormal; ausente
de residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem danos fisicos

e mecanicos
oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

44

TOMATE

Tipo salada,
fresco, graudo;
sem calice e
pedunculo curto;
ter atingido o grau
maximo no
tamanho, aroma,
cor e variedade;
com pele lisa e
brilhante, cor
vermelha; polpa

6090

KG

6090
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

firme e intacta,
apresentando
grau de
maturagdo meédio,
ideal para o]
consumo. Isento
de enfermidades,
material terroso e
umidade externa
anormal; livres de
residuos de
fertilizantes,
sujidades,
parasitas e larvas;
sem lesdes de
origem fisica ou

mecanica,

rachaduras e
cortes. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,

horario e
quantidades
solicitadas em

cronograma  de
entrega.

45

UVA SEM SEMENTE

Sem carogo, fruto
inteiro, firme,
fisiologicamente
desenvolvido;
homogeneidade
visual de tamanho
e coloracao; os
cachos nao
devem estar se
desintegrando e
devem pesar entre
100 a 200g; baga

média e
arredondada, pele
fina com

1746

KG

1746
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

tonalidade verde;
polpa intacta,
suculenta e doce,
apresentando
grau de
maturacdo médio,
adequado para o
consumo. Isento
de bolores,
podridao,
enfermidades,
parasitas e larvas,
material terroso e
sujidades; livre de
residuos de
agroquimicos e
umidade externa

anormal; sem
danos fisicos e
mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de

46

VAGEM FRESCA

entrega.
Fresca, verde com
casca lisa e

consisténcia

firme, tipo l;
tamanho meédio,
alongado; colheita
recente; tamanho
e coloragao
uniformes; sem
lesbes fisicas ou
mecanicas, sem

1196

KG

1196
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

perfuracdes ou
cortes; produto
integro,  cascas
livres de fungo,
sem mofo ou

parasitas com
auséncia de
ferimentos e

sujidades; sem
danos fisicos e

mecanicos

oriundos do
manuseio e
transporte. As
embalagens e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do alimento. A
entrega deve ser
diaria, em data,
horario e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

47

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
ABACAXI

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
nao alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,

1538

PACOTE

1538
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
ndo alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da

POLPADE FRUTA | ¢ +2 " Embalagem

48 CONGELADA - L 794 PACOTE 794

ACEROLA primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiquetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
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Taguai: Capital das Confecgdes.

minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
nao alcodlico, sem

gluten, sem
POLPA DE FRUTA | conservantes
49 CONGELADA - gg;m‘ggs 3: 713 PACOTE 713
FRUTAS VERMELHAS

qualquer

natureza,

devendo ser 100%

natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
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Taguai: Capital das Confecgdes.

entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
obtida de frutas
frescas,

selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
ndo alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da

POLPADE FRUTA | ¢ +2 " Embalagem

50 CONGELADA - L 794 PACOTE 794

LARANJA primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiquetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
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Taguai: Capital das Confecgdes.

minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
congelada obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
nao alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes

POLPA DE FRUTA quimicos ou

>l | CONGELADA - LIMAO | aditivos de| 716 PACOTE /16

qualquer
natureza,
devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
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Taguai: Capital das Confecgdes.

entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
ndo alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da

POLPADE FRUTA | ¢ +2 " Embalagem

52 CONGELADA - L 722 PACOTE 722

MANGA primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg, nao
fracionado,

etiquetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
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Taguai: Capital das Confecgdes.

minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

53

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
MARACUJA

Polpa de fruta
congelada obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
nao alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,

1918

1918
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter, no minimo
1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
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Taguai: Capital das Confecgdes.

entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
ndo alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da

POLPADE FRUTA | ¢ +2 " Embalagem

54 CONGELADA - L 2473 PACOTE 2473

MORANGO primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg nao
fracionado,

etiquetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
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Taguai: Capital das Confecgdes.

minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do
produto, devem

ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

55

POLPA DE FRUTA
CONGELADA -
PESSEGO

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
nao alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas
organolépticas:
polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,

794

PACOTE

794
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

sabor e aroma
caracteristicos da
fruta. Embalagem

primaria: ser
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg nao
fracionado,

etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Polpa de fruta
congelada, obtida
de frutas frescas,
selecionadas e
maduras. Produto
ndo fermentado,
ndo alcodlico, sem

gluten, sem
conservantes
quimicos ou
aditivos de
qualquer
natureza,

devendo ser 100%
natural.

Caracteristicas

organolépticas:

polpa homogénea
isenta de
impurezas, cor,
sabor e aroma
caracteristicos da
POLPA DE FRUTA fruta. Embalagem

>6 | CONGELADA-UVA | primaria: ser| 1238 | PACOTE | 1538
embalado em
saco de polietileno
atoxico
hermeticamente
fechado, cada
unidade deve
conter no minimo
1kg nao
fracionado,

etiquetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislagao vigente.
Devera ter registro
no ministério da
agricultura
pecuaria e
abastecimento
(m.a.p.a). Prazo
de validade:
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MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confecgdes.

minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega. Deve ser
transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e

quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Produto produzido
a partir de
matérias-primas

frescas, sas,
limpas, isento de
matéria  terrosa,
bolores, parasitas
e detritos animais
e vegetais. Devera
BROCOLIS ser selecionado,

>7 CONGELADO lavado, cortado | 12 | PACOTE | 412
somente 0s
floretes,
branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido
Individual).

Ingredientes:
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Brocolis, nao
podera ter adicao
de outros

ingredientes.
Caracteristicas:
floretes integros;
cor, odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atoéxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 1 kg,
etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Prazo de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade

higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
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em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

Produto produzido
a partir de
matérias-primas

frescas, sas,
limpas, isento de
matéria  terrosa,
bolores, parasitas
e detritos animais
e vegetais. Devera
ser selecionado,

lavado,
branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido

Individual).
Ingredientes:
Ervilha, nao
podera ter adigéo
de outros

ingredientes.

ERVILHA FRESCA Caracteristicas:

58 CONGELADA graos  integros; 1001 PACOTE 1001
cor, odor, sabor e
textura

caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atdxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 300
gramas,
etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacéo,
rotulado conforme
legislacao vigente.
Prazo de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
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fabricacao recente
na data da
entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

59

MILHO VERDE
CONGELADO

Produto produzido
a partir de
matérias-primas
frescas, sas,
limpas, isento de
matéria  terrosa,
bolores, parasitas
e detritos animais
e vegetais. Devera
ser selecionado,
lavado,

branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido

Individual).

Ingredientes:
Milho verde, nao
podera ter adigao
de outros
ingredientes.
Caracteristicas:

1363

PACOTE 1363
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graos integros;
cor, odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atdéxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 300
gramas,
etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacdo vigente.
Prazo de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° ¢ (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
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cronograma  de
entrega.

Produto produzido
a partir de
matérias-primas

frescas, sas,
limpas, isento de
matéria  terrosa,
bolores, parasitas
e detritos animais
e vegetais. Devera
ser selecionado,
lavado, cortado,

branqueado e
congelado por
processo IQF
(Congelamento
Rapido

Individual).

Ingredientes:
Brocolis, Cenoura,

Couve-flor,
MIX DE VEGETAIS Ervilha, Milho,
CONGELADOS Vagem e outros
CONTENDO: vegetais.
BROCOLIS, Caracteristicas:
60 CENOURA, COUVE- corte em cubos ou 418 PACOTE 418
FLOR, ERVILHA, pedacos

MILHO, VAGEM, E uniformes; cor,
OUTROS VEGETAIS odor, sabor e
textura
caracteristicos;
livre de sabores e
odores estranhos.
Embalagem
primaria: saco
plastico, atdxico,
resistente,
termossoldado,
pesando 1 kg,
etiguetado com
numero de lote e
data de
fabricacao,
rotulado conforme
legislacao vigente.
Prazo de validade:
minimo de 6
meses impressa
nas embalagens
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primarias, com
fabricacao recente
na data da
entrega.
Transporte: Deve
ser transportado a
temperatura de -
12° c (doze graus
centigrados

negativos) ou
inferior. As
embalagens

secundarias e
caixas, assim
como o meio de
transporte do

produto, devem
ser limpos e
higienizados a fim
de garantir
qualidade
higiénico-sanitaria
do produto
alimenticio. A
entrega deve ser
em data e
quantidades
solicitadas em
cronograma  de
entrega.

V - LEVANTAMENTO DE MERCADO

Com base nas ultimas contratacdes, foi realizado um levantamento de
mercado visando avaliar as opgdes disponiveis para a aquisicdo de hortifritis e polpas de
frutas, levando em consideragao critérios como qualidade, procedéncia, validade, rotulagem

adequada e conformidade com as boas praticas de armazenagem e transporte.

Empresas Locais do Municipio

As empresas locais do Municipio de Taguai/SP possuem histérico de
fornecimento de diversos géneros alimenticios a 6rgaos publicos, destacando-se pela

regularidade no abastecimento, pelo cumprimento dos requisitos sanitarios e pela qualidade
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dos produtos entregues. Até o momento, ndo foram registrados casos de nao conformidade

relacionados a integridade, validade ou acondicionamento dos produtos fornecidos.

Outras Empresas do Mercado

Além das fornecedoras locais, ha disponibilidade de outras empresas no
mercado, fora do municipio, que oferecem produtos compativeis com as exigéncias
estabelecidas pelo Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE). Por meio de processo
licitatério, sera possivel verificar as referéncias comerciais, documentacdo sanitaria,
capacidade técnica, certificagcbes de qualidade e experiéncia no fornecimento de géneros

alimenticios a 6rgaos publicos.

Resultado da Analise

Apos andlise criteriosa, concluiu-se que tanto as empresas locais quanto
aquelas de outras regides apresentam viabilidade para execugdo do objeto, desde que
atendam integralmente as exigéncias do edital, em especial quanto a adequacéao dos produtos
as especificacbes técnicas, prazo de validade minimo, rotulagem legivel e integridade das
embalagens.

A capacidade logistica das empresas sera um fator determinante,
considerando que as entregas devem ocorrer conforme as necessidades da Cozinha Piloto
Municipal, respeitando cronogramas, locais e horarios previamente definidos. Para tanto, é
imprescindivel que os fornecedores disponham de estrutura operacional adequada, incluindo
veiculos higienizados e condi¢cdes de armazenamento compativeis com as normas sanitarias.

Para as empresas locais, a participagdo no processo representa
oportunidade de fortalecer sua presenca no mercado publico e contribuir para a economia do
municipio. Para as demais empresas, a licitagcao possibilita ampliar sua atuagao e estabelecer
novos vinculos comerciais com a Administragao Publica.

Independentemente da origem, todos os fornecedores devem manter como
prioridade o compromisso com a qualidade dos produtos, a seguranca alimentar, o
cumprimento dos prazos contratuais e a transparéncia na relacdo com o poder publico. Essas
condutas sao fundamentais para garantir a eficiéncia e o éxito do fornecimento da alimentacao

escolar no Municipio de Taguai/SP.

VI - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Para fins de orgamento e analise mais vantajosa, o levantamento de
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mercado foi realizado com base em pesquisas de pregos junto a fornecedores locais do
municipio e em consultas ao banco de dados do Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP), conforme previsto na legislagao vigente.

A estimativa do valor da contratagdo, acompanhada dos precos unitarios
referenciais, foi elaborada meticulosamente, considerando as particularidades do item a ser
contratado e os custos associados a sua contratagdo. Com o intuito de salvaguardar a
confidencialidade das informacdes sensiveis e promover a equidade no processo licitatério, a
estimativa do valor da contratagdo serd mantida em anexo (Anexo | do Estudo Técnico
Preliminar — Estimativa do Valor de Contratagdo) de forma sigilosa, e tornar-se-a publica apos
a fase de lances, servindo como referencial de valor maximo aceito. Essa medida é essencial
para proteger os interesses da administragao publica e garantir a economicidade no processo

licitatorio.

Vil - DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

Comprovada a necessidade da aquisicao de hortifritis e polpas de frutas
para a composicdo da Merenda Escolar, visto que sao itens imprescindiveis para garantir uma
alimentacédo diaria, de qualidade, nutritiva e saudavel aos alunos da rede publica de ensino
do Municipio de Taguai/SP, apresenta-se como a melhor solu¢do a contratagdo de empresa
especializada para seu fornecimento, conforme as necessidades detalhadas neste estudo
técnico preliminar, visando o melhor aproveitamento dos recursos publicos através da
aquisi¢ao de produtos de qualidade e preco justo.

Condicbdes para o fornecimento dos itens:

- Entregar os produtos conforme a demanda da Contratante;

- Realizar a entrega no prazo de até 5 (cinco) dias uteis apds o recebimento
do pedido enviado pelo setor;

- Realizar as entregas em horario comercial e determinado pelo setor
responsavel, exceto entre as 9h e 30min e 11h e das 14h as 16h e 30 min, pois sao horarios
reservados para servir a merenda e nao havera servidor disponivel para receber os produtos;

- Ha possibilidade de aumento no numero de pontos de entrega, porém
atualmente sdo nove pontos de entrega no municipio de Taguai-SP, conforme descrito a
seguir:

COZINHA PILOTO: Rua Jodo Carniato, n® 165, Centro, Taguai, Estado de
S30 Paulo;

E.M. PEDRO SOLDERA: Rua José Gobbo, n° 530, Centro, Taguai, Estado
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de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1398;

E.M. ARLINDO BERGAMO: Rua José Gobbo, n° 1087, Centro, Taguai,
Estado de Séo Paulo, Fone (14) 3386-1138;

E.M. PE. GIOVANNI FERRETTI: Rua das Acacias, n° 110, Jardim
Primavera, Taguai, Estado de S&o Paulo, Fone (14) 3386-1499;

E.M. PROF. JOSIANE SOLDERA LEITE: Rua Jair Domingues, n° 300, Vila
CDHU, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1205;

E.M.E.I. PROF. DELMIRA TERESINHA VILLA GOBBO: Rua Antbnio
Carniato, n°® 468, Vila CDHU, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-2001;

E.M. VITORIO BERGAMO: Rua Anténio Vicencotto, n°® 322, Bairro CDHU,
Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1519;

CENTRO DE ATENDIMENTO EDUCACIONAL ESPECIALIZADO: Rua
Dona Beni, n® 474, Centro, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone (14) 3386-1376 e (14) 99613-
6692;

PROJETO EDUCACAO EM TEMPO INTEGRAL: Rua José Inacio Ribeiro,
n°® 827, Centro, Taguai, Estado de Sao Paulo, Fone: (14) 3386-1626.

Sera necessario que as empresas licitantes fornegam, através dos
documentos solicitados para participacdo no certame, seus enderecos de e-mail e numeros
de celular usados para receber os pedidos de compras emitidos pela Administracao e, caso
essas informacoes prestadas venham a ser alteradas, apos a contratacédo, a empresa devera
comunicar imediatamente a Administracao.

Na solicitacdo de produtos, serao especificados os itens necessarios, a
quantidade desejada, a data, o horario e o local de entrega, devendo as empresas contratadas
seguir essas informacdes para realizagdo da entrega dos produtos solicitados.

Os produtos deverao ser entregues conforme descrito no edital e seus
anexos pois, caso contrario, a contratada devera substitui-lo e reparar prejuizos causados a
contratante ou a terceiros decorrentes de falhas nos produtos, na entrega, na fabricagéo, no
armazenamento ou na distribuicdo e, em caso de descumprimento desse acordo, ficara a
contratada sujeita a rescisdo contratual e a aplicacdo das san¢des prevista no processo
licitatorio e na legislag&o vigente.

Para garantir a execugdo adequada do contrato, o Codigo de Defesa do

Consumidor (Lei N° 8.078/1990) sera aplicavel, conforme necessario.
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VIII - JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO

O planejamento da compra de hortifrutis e polpas de frutas para a
alimentacao escolar segue o disposto no art. 40, alinea b, da Lei n°® 14.133/2021, que orienta
o parcelamento das aquisi¢des quando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso,
buscando otimizar os recursos publicos e ampliar a competitividade.

O parcelamento em itens se mostra necessario e justificado pelas seguintes
razdes:

e Diversidade e perecibilidade dos produtos: hortifrutis e polpas de frutas
apresentam diferentes caracteristicas de conservagao, transporte e armazenamento. O
parcelamento permite ajustar a logistica de entrega a natureza de cada item, evitando
desperdicios e perdas de alimentos.

o Variagao de precos e qualidade: a concentragao, teor de polpa e origem
dos produtos influenciam o valor de mercado. Dividir a aquisicido em itens possibilita avaliacdo
individualizada da qualidade e do preco de cada produto, garantindo eficiéncia econémica e
técnica.

e Ampliacdo da concorréncia: o parcelamento reduz barreiras de
participacao, permitindo que diversas empresas fornecam parte do objeto, evitando
concentracao de mercado e ampliando a competitividade, em conformidade com o principio
da isonomia.

e Seguranga e continuidade do fornecimento: a segmentagdo em itens
diminui riscos de desabastecimento por problemas com um unico fornecedor, assegurando a
regularidade da alimentagao escolar.

Dessa forma, o parcelamento atende simultaneamente a viabilidade técnica,
a vantagem econbmica e a ampliagdo da competitividade, em estrita observancia aos

principios da Lei n® 14.133/2021 e as exigéncias da alimentagao escolar.

IX - DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

A presente contratagdo tem por objetivo atender, de forma continua e
eficiente, as demandas da Secretaria Municipal de Educacéo por hortifrutis e polpas de frutas
destinados a alimentagao escolar, garantindo alimentagdo saudavel, segura e adequada aos

alunos da rede publica municipal de ensino.

1. Resultados Pretendidos em Termos de Economicidade
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A proposta contempla medidas técnicas e administrativas voltadas a
reducdo de custos diretos e indiretos na aquisicdo de géneros alimenticios. Entre as
estratégias adotadas, destacam-se:

Planejamento centralizado da demanda, com base em consumo historico e
estimativas fundamentadas, evitando aquisicbes emergenciais ou desnecessarias, que
implicam pregos mais elevados;

Parcelamento por itens, conforme demonstrado no tépico VIII, favorecendo
maior competitividade e, consequentemente, redugao nos valores contratados;

Contratagcdo com entrega parcelada e sob demanda, minimizando riscos de
vencimento dos produtos e otimizando o armazenamento fisico;

Padronizagao das especificagdes técnicas, facilitando a comparacéo entre
fornecedores e prevenindo direcionamentos indevidos.

Essas medidas contribuem para a obtencdo do melhor custo-beneficio e
asseguram a eficiéncia do gasto publico, em conformidade com os principios da

economicidade e da vantajosidade previstos na Lei n°® 14.133/2021.

2. Otimizagao de Recursos Humanos, Materiais e Financeiros

A racionalizagdo da contratagdo proporciona ganhos adicionais nos
seguintes aspectos:

Recursos humanos: a adoc&do de editais padronizados e metodologia
consolidada reduz o tempo da equipe técnica envolvida no processo licitatorio e na
fiscalizacao contratual;

Recursos materiais: a entrega sob demanda diminui a necessidade de
grandes estoques, otimizando espacos fisicos e reduzindo perdas por deterioragdo ou
vencimento;

Recursos financeiros: o0 planejamento permite melhor alocagao
orcamentaria, evitando empenhos emergenciais ou fragmentagao indevida das despesas.

A estratégia de contratagdo delineada neste Estudo Técnico Preliminar
permitira alcangar resultados eficientes, tanto do ponto de vista financeiro quanto da gestao
de recursos internos, contribuindo para uma atuacdo administrativa mais transparente,

econOmica e orientada a obtengdo do melhor valor para o interesse publico.

X - PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAGAO PREVIAMENTE A
CELEBRAGCAO DO CONTRATO
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Considerando o histérico bem-sucedido da equipe em contratos anteriores,
aliado a eficacia das praticas existentes de gestao de contratos e a auséncia de requisitos ou
desafios extraordinarios no contrato em questao, é possivel concluir que ndo ha necessidade

de adotar providéncias prévias a celebragao do contrato.

Xl - CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Ndo se verifica a necessidade de contratacbes correlatas nem

interdependentes para a viabilidade e contratagcdo desta demanda.

Xl - DESCRIGCAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS
MEDIDAS MITIGADORAS

Dada a natureza do objeto que se pretende adquirir, ndo se verifica a
existéncia de impactos ambientais relevantes, sendo necessario tdo somente que a licitante

atenda aos critérios dos 6rgéos fiscalizadores e a politica de sustentabilidade ambiental.

Consumo Eficiente de Recursos

A Administracdo buscara compatibilizar a quantidade de itens adquiridos
com o consumo real, de forma a evitar desperdicios e a necessidade de descarte. Serao

adotadas medidas como:

- Controle de estoque e consumo, permitindo melhor planejamento de

futuras aquisicoes;

- Orientagdes internas de uso racional de materiais, promovendo a

conscientizacio dos servidores quanto a redugao de desperdicios.

Descarte Adequado

Considerando o ciclo de vida dos produtos adquiridos e seus residuos, a

Administracao observara os seguintes procedimentos:

- Separacao e descarte correto de embalagens plasticas, metalicas e papéis,

com destinagdo para coleta seletiva, quando disponivel;

Pagina 186 de 242



MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccoes.

- Encaminhamento de residuos reciclaveis a cooperativa de reciclagem,

promovendo a inclusdo social e a destinagdo ambientalmente adequada dos materiais.

XIll - ANALISE DOS RISCOS

A analise de riscos apresentada a seguir visa identificar, avaliar e propor
medidas preventivas e mitigadoras para os principais riscos relacionados ao processo
licitatdrio e a execugao contratual para a aquisicao de hortifrutis e polpas de frutas destinados
ao preparo da alimentacao escolar, assegurando a regularidade, eficiéncia e continuidade das

refeicdes nas unidades escolares da rede publica municipal.

Risco 1: Fracasso de itens licitados por auséncia de fornecedores

habilitados

¢ Probabilidade: Média

¢ Impacto: Alto

¢ Nivel de Risco: Alto

Medidas Mitigadoras:

o Realizar pesquisa prévia de mercado com ampla divulgagdo do
certame.

o Elaborar edital com critérios claros e acessiveis.

o Divulgar em plataformas oficiais e regionais para atrair maior numero de
interessados.

Risco 2: Atraso nas entregas comprometendo o preparo das refeigcoes

¢ Probabilidade: Média

¢ Impacto: Alto

e Nivel de Risco: Alto

Medidas Mitigadoras:

o Incluir clausulas contratuais com prazos definidos e penalidades por
atraso.

o Estabelecer cronograma de entregas com folga operacional.
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o Acompanhar ativamente os pedidos e prazos por meio do fiscal do

contrato.

o Prever convocagao de segundo colocado ou aquisicdo emergencial, se

necessario.

Risco 3: Sobrecarga administrativa com fiscalizagao de muiltiplos

fornecedores (caso de cotas ME/EPP)

¢« Probabilidade: Alta
e Impacto: Médio

¢ Nivel de Risco: Alto
Medidas Mitigadoras:

o Avaliar a real viabilidade técnica e administrativa da adog¢éo de cotas.

o Justificar formalmente a ndo aplicacado de cotas, com base no art. 49 da
LC 123/2006.

o Manter certame em ampla concorréncia, assegurando os beneficios
previstos nos arts. 42 a 45.

o Planejar a gestdo contratual com foco em racionalizacdo da

fiscalizacao.

Risco 4: Descontinuidade no fornecimento de géneros alimenticios

e Probabilidade: Baixa

e Impacto: Alto

e Nivel de Risco: Médio

Medidas Mitigadoras:

o Analisar a capacidade técnica e financeira do fornecedor na fase de
habilitacao.

o Estabelecer clausulas de penalidade e substituicdo imediata do item.
o Prever possibilidade de convocacao do segundo colocado.

o Realizar controle rigoroso de estoque para antecipar reposigoes.
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Risco 5: Impugnacao ao edital por falha na descrigao técnica

e Probabilidade: Média
e Impacto: Médio

 Nivel de Risco: Médio

Medidas Mitigadoras:

o Contar com apoio técnico da equipe de nutricdo escolar para elaboraras
especificagoes.

o Utilizar modelos e referéncias de aquisigdes anteriores.

o Submeter os documentos ao setor juridico para validagdo antes da

publicagao.

Risco 6: Planejamento inadequado das quantidades ou itens

desnecessarios

e Probabilidade: Baixa
e Impacto: Médio

 Nivel de Risco: Médio

Medidas Mitigadoras:

o Levantamento detalhado de consumo anual com base em histérico e
estimativa por aluno.
o Participacdo da equipe de nutricdo escolar no dimensionamento da
demanda.

o Permitir aquisicbes de forma parcelada, conforme necessidade.

Risco 7: Fornecedor ndao conseguir atender demandas adicionais ou

emergenciais

¢ Probabilidade: Baixa
e Impacto: Médio

¢« Nivel de Risco: Baixo

Medidas Mitigadoras:
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o Prever, no contrato, a possibilidade de acréscimos dentro do limite legal

de 25%.

o Avaliar capacidade logistica do fornecedor no processo de habilitagao.

o Gerenciar o estoque escolar com margem de seguranca.

Risco 8: Orgamento inadequado ou defasado, impedindo a contratagao

¢ Probabilidade: Média
¢ Impacto: Alto

« Nivel de Risco: Alto

Medidas Mitigadoras:

o Pesquisa de precos atualizada e diversa, conforme art. 23 da Lei n°
14.133/2021.

o Considerar diferentes fontes (Painel de Precos, Ata de Registro,
Contratagdes similares).

o Previsdo orcamentaria com margem para ajustes.

Risco 9: Falta de fiscais capacitados para acompanhamento e

recebimento

¢ Probabilidade: Média
¢ Impacto: Médio

e Nivel de Risco: Médio

Medidas Mitigadoras:

o Designar fiscal formalmente e promover capacitagao prévia.
o Elaborar checklists € modelos de verificacdo de conformidade.

o Estabelecer comunicacéo clara entre fiscal e gestor do contrato.

XIV - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGAO DA CONTRATAGAO
PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA

Conclui-se que a contratagcido por meio de Pregao Eletrbnico, com entrega

parcelada, representa a solugdo tecnicamente adequada, juridicamente segura e
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operacionalmente viavel para o atendimento da necessidade da Secretaria Municipal de
Educacéo, no tocante a alimentacéo escolar dos alunos da rede publica municipal de ensino.

A medida se encontra alinhada aos principios da economicidade, eficiéncia,
isonomia, competitividade e interesse publico, conforme disposto na Lei Federal n°
14.133/2021, além de atender aos requisitos nutricionais estabelecidos pelo Programa
Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE).

A contratacdo permitird que o Municipio de Taguai assegure o fornecimento
continuo e seguro da merenda escolar, respeitando o planejamento alimentar, os
cronogramas escolares e a capacidade real das unidades requisitantes.

Portanto, diante da fundamentagao técnica, legal e operacional apresentada neste
Estudo Técnico Preliminar, a contratagdo ora proposta se mostra plenamente adequada ao

atendimento da necessidade publica a que se destina.

Taguai-SP, 08 de setembro de 2025.

Fredna Regina Vaz
Supervisora do Departamento de Alimentagao e Nutricao

Lenita de Fatima Romano Bérgamo
Coordenadora Municipal da Educacéao
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ANEXO | DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR: ESTIMATIVA DE CUSTO COM CARATER
SIGILOSO
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ANEXO Il DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

MEMORIAL DE CALCULO

1. Objetivo

Atender a demanda de géneros alimenticios in natura e polpas de frutas
necessarios para a producao das refeigcdes da alimentagao escolar, garantindo o fornecimento
continuo e adequado, considerando o esgotamento da licitagdo vigente e a necessidade de
manutencao da qualidade nutricional e variedade do cardapio.

2. Descrigao do Objeto

O objeto consiste na aquisicdo de itens de hortifratis (frutas, legumes e
verduras) e polpas de frutas, conforme especificagcbes técnicas, visando o preparo de
refeicbes servidas diariamente aos alunos da rede municipal de ensino no ambito do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE). Os produtos deverao ser entregues na
Cozinha Piloto, em embalagens e condi¢bes adequadas, respeitando as normas sanitarias e
de qualidade.

3. Critérios Utilizados para Definicao da Quantidade

¢ Numero total de alunos atendidos: 1.675.

e Consumo médio por item definido com base nos cardapios planejados
pelo setor de nutricio escolar.

e Frequéncia de entrega estabelecida conforme perecibilidade e
rotatividade dos produtos.

e Inclusdo de margem de segurancga para perdas, variagdes de consumo
e eventos escolares.

4. Calculo da Quantidade Total, na tabela a seguir:

Aliment | Per | Fator |Frequ | N° | Total |Di | TOT | SOMATORIO | TOTAL
o cap | de éncia |alu | em vi |AL | TOTAL FINAL EM
ita |corre¢ |anual | no | grama |sa | KG | FINAL EM MACOS
ao s s o KG
Abacaxi | 130 | 1,93 6 174 | 26299 | 10 | 262 | 4836
7 33,8 00 | 9,93
38
Abébora | 95 | 1,5 3 174 | 74684 | 10 | 746, | 1411
7 2,5 00 | 842
5
Abobrin | 95 | 1,26 8 174 | 16729 | 10 | 167 | 2789
ha 7 27,2 00 | 2,92
72
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Acelga 10 [1,43 15 174 | 37473 | 10 | 374, | 858
7 1,5 00 | 731
5
Alface 40 | 1,46 10 174 | 10202 | 10 | 102 | 1714 6856
7 48 00 | 0,24
8
Alho 3 1,08 100 174 | 56602 | 10 | 566, | 904
7 8 00 | 028
Banana |90 | 1,66 36 174 | 93960 | 10 | 939 | 15374
Nanica 7 64,8 00 | 6,06
48
Batata 80 | 1,21 4 174 | 67643 | 10 | 676, | 2010
doce 7 8,4 00 | 438
4
Batata 80 | 1,06 10 174 | 14814 | 10 | 148 | 3203
inglesa 7 56 00 | 1,45
6
Cebola |6 1,73 60 174 | 10880 | 10 | 108 | 2170
7 31,6 00 | 8,03
16
Cenoura | 40 1,17 24 174 | 19622 | 10 | 196 | 4200
7 30,4 00 | 2,23
04
Cheiro 4 1,31 24 174 | 21970 | 10 | 219, | 452 4520
verde 7 2,72 00 | 702
72
Chicéria | 35 | 1,31 6 174 | 48059 | 10 | 480, | 916 2290
7 9,7 00 | 599
7
Chuchu |60 | 1,47 6 174 | 92451 | 10 | 924, | 2194
7 2,4 00 | 512
4
Couve 27 | 1,5 12 174 | 84904 | 10 | 849, | 1396 6980
manteig 7 2 00 | 042
a
Espinafr | 20 | 1,79 4 174 | 25017 | 10 | 250, | 535 2675
e 7 0,4 00 | 170
4
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Goiaba |40 1,22 12 174 | 10230 | 10 | 102 | 1980
7 43,2 00 | 3,04
32
Laranja |70 1,5 24 174 | 44024 | 10 | 440 | 8160
7 40 00 | 2,44
Maca 130 | 1,26 24 174 | 68678 | 10 | 686 | 12505
7 06,4 00 | 7,80
64
Mamao | 100 | 1,38 12 174 | 28930 | 10 | 289 | 5904
7 32 00 | 3,03
2
Mandioc | 55 1,31 6 174 | 75522 | 10 | 755, | 1975
a 7 8,1 00 | 228
1
Mandioq | 80 1,15 6 174 | 96434 | 10 | 964, | 3173
uinha 7 4 00 | 344
Melanci | 145 | 1,9 12 174 | 57755 | 10 | 577 | 11068
a 7 82 00 | 5,58
2
Mexeric | 100 | 1,36 12 174 | 28511 | 10 | 285 | 6403
a 7 04 00 | 1,10
4
Milho 100 | 1 6 174 | 10482 | 10 | 104 | 2162
verde 7 00 00 | 8,2
Pepino 27 1,12 36 174 | 19018 | 10 | 190 | 3021
7 54,08 |00 | 1,85
408
Pimenta | 10 1,26 12 174 | 26414 | 10 | 264, | 605
o] 7 6,4 00 | 146
4
Repolho | 25 1,54 30 174 | 20177 | 10 | 201 | 3378
7 85 00 | 7,78
5
Tomate | 30 1,25 54 174 | 35376 | 10 | 353 | 6090
7 75 00 | 7,67
5
Vagem |40 1,41 6 174 | 59118 | 10 | 591, | 1196
7 4.8 00 | 184
8
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Polpa- | 90 4 174 | 62892 | 10 | 628, | 1538
Abacaxi 7 0 00 |92

Polpa- | 80 2 174 | 27952 | 10 | 279, | 794
Acerola 7 0 00 | 52

Polpa- | 80 2 174 | 27952 | 10 | 279, | 794
Laranja 7 0 00 | 52

Polpa- | 80 2 174 | 27952 | 10 | 279, | 716
Liméo 7 0 00 | 52

Polpa- | 80 2 174 | 27952 | 10 | 279, | 722
Manga 7 0 00 | 52

Polpa- | 80 8 174 | 11180 |10 | 111 | 1918
Maracuj 7 80 00 | 8,08

a

Polpa- |90 8 174 | 12578 | 10 | 125 | 2473
Morang 7 40 00 | 7,84

o

Polpa- | 80 2 174 | 27952 | 10 | 279, | 794
Pésseg 7 0 00 | 52

o

Polpa- |90 4 174 | 62892 | 10 | 628, | 1538
Uva 7 0 00 |92

Ervilha | 20 15 174 | 52410 | 10 | 524, | 1001
congela 7 0 00 |1

da

Milho 100 5 174 | 87350 | 10 | 873, | 1363
verde 7 0 00 |5

congela

do
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Per capita (PC) — Quantidade do alimento cru por crianga.
Fator de corre¢ao (FC) — Indicador de preparo de alimentos
gque mensura as perdas inevitaveis de partes dos alimentos.
Frequéncia (F) — Média estimada de consumo, para o
periodo de 12 meses.

Total anual — PC x FC x F x N° alunos periodo parcial
SOMATORIO TOTAL - Bercarios + Maternais e Etapas +
Arlindo e Projeto + Parcial

5. Conclusao

O dimensionamento das quantidades assegura que todos os alunos
matriculados na rede municipal de ensino recebam refeicbes equilibradas, variadas e em
conformidade com os padrbes nutricionais, durante todo o periodo previsto. A aquisicdo
proposta € imprescindivel para evitar desabastecimento e garantir a continuidade do
Programa de Alimentacdo Escolar, atendendo as exigéncias legais e as necessidades
alimentares dos estudantes.

Taguai, 4 de agosto de 2025.

Lenita de Fatima Romano Bergamo
Secretaria Municipal de Educacéo.
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ANEXO I

DOS REPRESENTANTES E DAS VIAS DE COMUNICAGAO

PROCESSO N°: | 000276/25 | PREGAO ELETRONICO Ne° | 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ
Endereco Municipio/UF
Enderego eletronico comercial

Telefone

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL — COM PODERES PARA ASSINAR O CONTRATO

Nome RG
Qualificagédo CPF
Enderego Municipio/UF
Endereco eletronico pessoal

Telefone

Celular

DADOS DO PREPOSTO — RESPONSAVEL PELA EXECUGAO DO CONTRATO

Nome RG
Qualificagao CPF
Endereco Municipio/UF
Endereco eletronico pessoal

Telefone

Celular

DADOS PARA ENCAMINHAR CORRESPONDENCIA ELETRONICA

DEPARTAMENTO E-MAIL TELEFONE

A empresa supracitada, neste ato representada por sesu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificada, apresenta as informag¢des acima, conforme determinado pela
clausula 5.7 do edital, estando ciente de que caso haja qualquer alteragdo, devera
comunicar imediatamente a contratante.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO lll
Da solicitagao de direito de preferéncia de contratagcao as empresas
enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno porte

Anexo llIl.1 — Clausula 5.4.1.1

SOLICITAGCAO DE DIREITO DE PREFERENCIA DE CONTRATACAO
(Para microempresas e empresas de pequeno porte)

PROCESSO N°: | 000276/25 | PREGAOQ ELETRONICO Ne° | 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico comercial

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagdo CPF
Enderego Municipio/UF

Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, neste ato representada por sesu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificado, DECLARA, para fins de obter direito de preferencial de contratacao

referente ao certame licitatério em epigrafe, que encontra-se enquadrada na condigao
de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte nos critérios previstos no artigo 3°
da Lei Complementar Federal n® 123/2006, bem como sua n&o inclusao nas vedacgdes
previstas no mesmo diploma legal.

Local e Data.

Representante Legal

Pagina 199 de 242



MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccies.

EDITAL — PREGAO ELETRONICO — COMPRAS — CONTRATO

ANEXO lll
Da solicitagao de direito de preferéncia de contratagcao as empresas
enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno porte

Anexo lll.2 — clausula 5.4.1.

SOLICITAGAO DE DIREITO DE PREFERENCIA DE CONTRATAGAO
(Para cooperativas)

PROCESSO N°: 000276/25 | PREGAOQ ELETRONICO Ne° 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico comercial

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagdo CPF
Enderego Municipio/UF

Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, neste ato representada por sesu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificado, DECLARA, para fins de obter direito de preferencial de contratacao
referente ao certame licitatério em epigrafe, que o Estatuto Social da cooperativa
encontra-se adequado a Lei Federal n°® 12.690/2012 e que a cooperativa aufere

Receita Bruta até o limite definido no inciso Il do caput do art. 3° da Lei Complementar
Federal n° 123/2006, a ser comprovado mediante Demonstracdo do Resultado do
Exercicio ou documento equivalente.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO lll
Da solicitagao de direito de preferéncia de contratagcao as empresas
enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno porte

ANEXO IIl.3 — clausula 5.4.2.4

DECLARAGAO DE OBSERVANCIA A RECEITA BRUTA
(Para ME, EPP e COOPERATIVA)

PROCESSO N°: | 000276/25 | PREGAO ELETRONICO N° 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico comercial

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagdo CPF
Enderego Municipio/UF

Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, neste ato representada por sesu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificado, DECLARA, para fins de obter direito de preferencial de contratagao
referente ao certame licitatorio em epigrafe, que:

- neste ano de 2025, até a presente data, celebrou contrato com os 6rgaos publicos
abaixo relacionado:

Data contrato Orgao Publico Valor total do contrato

TOTAL

Cujo total ndo extrapolou a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento
como empresa de pequeno porte e se compromete em observar o limite maximo com
a finalidade de néao extrapola-lo.
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Ou

- ainda n&o celebrou contratos com a Administragcado Publica cujos valores somados
extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como
empresa de pequeno porte e se compromete em observar o limite maximo com a
finalidade de nao extrapola-lo.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO IV

Proposta de Prego — clausula 5.5.3

PROCESSO N°: 000276/25 PREGAO ELETRONICO N° 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Insc. Munic. Insc. Est.
Endereco Municipio/UF
Telefone(s):

e-mail

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagao CPF
Enderego Municipio/UF
Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, por intermédio de seu representante legal, em atendimento
ao disposto no acima mencionado Edital, encaminha a seguinte Proposta de Precos:

Item Descri¢ao do Produto Qte Unid. Marca Valor Valor
Unit. Total
1 ABACATE MANTEIGA 873 KG
Textura da casca lisa, coloragao da casca
verde in natura, colora¢do da polpa amarela,
intacta e firme; fruta desenvolvida e madura,
com polpa apresentando grau de maturacao
médio, adequado para o consumo; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte; devem estar inteiros, limpos,
firmes, sem pragas visiveis a olho nu. As
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser didria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.
2 ABACAXI PEROLA 4836 UN
Abacaxi Pérola; tamanho e cor uniformes, peso
médio 1,5 Kg a unidade; fruta desenvolvida e
madura, com polpa apresentando grau de
maturacdao médio, adequado para o consumo;
devem estar inteiros, limpos, firmes, sem
pragas visiveis a olho nu, sem ferimentos e
danos fisicos provenientes do manuseio ou
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.
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ABOBORA MADURA

Devera ser madura, seca, ter atingido o grau
maximo no tamanho, aroma, cor e variedade;
isenta de enfermidades, material terroso e
umidade externa anormal; sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte;
isenta de rachaduras, perfuracdes e cortes.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

ABOBRINHA BRASILEIRA

Devera ser fresca e firme; ter atingido o
grau maximo no tamanho, aroma, cor da espécie
e variedade; estar livre de enfermidades,
insetos e sujidades; ndo estar danificada por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia; ndo serao
permitidos rachaduras, perfura¢dées e cortes.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento.

ACELGA

Fresca, deve ser bem desenvolvida, firme e
intacta; as folhas nao poderao apresentar
colora¢do amarelada ou escurecida, nem
buracos e estragos; isenta de enfermidades,
material terroso e umidade externa anormal;
livre de residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. Peso minimo de 500 gramas a
unidade. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

ALFACE

Crespa ou lisa; fresca; tamanho e cor
uniformes; as folhas deverdo ser bem
desenvolvidas, firmes e intactas; isentas de
material terroso, folhas senis ou danificadas
e umidade externa anormal; livre de residuos
de fertilizantes, parasitas e larvas; sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Peso da unidade deve
ser aproximadamente 250 g. As embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria
do alimento. A entrega deve ser didaria, em
data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

ALHO

Alho nobre, grupo branco, tipo especial, com
bulbo inteiro e sdo; dentes grandes,
uniformes, firmes e com brilho, sem defeitos,
suficientemente desenvolvidos, de primeira
qualidade. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser didria, em data, hordario e

1411

2789

858

6856

904

DE TAGUAI

das Confecdes.
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quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BANANA MACA

Em pencas, de tamanho médio; cor uniforme,
ausente de manchas, podridao, machucaduras,
bolores e sujidades; com polpa firme e
intacta, apresentando grau de maturacao
médio, adequado para o consumo; sem pragas
visiveis a olho nu, sem ferimentos e danos
fisicos provenientes do manuseio ou
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BANANA NANICA

Em pencas, de tamanho médio; cor uniforme,
ausente de manchas, podridao, machucaduras,
bolores e sujidades; com polpa firme e
intacta, apresentando grau de maturacgao
médio, adequado para o consumo; sem pragas
visiveis a olho nu, sem ferimentos e danos
fisicos provenientes do manuseio ou
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BANANA PRATA

Em pencas, de tamanho médio; cor uniforme,
ausente de manchas, podridao, machucaduras,
bolores e sujidades; com polpa firme e
intacta, apresentando grau de maturagao
médio, adequado para o consumo; sem pragas
visiveis a olho nu, sem ferimentos e danos
fisicos provenientes do manuseio ou
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BATATA DOCE

Devera ser fresca e firme; ter atingido o
grau maximo no tamanho, aroma, cor da espécie
e variedade; estar livre de enfermidades,
insetos e sujidades; ndo estar danificada por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia; ndo serao
permitidos rachaduras, perfurac¢dées e cortes.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, hordario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BATATA INGLESA

Batata comum, firme e intacta, sem lesdes de
origem fisica ou mecanica (rachaduras,
cortes), sem brota¢des, sujidades e umidade
externa anormal; tamanho e conformac¢ao
uniformes, devendo ser graida. As embalagens
e caixas, assim como o meio de transporte do
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produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitdria
do alimento.

BETERRABA

Fresca e sem rama; compacta e firme; ter
atingido o grau mdximo no tamanho, aroma, cor
e variedade; estar livre de enfermidades,
insetos, sujidades e umidade externa anormal;
nao estar danificada por lesdes de origem
fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia;
ndo serdao permitidos rachaduras, perfuracdes
e cortes. As embalagens e caixas, assim como
o meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

BROCOLIS

Fresco; folhas e flores sds, sem rupturas;
ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma,
cor da espécie e variedade; estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades; sem
manchas, machucaduras, bolores; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. Peso minimo de 500 gramas a
unidade. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

CAQUI

Tamanho médio, pesando entre 100 e 120 gramas
a unidade; textura da casca lisa, coloracao
uniforme, com polpa firme e intacta,
apresentando grau de maturacdo médio,
adequado para o consumo; sem pragas visiveis
a olho nu, sem ferimentos, sujidades e danos
fisicos provenientes do manuseio ou
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

CEBOLA

Cebola extra, branca, fresca; compacta e
firme, sem rama; ter atingido o grau maximo
no tamanho, aroma, cor da espécie e
variedade; cada unidade deve pesar torno de
100g a 200g; estar livre de enfermidades,
insetos e sujidades; ndo estar danificada por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia; ndo serao
permitidos rachaduras, perfurac¢ées e cortes.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento.

CENOURA

Cenoura lisa e firme; sem ramas; tamanho
médio; com polpa intacta; colorac¢ao e tamanho
uniformes; sem brotos, rachaduras ou cortes;
sem manchas, machucaduras, bolores, sujidades
ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade; de colheita recente,
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fresca. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento.
CHEIRO VERDE-MACO

Cebolinha e salsinha; frescas; tamanho e
colora¢do uniformes; devendo ser bem
desenvolvidas, isentas de enfermidades,
folhas amarelas, material terroso e umidade
externa anormal; livre de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas;
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. O maco deve conter em
torno de 100g. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

CHICORIA

Produto fresco, de coloracao e tamanho
uniformes; as folhas devem estar limpas, sem
danos e bem desenvolvidas; isentas de
enfermidades, folhas senis ou danificadas;
sem material terroso e umidade externa
anormal; ausente de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas;
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. O maco deve conter em
torno de 400g. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

CHUCHU

Casca de tom verde claro, tonalidade
uniforme, sem terra aderente; polpa macia e
firme; devem ser desenvolvidos, com o
tamanho, aroma, sabor, e coloracao uniformes.
Sem lesdes de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia (rachaduras ou
cortes); isento de enfermidades,
agroquimicos, sujidades e umidade externa
anormal. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

COUVE-FLOR

Fresca; folhas e flores sds, sem rupturas;
ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma
e cor da espécie e variedade; estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades; sem
manchas, machucaduras, bolores; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. Peso minimo de 500 gramas a
unidade. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento. A
entrega deve ser didria, em data, hordario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

COUVE MANTEIGA PICADA
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Fresca e picada; as folhas devem estar
limpas, sem danos e bem desenvolvidas;
isentas de enfermidades, folhas senis ou
danificadas; sem material terroso e umidade
externa anormal; ausente de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas;
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. O pacote deve conter
200g. A manipulacdo do alimento, embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria
do alimento. A entrega deve ser diaria, em
data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

ESPINAFRE

Fresco; tamanho e coloracdo uniforme; devendo
ser bem desenvolvido, firme e intacto; isento
de enfermidades, folhas senis ou danificadas;
sem material terroso e umidade externa
anormal; livre de residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas; sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. 0 maco deve conter em torno de
200g. As embalagens e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

GOIABA VERMELHA

Com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio; com
polpa firme e intacta; tamanho e coloracao
uniformes; devendo ser bem desenvolvida e
madura, apresentando grau de maturacdo médio,
adequado para o consumo; isenta de
enfermidades, material terroso e umidade
externa anormal; sem manchas, machucaduras,
bolores; isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas; sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser didria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

KIWI

Tamanho e colora¢do uniformes, peso médio de
100g cada, com polpa firme e intacta; devendo
ser bem desenvolvido e maduro, apresentando
grau de maturacao médio, adequado para o
consumo; sem danos fisicos oriundos de
manuseio e transporte; livre de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, hordario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

LARANJA

Laranja Lima ou Laranja Pera, fresca; livre
de residuos de fertilizantes, sujidades e
bolores; tamanho e colorac¢do uniformes; casca
lisa com polpa compacta e firme; devendo ser
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bem desenvolvida e madura, apresentando grau
de maturag¢do médio, adequado para o consumo;
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. As embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria
do alimento.

LIMAO TAITI 1077
Da época, fresco, cor verde, livre de

residuos de fertilizantes, sujidades,

bolores; colora¢do e tamanho uniformes; casca

lisa com polpa compacta e firme; bem

desenvolvido e maduro; apresentando grau de
maturacdao médio, adequado para o consumo; sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do

manuseio e transporte. As embalagens e

caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a

fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria

do alimento. A entrega deve ser diaria, em

data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

MACA 1250
Ma¢a da época, Fuji ou Gala, de tamanho

médio, cada ma¢a deve pesar aproximadamente

70g; cor avermelhada uniforme, textura da

casca lisa, polpa intacta e firme;

apresentando grau de maturacdo médio,

adequado para o consumo; sem pragas visiveis

a olho nu, sem ferimentos, sujidades, umidade
externa anormal e danos fisicos provenientes

do manuseio ou transporte. As embalagens e

caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a

fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria

do alimento.

MAMAO FORMOSA 5904

Tipo formosa; livre de sujidades, parasitas e
larvas; tamanho e colora¢ado uniformes;

devendo ser bem desenvolvido e maduro, com

polpa firme e intacta; apresentando grau de
maturac¢dao médio, adequado para o consumo; sem
manchas, machucaduras, bolores; sem danos

fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. As embalagens e caixas, assim

como o meio de transporte do produto, devem

ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdria do alimento.
MANDIOCA TOLETE BRANCA OU AMARELA DESCASCADA 1975
Descascada e limpa; compacta e firme;
tamanho, aroma, cor, tipicos da espécie; em
perfeito estado de desenvolvimento. N3o serdo
permitidos danos que alterem a conformagdo e
a aparéncia. Necessita estar isenta de
sujidades, parasitas, rachaduras, cortes e
perfura¢ées. A manipulag¢do do alimento,
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, hordario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

MANDIOQUINHA SALSA

Fresca, compacta e firme; ter atingido o grau
maximo do tamanho, com peso entre 150 a 200
gramas; estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, nao estar danificada por
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qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia. Nao serdo
permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

MANGA

Manga da época, Palmer ou Tommy, fresca, cor
e conformacao uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, com polpa intacta e
firme, apresentando grau de maturag¢do médio,
adequado para o consumo. Tamanho médio,
pesando entre 400 e 550g a unidade; sem
manchas, machucaduras, bolores, sujidades e
outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de residuos de
agroquimicos, de colheita recente, livre de
umidade externa anormal e substancias
terrosas; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. As
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

MARACUJA

Fresco, bem desenvolvido, apresentando
tamanho, cor e conformag¢do uniformes, com
aroma e sabor préprios da espécie e
variedade. Ndo devem conter substancias
terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Isentos de
umidade externa anormal e agroquimicos; sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. As embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a

fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria

do alimento. A entrega deve ser didria, em
data, hordrio e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

MELANCIA

Redonda, grauda; fruto inteiro com peso médio

de 10 kg a unidade, fisiologicamente
desenvolvido; casca de cor verde com textura
lisa; coloracao da polpa vermelha, intacta e
firme, apresentando grau de matura¢do médio,
adequado para o consumo. Livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento.

MELAO

Fruto redondo, inteiro, firme,
fisiologicamente desenvolvido; tamanho e

colorac¢do uniformes; cor da casca amarela com

textura lisa; polpa intacta e firme,
apresentando grau de amadurecimento médio,
adequado para o consumo. Livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
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As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

MEXERICA

Pokan ou Murcote, fresca, devendo ser bem
desenvolvida; tamanho e coloracdo uniformes;
com aspecto, cor, aroma e sabor préprio;
polpa firme e intacta, apresentando grau de
maturacdo médio, adequado para o consumo.
Isenta de enfermidades, parasitas e larvas,
material terroso e sujidades; ausente de
defeitos na casca, fruto murcho ou passado;
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. As embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria
do alimento. A entrega deve ser diaria, em
data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

MORANGO

Fresco, bem desenvolvido, com coloracao e
tamanho uniformes; cor vermelha, com polpa
intacta e macia, apresentando grau de
matura¢dao médio, adequado para o consumo.,
apresentando grau de maturacdo médio,
adequado para o consumo. Isento de bolores,
podridao, enfermidades, parasitas e larvas,
material terroso e sujidades; livre de
residuos de agroquimicos e umidade externa
anormal; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. As
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser didria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

PEPINO

Caipira ou japonés, firme e fresco; extra A,
comprimento maior de 20 cm; casca lisa,
tonalidade uniforme, sem terra aderente;
polpa macia e firme, ausente de defeitos
externos e internos que prejudiquem o
consumo, como desidrata¢do, ferimento, polpa
oca e podridao. Estar livre de enfermidades,
insetos e sujidades; ausente de manchas,
machucaduras, bolores e umidade externa
anormal; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. As
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, hordario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

PERA

de tamanho médio cor uniformes, firme, sem
ferimentos e/ou danos fisicos provenientes do
manuseio ou transporte, peso médio 130g cada.
PESSEGO

Péssego; fruto inteiro, firme, bem
desenvolvido; de tamanho médio e coloragao
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uniforme; casca aveludada em tons amarelo
avermelhados; polpa intacta, macia, doce e
suculenta, apresentando grau de maturac¢ao

médio, adequado para o consumo. Isento de
bolores, podriddo, enfermidades, parasitas e
larvas, material terroso e sujidades; livre

de residuos de agroquimicos e umidade externa
anormal; sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte. As

embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega

deve ser diaria, em data, horario e

quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

PIMENTAO VERMELHO/AMARELO 605
Fruto fresco de tamanho médio; casca lisa e
brilhante, com polpa firme e intacta; com
caracteristicas integras, limpo, isento de
sujidades e umidade externa anormal, insetos,
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos

a superficie externa. N3ao deve apresentar
podridao ou quaisquer lesdes de origem

fisica, mecanica ou bioldgica. As embalagens

e caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a

fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria

do alimento. A entrega deve ser didria, em

data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

QUIABO 507
Tamanho médio, alongado, estreito e fibroso;
firme, fisiologicamente desenvolvido; cor
verde, textura da casca lisa, grau de
amadurecimento médio; sem ferimentos ou
defeitos, tenros, sem manchas, livres de
residuos de fertilizantes. Estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades; ausente de
manchas, machucaduras, bolores e umidade
externa anormal; sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
As embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser didria, em data, hordrio e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

REPOLHO VERDE/ROXO

Repolho limpo, fresco, redondo; peso base 1,5
a 2 kg por unidade; com folhas sem tracos de
descoloragdo turgescente, intactas, firmes e
bem desenvolvidas. Deverao apresentar
colora¢do e tamanho uniforme e tipicos da
variedade. N3ao serdao permitidos defeitos nas
verduras que afetem a sua formag¢ao e a sua
aparéncia. Ausentes de material terroso e
umidade externa anormal; ausente de residuos
de fertilizantes, sujidades, parasitas e
larvas; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. As
embalagens e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A entrega
deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.
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TOMATE

Tipo salada, fresco, graudo; sem cdlice e
pedinculo curto; ter atingido o grau maximo
no tamanho, aroma, cor e variedade; com pele
lisa e brilhante, cor vermelha; polpa firme e
intacta, apresentando grau de maturacao
médio, ideal para o consumo. Isento de
enfermidades, material terroso e umidade
externa anormal; livres de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas;
sem lesdes de origem fisica ou mecanica,
rachaduras e cortes. As embalagens e caixas,
assim como o meio de transporte do produto,
devem ser limpos e higienizados a fim de
garantir qualidade higiénico-sanitaria do
alimento. A entrega deve ser diaria, em data,
horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

UVA SEM SEMENTE

Sem caro¢o, fruto inteiro, firme,
fisiologicamente desenvolvido; homogeneidade
visual de tamanho e colora¢do; os cachos nao
devem estar se desintegrando e devem pesar
entre 100 a 200g; baga média e arredondada,
pele fina com tonalidade verde; polpa
intacta, suculenta e doce, apresentando grau
de maturacdao médio, adequado para o consumo.
Isento de bolores, podriddo, enfermidades,
parasitas e larvas, material terroso e
sujidades; livre de residuos de agroquimicos
e umidade externa anormal; sem danos fisicos
e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. As embalagens e caixas, assim
como o meio de transporte do produto, devem
ser limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitdaria do alimento. A
entrega deve ser diaria, em data, horario e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

VAGEM FRESCA

Fresca, verde com casca lisa e consisténcia
firme, tipo I; tamanho médio, alongado;
colheita recente; tamanho e coloragao
uniformes; sem lesbes fisicas ou mecanicas,
sem perfura¢des ou cortes; produto integro,
cascas livres de fungo, sem mofo ou parasitas
com auséncia de ferimentos e sujidades; sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. As embalagens e
caixas, assim como o meio de transporte do
produto, devem ser limpos e higienizados a
fim de garantir qualidade higiénico-sanitaria
do alimento. A entrega deve ser diaria, em
data, horario e quantidades solicitadas em
cronograma de entrega.

POLPA ABACAXI

Polpa de fruta congelada,obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndo alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atéxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg nao fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
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ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

POLPA ACEROLA 794
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndo alcoélico, sem gluten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primaria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg nao fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecuaria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primarias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

POLPA DE FRUTAS VERMELHAS 713
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto ndo
fermentado, ndo alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primaria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecuaria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

POLPA LARANJA 794
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
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frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndo alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricacao,
rotulado conforme legislacdo vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primarias, com fabrica¢ao recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

51 POLPA DE LIMAO 716 PCT
Polpa de fruta congelada obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto ndo
fermentado, ndo alco6lico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricacao,
rotulado conforme legislag¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primarias, com fabricac¢do recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secunddrias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

52 POLPA MANGA 722 PCT
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndo alco6lico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primaria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
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embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

53 POLPA MARACUJA 1918 PCT
Polpa de fruta congelada obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndo alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primaria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecuaria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

54 POLPA MORANGO 2473 PCT
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto ndo
fermentado, ndo alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecuaria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

55 POLPA DE PESSEGO 794 PCT
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto nao
fermentado, ndao alcoélico, sem gliten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
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natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricacao,
rotulado conforme legislacdo vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primarias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

56 POLPA DE UVA 1538 PCT
Polpa de fruta congelada, obtida de frutas
frescas, selecionadas e maduras. Produto ndo
fermentado, ndo alco6lico, sem gliuten, sem
conservantes quimicos ou aditivos de qualquer
natureza, devendo ser 100% natural.
Caracteristicas organolépticas: polpa
homogénea isenta de impurezas, cor, sabor e
aroma caracteristicos da fruta. Embalagem
primdria: ser embalado em saco de polietileno
atoxico hermeticamente fechado, cada unidade
deve conter 1kg ndo fracionado, etiquetado
com numero de lote e data de fabricacao,
rotulado conforme legislacdo vigente. Devera
ter registro no ministério da agricultura
pecudria e abastecimento (m.a.p.a). Prazo de
validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primarias, com fabricac¢do recente
na data da entrega. Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secunddrias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

57 BROCOLIS CONGELADO 412 PCT
Produto produzido a partir de matérias-primas
frescas, sas, limpas, isento de matéria
terrosa, bolores, parasitas e detritos
animais e vegetais. Deverd ser selecionado,
lavado, cortado somente os floretes,
branqueado e congelado por processo IQF
(Congelamento Rapido Individual).
Ingredientes: Brécolis, ndo podera ter adig¢ao
de outros ingredientes. Caracteristicas:
floretes integros; cor, odor, sabor e textura
caracteristicos; livre de sabores e odores
estranhos. Embalagem primaria: saco plastico,
atoxico, resistente, termossoldado, pesando 1
kg, etiquetado com niumero de lote e data de
fabrica¢do, rotulado conforme legislacao
vigente. Prazo de validade: minimo de 6 meses
impressa nas embalagens primdrias, com
fabrica¢do recente na data da entrega.
Transporte: Deve ser transportado a
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temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

58 ERVILHA VERDE CONGELADA; COMUM 1001 PCT
Produto produzido a partir de matérias-primas
frescas, sas, limpas, isento de matéria
terrosa, bolores, parasitas e detritos
animais e vegetais. Deverd ser selecionado,
lavado, branqueado e congelado por processo
IQF (Congelamento Rapido Individual).
Ingredientes: Ervilha, ndo podera ter adicao
de outros ingredientes. Caracteristicas:
graos integros; cor, odor, sabor e textura
caracteristicos; livre de sabores e odores
estranhos. Embalagem primaria: saco plastico,
atoxico, resistente, termossoldado, pesando
300 gramas, etiquetado com numero de lote e
data de fabricacao, rotulado conforme
legislacao vigente. Prazo de validade: minimo
de 6 meses impressa nas embalagens primarias,
com fabricag¢do recente na data da entrega.
Transporte: Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

59 MILHO VERDE CONGELADO 1363 PCT
Produto produzido a partir de matérias-primas
frescas, sas, limpas, isento de matéria
terrosa, bolores, parasitas e detritos
animais e vegetais. Devera ser selecionado,
lavado, branqueado e congelado por processo
IQF (Congelamento Rapido Individual).
Ingredientes: Milho verde, nao podera ter
adicao de outros ingredientes.
Caracteristicas: graos integros; cor, odor,
sabor e textura caracteristicos; livre de
sabores e odores estranhos. Embalagem
primaria: saco plastico, atéxico, resistente,
termossoldado, pesando 300 gramas, etiquetado
com numero de lote e data de fabricagao,
rotulado conforme legisla¢do vigente. Prazo
de validade: minimo de 6 meses impressa nas
embalagens primdrias, com fabricacdo recente
na data da entrega. Transporte: Deve ser
transportado a temperatura de -122 c (doze
graus centigrados negativos) ou inferior. As
embalagens secunddrias e caixas, assim como o
meio de transporte do produto, devem ser
limpos e higienizados a fim de garantir
qualidade higiénico-sanitaria do produto
alimenticio. A entrega deve ser em data e
quantidades solicitadas em cronograma de
entrega.

60 MIX DE VEGETAIS CONGELADOS, CONTENDO 418 PCT
BROCOLIS, CENOURA, COUVE FLOR, ERVILHA,
MILHO, VAGEM E OUTROS VEGETAIS
Produto produzido a partir de matérias-primas
frescas, sas, limpas, isento de matéria
terrosa, bolores, parasitas e detritos
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animais e vegetais. Deverd ser selecionado,
lavado, cortado, branqueado e congelado por
processo IQF (Congelamento Rapido
Individual). Ingredientes: Brécolis, Cenoura,
Couve-flor, Ervilha, Milho, Vagem e outros
vegetais. Caracteristicas: corte em cubos ou
pedacos uniformes; cor, odor, sabor e textura
caracteristicos; livre de sabores e odores
estranhos. Embalagem primdria: saco plastico,
atoxico, resistente, termossoldado, pesando 1
kg, etiquetado com numero de lote e data de
fabrica¢do, rotulado conforme legislagao
vigente. Prazo de validade: minimo de 6 meses
impressa nas embalagens primdrias, com
fabrica¢do recente na data da entrega.
Transporte: Deve ser transportado a
temperatura de -122 c (doze graus centigrados
negativos) ou inferior. As embalagens
secundarias e caixas, assim como o meio de
transporte do produto, devem ser limpos e
higienizados a fim de garantir qualidade
higiénico-sanitaria do produto alimenticio. A
entrega deve ser em data e quantidades
solicitadas em cronograma de entrega.

1) O prego global é de R$ ( ).

2) Nos pregos estéo incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos como frete,
embalagem, seguro, tributos de qualquer natureza e todas as demais despesas,
diretas ou indiretas, relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitagao

3) Prazo de validade da Proposta: 60 dias.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO V
DAS DECLARAGOES QUE DEVEM ACOMPANHAR A PROPOSTA DE PREGCO

Clausula 5.5.6.1

PROCESSO N°: ‘ 000276/25 ‘ PREGAO ELETRONICO N° | 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico comercia

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagédo CPF
Enderego Municipio/UF

Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, neste ato representada por sesu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificado,

| - DECLARA que:

a) a proposta apresentada foi elaborada de maneira independente e o seu conteudo
nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado ou discutido com
qualquer outro licitante ou interessado, em potencial ou de fato, no presente
procedimento licitatério;

b) a intencado de apresentar a proposta nao foi informada ou discutida com qualquer
outro licitante ou interessado, em potencial ou de fato, no presente procedimento
licitatorio;

¢) o licitante nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na deciséo
de qualquer outro licitante ou interessado, em potencial ou de fato, no presente

procedimento licitatério;

d) o conteudo da proposta apresentada nao sera, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, comunicado oudiscutido com qualquer outro licitante ou interessado,
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em potencial ou de fato, no presente procedimento licitatério antes da adjudicacéo do
objeto;

e) o conteudo da proposta apresentada n&o foi, no todo ou em parte, informado,
discutido ou recebido de qualquer integrante relacionado, direta ou indiretamente, ao
orgao licitante antes da abertura oficial das propostas; e

f) o representante legal do licitante esta plenamente ciente do teor e da extensao desta
declaracgao e que detém plenos poderes e informagdes para firma-la.

Il — DECLARA para fins de participagdo na Licitacdo acima, que suas propostas
econbmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de entrega das propostas

lll - DECLARA que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo exigidos no
instrumento convocatério do certame licitatorio em epigrafe.

IV - DECLARA que conduz seus negocios de forma a coibir fraudes, corrupcéo e a
pratica de quaisquer outros atos lesivos a administragdo publica nacional ou
estrangeira em atendimento a Lei 12.846/2013 e o Decreto Estadual n°® 60.106/2014.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO VI

Das declaragées que devem acompanhar os documentos de Habilitagao

Clausula 5.6.1.4

PROCESSO N°: 000276/25 | PREGAO ELETRONICON° | 19
DADOS DA EMPRESA

Razao Social CNPJ

Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico comercia

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome RG
Qualificagdo CPF
Endereco Municipio/UF

Endereco eletronico pessoal

A empresa supracitada, neste ato representada por ssu REPRESENTANTE LEGAL,
acima qualificado, declara que:

a) esta em situacao regular perante o Ministério do Trabalho e Previdéncia no que
se refere a observancia do disposto no inciso XXXIIl do artigo 7.° da Constituicao
Federal;

b) cumpre as normas relativas a saude e segurancga do trabalho, nos termos do artigo
117, paragrafo unico, da Constituicao Estadual;

€) ndo possui sécio ou, no caso de sociedade anénima, diretor que mantenha vinculo
de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do érgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcao na licitagdo ou atue na fiscalizagao ou na gestédo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;
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d) como tera acesso, para a execugao do servigo/fornecimento de produtos, objeto
deste edital, aos dados pessoais dos representantes da licitante e da contratante, tais
como: numero do CPF e do RG, enderecos eletrbnico e residencial e cépia do
documento de identificacdo e em atendimento ao disposto na Lei n. 13.709/2018 - Lei
Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD), DECLARA:

1- que esta ciente que é vedada a utilizagdo de todo e qualquer dado pessoal
repassado em decorréncia da execugao contratual para finalidade distinta daquela do
objeto da contratagdo, sob pena de responsabilizacdo administrativa, civil e criminal;

2- que compromete-se a manter sigilo e confidencialidade de todas as informagdes —
em especial os dados pessoais € 0s dados pessoais sensiveis — repassadas em
decorréncia da execugao contratual, em consonéancia com o disposto na Lei n.
13.709/2018, sendo vedado o repasse das informag¢des a outras empresas ou
pessoas, salvo aquelas decorrentes de obrigagbes legais ou para viabilizar o
cumprimento do edital/instrumento contratual,

3- que esta ciente de que respondera administrativa e judicialmente, caso causarem
danos patrimoniais, morais, individual ou coletivo, aos titulares de dados pessoais,
repassados em decorréncia da execucao contratual, por inobservancia a LGPD.

e) cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas.

Local e Data.

Representante Legal
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ANEXO VI

MINUTA DE TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
AQUISIGOES - LICITAGAO

PROCESSO LICITATORIO: 000276/25
PREGAO ELETRONICO: 19

PROCESSO ADMINISTRATIVO: .5430/2025

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° {NUMERO DO
CONTRATO}}, QUE FAZEM ENTRE O MUNICIPIO
DE TAGUAI E A EMPRESA {NOME_FORN}}

A PREFEITURA MUNICIPAL DE TAGUAI, pessoa juridica de direito publico, sito a
PRAGCA EXPEDICIONARIO ANTONIO ROMANO DE OLIVEIRA, 44, CENTRO,
18890-091, inscrita no CNPJ sob n.° 46.223.723/0001-50 , neste ato representado por
seu Prefeito, EDER CARLOS FOGAGA DA CRUZ, CPF 145.063.128-21, de ora em
diante denominado CONTRATANTE, e a empresa descrita no quadro abaixo,
acordam e ajustam firmar o presente CONTRATO, e nos termos da Lei n.° 14.133, de
1° de abril de 2021 e demais legislagdo aplicavel, assim como de acordo com as
especificacdes constantes no Edital do PREGAO ELETRONICO:19, em seus Anexos
e em conformidade com o ajustado abaixo.

Raz&o Social: {CODIGO_FORN}} {NOME_FORN}}

Endereco: {ENDERECO_FORN}{ENDERECO_NUM_FORN}}

Cidade: CEP {CEP_FORN}} Fone/Fax: {TELEFONE_FORN}}
{CIDADE_FORN}}

e-mail: {EMAIL_FORN}} CNPJ n° {CNPJ_FORN}}
Representante: e-mail:

RG: UF: CPF:

Endereco representante:
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CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e Il)

{LISTA_ DE_ CLASSIF_FINAL_PROP}}

({VALOR FORN VENCEDOR EXTENSO}})

1.1. O objeto do presente instrumento é formalizagao dos termos para {OBJETO DA
LICITACAO}}, nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagdo:

1.3. Vinculam esta contratagao, independentemente de transcrigao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacao € de 12 (doze) meses contados da assinatura
do presente instrumento, na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.1.1. O prazo de vigéncia podera ser prorrogado, a critério da administracao e apos
a concordancia do contratado quando houver saldo dos produtos licitados.

2.1.2. A prorrogagdo de que trata esta clausula é condicionada ao ateste, pela

autoridade competente, de que as condi¢gdes e 0s pregcos permanecem vantajosos
para a Administracéo, permitida a negociagdo com o contratado.
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CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS
(art. 92, IV, VIl e XVIII)

3.1. O regime de execugao contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim
como os prazos e condigdes de conclusao, entrega, observagao e recebimento do
objeto constam no Termo de Referéncia, anexo ao edital do {MODALIDADE}}: {NRO
MODALIDADE}}/2025.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO
4.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PREGO
5.1. O valor total da contratagéo ¢ de R$ {VALOR FORN VENCEDOR EXTENSO}}.

5.1.1. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracao,
frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

5.1.2. O valor acima corresponde ao total dos itens adjudicados ao contratante, de
forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerdo dos quantitativos

efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado é de (30) trinta dias contados a partir da
efetiva entrega do material acompanhado da respectiva nota fiscal.

6.2. No caso de atraso de pagamento causado pelo Contratante, caso a contratada
solicite, os valores devidos ao contratado serao atualizados monetariamente entre o
termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacao do indice de IPCA-IBGE de correcdo monetaria.
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CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. As regras acerca do reajuste ou reequilibrio do valor contratual sdo aquelas
definidas na Clausula 10 do Edital do Pregdo PREGAO ELETRONICO n° 19/2025,
que é parte integrante deste contrato.

7.2. A data-base vinculada a data do orgamento estimado, para fins de reajuste do
valor contratual, é /[

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. Séo obrigagbes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de
acordo com o contrato e seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condigcbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des
verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou
corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execug¢ao do contrato e o cumprimento das obrigagbes
pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execuc¢ao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando
houver controvérsia sobre a execug¢do do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato;

8.8. Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei, neste Contrato e no edital que
0 originou;

Pagina 227 de 242


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art143

MUNICIPIO DE TAGUAI

Taguai: Capital das Confeccies.

EDITAL — PREGAO ELETRONICO — COMPRAS — CONTRATO

8.9. Cientificar a autoridade competente para adogdo das medidas cabiveis quando
do descumprimento de obrigag¢des pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagcbes e reclamagdes
relacionadas a execugdao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos
manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para
a boa execucéo do ajuste.

8.10.1. A Administracao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo
do requerimento para decidir, sobre as solicitagcdes e reclamagdes apresentadas na
forma da clausula 8.10, admitida a prorrogagao motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-
financeiro feitos pelo contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo
para apurag¢ao de descumprimento de clausulas contratuais, quando for o caso.

8.13. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execucéao do contrato, bem como
por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes no edital do PREGAO
ELETRONICO: 19/2025 e neste Contrato e em seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao
do objeto, observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:

9.1.1. Entregar o objeto acompanhado do manual do usuario, com uma versao em
portugués, e da relagao da rede de assisténcia técnica autorizada, quando for o caso;

9.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com
0 Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990);
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9.1.3. Comunicar ao contratante por escrito, no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis
que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do
prazo previsto, com a devida comprovacao;

9.1.4. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato
ou autoridade superior (art. 137, Il, da Lei n.° 14.133, de 2021) e prestar todo

esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.1.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total
ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem
vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execug¢ao ou dos materiais empregados;

9.1.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto,
bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, nao
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento da execucao
contratual pelo contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos
devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.1.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigagbes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais, comerciais € as demais previstas em legislacao especifica,
cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao contratante e ndo podera
onerar o objeto do contrato;

9.1.8. Comunicar ao Fiscal do contrato qualquer ocorréncia anormal ou acidente que
se verifique no local da execugéo do objeto contratual.

9.1.9. Paralisar, por determinagao do contratante, qualquer atividade que n&o esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga

de pessoas ou bens de terceiros.

9.1.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitagao na licitacio;

9.1.11. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou
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para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagao (art. 116, da
Lei n.° 14.133, de 2021);

9.1.12. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as
referidas vagas (art. 116, paragrafo unico, da Lei n.® 14.133, de 2021);

9.1.13. Guardar sigilo sobre todas as informacgbdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.1.14. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em
sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratacéo,
exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n® 14.133,
de 2021.

9.1.16. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranga do contratante;

9.1.17. Alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento
adequados, ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, fornecendo os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade,
qualidade e tecnologia deverdao atender as recomendacgdes de boa técnica e a
legislacéo de regéncia;

9.1.18. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei n°
13.709, de 14 de agosto de 2018, adotando medidas eficazes para prote¢cao de dados
pessoais a que tenha acesso por forca da execucéo deste contrato;

9.1.19. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao
pertinente, cumprindo as determinagbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre
limpo o local de execugao do objeto e nas melhores condigdes de seguranga, higiene
e disciplina;
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9.1.20. Submeter previamente, por escrito, ao contratante, para analise e aprovacao,
quaisquer mudangas nos meétodos executivos que fujam as especificagbes do
memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.1.21. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos,
exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a
utilizagcado do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre.

CLAUSULA DECIMA- GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XlI e XIiI)

10.1 N&o havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
(art. 92, XIV)

11.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o
contratado que:
a) der causa a inexecucgao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragcao
ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagdo sem
motivo justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugéo do
contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

11.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracbes acima descritas as
seguintes sangdes:

| - Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao parcial do contrato,
sempre que néo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da
Lei n® 14.133, de 2021);
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Il - Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

TR ]

alineas “b”, “c” e “d” da clausula 11.1 deste Contrato, sempre que nao se justificar a
imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

lll - Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as
condutas descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” da clausula 11.1 deste Contrato, bem
como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave

(art. 156, §5° da Lei n® 14.133, de 2021).

IV - Multa:

a) moratdria de 1% (um por cento) por dia, pela inobservancia do prazo fixado para
entrega do material sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze)
dias

b) moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do
contrato, até o maximo de 15% (quinze por cento), pela inobservancia do prazo fixado
para apresentacgéo, suplementagéo ou reposi¢ao da garantia.

b.1) O atraso superior a 15 (quinze) dias autoriza a Administragcdo a promover a
extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

¢) compensatoria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total do contrato, no caso
de inexecugéo total do objeto.

11.3. A aplicagdo das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigagao de reparacgao integral do dano causado ao Contratante (art. 156,
§9° da Lei n® 14.133, de 2021).

11.4. Todas as sancdes previstas neste Contrato poderdao ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).

11.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéao (art. 157, da Lein® 14.133,
de 2021).
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11.4.2. Se a multa aplicada e as indenizag¢des cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda
desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada
judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

11.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobrancga judicial, a multa podera ser
recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data
do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

11.5. A aplicacéo das sancgdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure
o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento
previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as
penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade
para licitar ou contratar.

11.6. Na aplicagcédo das sancdes serao considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133,
de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas
e orientagdes dos orgaos de controle.

11.7. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou
em outras leis de licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam
tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade

competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.8. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos
ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso,
todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos seus
administradores e s6cios com poderes de administracido, a pessoa juridica sucessora
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ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagcado ou controle, de fato ou de
direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla
defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°® 14.133, de
2021).

11.9. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da data
de aplicacdo da sanc¢ao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangoes
por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas
Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n° 14.133, de
2021).

11.10. As sang¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade
para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°
14.133/21.

11.11. Os débitos do contratado para com a Administragao contratante, resultantes de
multa administrativa e/ou indenizacdes, nao inscritos em divida ativa, poderao ser
compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao
decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o
contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante, na forma da Instrugcao
Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

12.1. O contrato se extingue quando cumpridas as obriga¢cées de ambas as partes,
ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

12.2. Se as obrigagdes nao forem cumpridas no prazo estipulado, havendo saldo de
material a ser entregue, a administragdo podera prorrogar a vigéncia contratual do
contrato pelo prazo que for necessario.

12.2.1. Quando a nao conclusao do contrato decorrer de culpa do contratado:

a) ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas sangdes
administrativas; e
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b) podera a Administragao optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as
medidas admitidas em lei para convocacado dos demais licitantes, seguindo a ordem
classificatoria, para firmar contrato sobre o saldo remanescente.

12.3. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado,
independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacbes de ambas as
partes contraentes.

12.3.1. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o
Contratante, quando esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua
continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

12.3.2. A extingado nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato,
independente de notificacao.

12.4. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas,
ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei
n° 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.

12.4.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

12.4.2. A alteracao social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa
Nao ensejara a rescisdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

12.4.2.1 Se a operagao implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser
formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.

12.5. O termo de rescisao, sempre que possivel, sera precedido:

12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

12.5.2. Relagao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

12.5.3. Relagao de indenizagdes e multas aplicadas.
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12.6. A extingdo do contrato n&o configura oObice para o reconhecimento do
desequilibrio econbémico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagao por
meio de termo indenizatorio (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA —- DOTAGAO ORGAMENTARIA (art. 92, VIII)

13.1. As despesas decorrentes da presente contratagao correrao a conta de recursos
especificos consignados no Orgamento Municipal deste exercicio, na dotagdo abaixo
discriminada:

UNIDADE ORCAMENTARIA:

02/03/20 - EDUCACAO INFANTIL; 02/03/21 - ENSINO FUNDAMENTAL; 02/03/22 - ENSINO TECNICO,

PROFISSIONAL, MEDIO E SUPERIOR

FUNCIONAL PROGRAMATICA:

12.306.1201.2508.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR; 12.306.1202.2508.0000 -

MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR; 12.306.1203.2508.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR

ELEMENTO DE DESPESA:

3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

FICHAS:
88; 142; 144; 233

13.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, Il)

14.1. Os casos omissos serdao decididos pelo contratante, segundo as disposi¢oes
contidas na Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas legais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo
de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.
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14.2. Integra o presente contrato o edital e os anexos do PREGAO ELETRONICO:
19/2025 que deu origem a este contrato, independente de suas transcrigcoes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — ALTERACOES

15.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e
sequintes da Lei n® 14.133, de 2021.

15.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por
simples apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da
Lein® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - PUBLICAGAO

16.1. Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021,
bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencao ao art. 8°, §2° da Lei n.
12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO (art. 92, §1°)

17.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Fartura para dirimir os litigios que decorrerem
da execucdo deste Termo de Contrato que ndao puderem ser compostos pela
conciliacdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n°® 14.133/21.

EDER CARLOS FOGACA DA CRUZ
Representante legal do CONTRATANTE
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{NOME_FORN}}
Representante legal do CONTRATADO

Gestor do Contrato

TESTEMUNHAS:

1.
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ANEXO VIII
ANEXO LC-01 - TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO (CONTRATOS) (REDAGAO DADA PELA
RESOLUGAO N° 11/2021)
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE TAGUAI
CONTRATADO:
CONTRATO N° (DE ORIGEM):
OBJETO:

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o0 acompanhamento de sua execugao contratual, estardo
sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, cujo tramite processual ocorrera
pelo sistema eletronico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestagdes de interesse, Despachos
e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrénico, em consonancia com o
estabelecido na Resolugdo n° 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decisdes que vierem a ser tomados,
relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo,
parte do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar
n°® 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme
regras do Codigo de Processo Civil;

d) as informagbes pessoais dos responsaveis pela contratante e e interessados estdo cadastradas no médulo
eletrénico do “Cadastro Corporativo TCESP — CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2° das Instru¢des
n°01/2020, conforme “Declaragido(des) de Atualizagdo Cadastral” anexa (s);

e) é de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:
a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicagéo;
b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa,

interpor recursos e o que mais couber.

TAGUAI-SP,
AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAQ/ENTIDADE:
Nome: EDER CARLOS FOGAGA DA CRUZ
Cargo: PREFEITO
CPF: 145.063.128-21

RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME OU RATIFICACAO DA

DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO:
Nome: EDER CARLOS FOGACA DA CRUZ

Cargo: PREFEITO
CPF: 145.063.128-21

Assinatura:
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Pelo contratante:
Nome: EDER CARLOS FOGAGCA DA CRUZ

Cargo: PREFEITO
CPF: 145.063.128-21
Assinatura:

Pela contratada:

Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:
Nome: EDER CARLOS FOGAGCA DA CRUZ

Cargo: PREFEITO

CPF: 145.063.128-21

Assinatura:

GESTOR(ES) DO CONTRATO:

Nome:

Cargo:

CPF:

Assinatura:

DEMAIS RESPONSAVEIS (*):

Tipo de ato sob sua responsabilidade: FISCALIZAGAO
Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

(*) - O Termo de Ciéncia e Notificagcdo e/ou Cadastro do(s) Responsavel(is) deve identificar as pessoas fisicas
que tenham concorrido para a pratica do ato juridico, na condicdo de ordenador da despesa; de partes
contratantes; de responsaveis por agdes de acompanhamento, monitoramento e avaliagdo; de responsaveis por
processos licitatérios; de responsaveis por prestagdes de contas; de responsaveis com atribuigcdes previstas em
atos legais ou administrativos e de interessados relacionados a processos de competéncia deste Tribunal. Na
hipotese de prestagbes de contas, caso o signatario do parecer conclusivo seja distinto daqueles ja arrolados
como subscritores do Termo de Ciéncia e Notificagdo, sera ele objeto de notificagdo especifica. (inciso acrescido
pela Resolugdo n° 11/2021).
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ANEXO IX

ANEXO LC-02 - DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TCE-SP
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE TAGUAI

CNPJ N°: 46.223.723/0001-50

CONTRATADA: {NOME_FORN}}

CNPJ N°: {CNPJ_FORN}}

CONTRATO N° (DE ORIGEM): {NUMERO DO CONTRATO}}

DATA DA ASSINATURA: 08 de setembro de 2025

VIGENCIA: 12 (DOZE MESES)

OBJETO: {OBJETO DA LICITACAO}}

VALOR (R$):

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob
as penas da Lei, que os demais documentos originais, atinentes a correspondente
licitagcdo, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem a
disposicéo do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, e serao remetidos quando
requisitados.

Em se tratando de obras/servicos de engenharia:

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob
as penas da Lei, que os demais documentos originais, atinentes a correspondente
licitacdo, em especial, os a seguir relacionados, encontram-se no respectivo processo
administrativo arquivado na origem a disposi¢ao do Tribunal de Contas do Estado de
Sao Paulo, e serao remetidos quando requisitados:
a) memorial descritivo dos trabalhos e respectivo cronograma fisico-financeiro;
b) orgamento detalhado em planilhas que expressem a composicédo de todos os
seus custos unitarios;
c) previsdo de recursos orgamentarios que assegurem o pagamento das
obrigacdes decorrentes de obras ou servicos a serem executados no exercicio
financeiro em curso, de acordo com o respectivo cronograma;

d) comprovacao no Plano Plurianual de que o produto das obras ou servigos foi
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contemplado em suas metas;
e) as plantas e projetos de engenharia e arquitetura.
LOCAL e DATA:

RESPONSAVEL: (nome, cargo e assinatura)
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